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Espanol

Batidora-Picadora
Bapi 1000 Inox

Bapi 1000 Plus Inox

Bapi Unic 1000 Inox

Bapi Unic 1000 Plus Inox
Bapi 1000 Luxe Plus Inox

Distinguido cliente:

Le agradecemos que se haya decidido por la
compra de un producto de la marca TAURUS.

Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto con
el hecho de superar las mas estrictas normas de
calidad le comportaran total satisfaccién durante
mucho tiempo.

Descripcion

A Mando Regulador de Velocidad
B Pulsador

C Pulsador funcién Turbo

D Cuerpo Motor

E Varilla

F Vaso medidor

G Grupo reductor (*)

H Batidor emulsionador (*)

| Jarra (¥)

(*) Solo disponible en el modelo Bapi Unic 1000
Plus Inox / Bapi 1000 Plus Inox / Bapi 1000 Luxe
Plus Inox.

En el caso de que su modelo de aparato no dis-
ponga de los accesorios descritos anteriormente,
éstos también pueden adquirirse por separado en
los Servicios de Asistencia Técnica.

Consejos y advertencias de
seguridad

- Leer atentamente este folle-
to de instrucciones antes de
poner el aparato en marcha
y guardarlo para posteriores
consultas. La no observacion y
cumplimiento de estas instruc-
ciones pueden comportar como

resultado un accidente.

- Antes del primer uso, limpiar
todas las partes del producto
que puedan estar en contacto
con alimentos, procediendo tal
como se indica en el apartado
de limpieza.

- Este aparato no debe ser usa-
do por nifios. Mantener el apa-
rato y su conexion de red fuera
del alcance de los nifios

- Este aparato pueden utilizar-
lo personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o falta de experien-
cia y conocimiento, si se les ha
dado la supervision o formacion
apropiadas respecto al uso del
aparato de una manera segura
y comprenden los peligros que
implica.

- Este aparato no es un jugue-
te. Los niflos deben estar bajo
vigilancia para asegurar que no
jueguen con el aparato.

- Las cuchillas estan afiladas y
existe riesgo de corte, proceder
con cautela y evitar el contacto
directo con el filo de las mis-
mas.

- Prestar especial atencién du-
rante el manejo de las cuchillas,
durante operaciones de mon-
taje y desmontaje, vaciado de
jarra y limpieza.

- Desconectar siempre el apa-
rato de la alimentacion si se



deja desatendido y antes del eléctrica de la toma de corriente. Nunca modifi-

taie. del d tai de | car la clavija. No usar adaptadores de clavija.
montaje, del desmontaje o de fa Mantener el area de trabajo limpia y bien ilumi-

Iimpieza. nada. Las dreas desordenadas y oscuras son
propensas a que ocurran accidentes.
- Desconectar el aparato y des- - Mantener alejados a nifios y curiosos mientras
enchufar la alimentacion antes maneje este aparato.
de cambiar los accesorios o - No utilizar el aparato con el cable eléctrico o la

, . clavija dafiada.
partes proximas que se mueven _g; alguna de las envolventes del aparato se

durante el uso. rompe, desconectar inmediatamente el aparato
. . de la red para evitar la posibilidad de sufrir un
- PRECAUCION: Con ObjetO choque eléctrico.
de evitar un peligro debido al - No utilizar el aparato si ha caido, si hay sefiales
d do del visibles de dafios, o si existe fuga.
réarme no deseado del pro- - No utilizar el aparato con las manos o los pies
tector térmico, no se tiene que humedos, ni con los pies descalzos.

alimentar al aparato a través de - No forzar el cable eléctrico de conexion. Nunca
usar el cable eléctrico para levantar, transportar

un dispositivo interruptor exter- o desenchufar el aparato.

no, tal como un programador, 0 - No enrollar el cable eléctrico de conexion alre-
. : dedor del aparato.

conectarlo a un circuito que se

X - Verificar el estado del cable eléctrico de cone-
encienda y apague regularmen- xion. Los cables dafiados o enredados aumen-

te a través de la compaﬁia de tan el riesgo de choque eléctrico.

. . ., , . . - No utilizar ni guardar el aparato a la intemperie.
distribucion de energia electri- - No tocar la clavija de conexién con las manos
ca. mojadas.

: 'z - ~ - Tomar las medidas necesarias para evitar la
- Si la conexion _re(_j esta danada’ puesta en marcha no intencionada del aparato.
debe ser substituida, llevar el - No tocar las partes moviles del aparato en
aparato a un Servicio de Asis- marcha.
tencia Técnica autorizado. Con

) . ‘ Utilizacion y cuidados:
el fin de evitar un peligro, no - No usar el aparato si sus accesorios no estan
intente desmontarlo o repararlp ~ debidamente acoplados. ,
. - No utilizar el aparato en vacio, o sea sin carga.

por St mismo. - No usar el aparato si su dispositivo de puesta
- Tenga cuidado al verter liquidos ;” ma[“'hf’?a;? ”O_fU”S'O”?- VA (e 3

calientes dentro del procesa- e e e (Fig. 3)

. ) - No agregar un volumen de liquido caliente

dor de alimentos o batldora, ya superior a la mitad de la capacidad de la jarra, y

que pueden salir expulsados a en todo caso si existen liquidos calientes en el
interior de la jarra, usar solamente la velocidad

causa de una repentlna emision mas lenta.

de vapor. - Desenchufar el aparato de la red cuando no se
use y antes de realizar cualquier operacion de
limpieza, ajuste, carga o cambio de accesorios.

- Este aparato esta pensado unicamente para
un uso doméstico, no para uso profesional o
industrial

- Guardar este aparato fuera del alcance de los
nifios y/o personas discapacitadas.

- Antes de conectar el aparato a la red, verificar
que el voltaje indicado en la placa de caracteris-
ticas coincide con el voltaje de red.

- Conectar el aparato a una base de toma de co-
rriente que soporte como minimo 10 amperios.

- La clavija del aparato debe coincidir con la base



- Mantener el aparato en buen estado. Comprue-
be que las partes méviles no estén desalinea-
das o trabadas, que no haya piezas rotas u
otras condiciones que puedan afectar al buen
funcionamiento del aparato.
No dejar nunca el aparato conectado y sin vigi-
lancia. Ademas ahorrara energia y prolongara la
vida del aparato.
No usar el aparato durante mas de 1 minuto se-
guido, o realizando ciclos de mas de 5 minutos,
en este caso respetando siempre periodos de
reposo entre ciclos de 1 minuto como minimo.
En ninglin caso es conveniente tener el aparato
en funcionamiento durante mas del tiempo
necesario.
Como orientacion en la tabla anexa se indican
una serie de recetas, que incluyen la cantidad
de alimento a procesar y el tiempo de funciona-
miento del aparato.
No utilizar el aparato sobre ninguna parte del
cuerpo de una persona o animal.
- No usar el aparato con alimentos congelados o
huesos.

Servicio:

- Toda utilizacién inadecuada, o en desacuerdo
con las instrucciones de uso, puede comportar
peligro, anulando la garantia y la responsabili-
dad del fabricante.

Modo de empleo

Notas previas al uso:

- Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos tal
como se describe en el apartado de Limpieza.

- Preparar el aparato acorde a la funciéon que
desee realizar:

Uso:

- Desenrollar completamente el cable antes de
enchufar.

- Enchufar el aparato a la red eléctrica.

- Poner el aparato en marcha, accionando el
boton marcha/paro.

- Seleccionar la velocidad deseada.

- Trabajar el alimento que desee procesar

Control electrénico de velocidad:

- Se puede controlar la velocidad del aparato,
simplemente actuando sobre el mando de
control de velocidad. Esta funcion es muy util ya

que permite adaptar la velocidad del aparato al
tipo de trabajo que se precise realizar.

Funcion turbo:

- El aparato dispone de una funcién Turbo.
Activando el pulsador de la funcién Turbo se
dispone de toda la potencia del motor, consi-
guiendo un acabado mas fino en la textura final
del producto.

Una vez finalizado el uso del aparato:

- Parar el aparato, retirando la presioén sobre el
boton marcha/paro.

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.

- Limpiar el aparato

Accesorios:

Accesorio varilla (Fig. 1):

- Este accesorio sirve para la elaboracion de
salsas, sopas, mayonesa, batidos, comida para
bebés, picar hielo...

- Acoplar la varilla al cuerpo motor girandolo en
el sentido que indica la flecha (Fig. 1.1).

- Introducir en la jarra los alimentos y poner el
aparato en marcha.

- Desacoplar la varilla girando en sentido contra-
rio a la flecha y extrayéndola para su posterior
limpieza.

Accesorio picador (Fig. 2):

- Este accesorio sirve para picar vegetales, frutos
secos, carnes...

- Unir el grupo reductor al cuerpo del motor giran-
dolo en el sentido que indica la flecha (Fig. 2.1)

- Acoplar el conjunto a la tapa hasta escuchar el
clic (Fig. 2.2)

- Introducir los alimentos a elaborar en el vaso
picador y colocar la tapa hasta que encaje (Fig.
2.3)

- Poner en marcha el aparato. Atencién: no poner
en marcha el aparato si el todo el conjunto no
esta debidamente asentado y acoplado (Fig.
2.4).

- Parar el aparato cuando el alimento adquiere la
textura deseada.

- Desacoplar el conjunto de la tapa, y liberar el
grupo reductor (Fig. 2.5).

Accesorio batidor (Fig. 4):

- Este accesorio sirve para montar nata, levantar
claras...

- Insertar el batidor en el grupo reductor (Fig.
4.1). Unir este conjunto al cuerpo motor giran-
dolo en el sentido que indica la flecha (Fig. 4.1).



- En un recipiente, colocar el alimento y poner en
marcha el aparato. Para un 6ptimo resultado
es conveniente mover el batidor en sentido
horario. (Fig. 4.2).

- Retirar el accesorio batidor, y liberar el grupo
reductor (Fig. 4.3).

- Nota1: No trabajar a velocidades altas ni con
la funcién turbo con este accesorio acoplado,
ya que provocaria defectos sobre el batidor
(centrifugacién de sus alambres).

- Nota2: Para liberar el batidor del grupo reduc-
tor, tire de la anilla del batidor.

Protector térmico de seguridad:

- El aparato dispone de un dispositivo térmico de
seguridad que protege el aparato de cualquier
sobrecalentamiento.

- Si el aparato se desconecta por si mismo y no
vuelve a conectarse , proceder a desenchufarlo
de la red, esperar unos 15 minutos antes de
volver a conectarlo, Si sigue sin funcionar, acu-
dir a uno de los servicios de asistencia técnica
autorizados.

Limpieza

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacion de
limpieza.

- Limpiar el aparato con un pafio himedo impreg-

nado con unas gotas de detergente y secarlo

después.

No utilizar disolventes, ni productos con un

factor pH acido o basico como la lejia, ni pro-

ductos abrasivos, para la limpieza del aparato.

- No sumergir el aparato en agua u otro liquido,

ni ponerlo bajo el grifo.

Durante el proceso de limpieza hay que tener

especial cuidado con las cuchillas ya que estan

muy afiladas.

- Se recomienda limpiar el aparato regularmente

y retirar todos los restos de alimentos.

Si el aparato no se mantiene en buen estado

de limpieza, su superficie puede degradarse

y afectar de forma inexorable la duracion de

la vida del aparato y conducir a una situacion

peligrosa.

Las siguientes piezas son aptas para su limpie-

za en agua caliente jabonosa o en el lavavaji-

llas (usando un programa suave de lavado):

- Varilla.

- Batidor emulsionador.

- Jarra.

- Vaso medidor.

- La posicion de escurrido/secado de las piezas
lavables en el lavavajillas o fregadero debe per-
mitir el escurrido del agua con facilidad (Fig 5).

- A continuacion, seque todas las piezas antes
de su montaje y guardado.

Anomalias y reparaciéon

- En caso de averia llevar el aparato a un Servi-
cio de Asistencia Técnica autorizado. No intente
desmontarlo o repararlo ya que puede existir
peligro.

Para las versiones EU del producto y/o en el

caso de que en su pais aplique:

Ecologia y reciclabilidad del producto

- Los materiales que constituyen el envase de
este aparato, estan integrados en un sistema
de recogida, clasificacion y reciclado de los
mismos. Si desea deshacerse de ellos, puede
utilizar los contenedores publicos apropiados
para cada tipo de material.

- El producto esta exento de concentraciones de
sustancias que se puedan considerar dafiinas
para el medio ambiente.

Este simbolo significa que si desea

deshacerse del producto, una vez

transcurrida la vida del mismo, debe

I depositarlo por los medios adecuados a

manos de un gestor de residuos
autorizado para la recogida selectiva de
Residuos de Aparatos Eléctricos y Electrénicos
(RAEE).

Este aparato cumple con la Directiva 2006/95/
EC de Baja Tension, con la Directiva 2004/108/
EC de Compatibilidad Electromagnética y con

la Directiva 2011/65/EU sobre restricciones a la
utilizacion de determinadas sustancias peligrosas
en aparatos eléctricos y electrénicos.



Receta Velocidad | Cantidad | Elaboracién Tiempo
Salsa 52 250 ml Poner 1 huevo en la jarra, sal, unas gotas de 35s
mahonesa vinagre o limoén, llenar de aceite hasta la parte
indicada y poner en marcha el aparato sin
moverlo hasta ligar el aceite
Batidos 152 - Agregar la fruta y actué sobre el alimento hasta | -
de frutas conseguir que quede homogéneo
Salsa 102 600 ml Deshacer 30 gr. de mantequilla en una cacerola | 15 s
bechamel a fuego lento, afiada 100 gr. de harina 'y 30 gr.
de cebolla sofrita (previamente troceada con el
picador) e ir afladiendo los 500 ml de leche
Picar hielo 202 4/6 cubitos | Introducir los cubitos en el vaso medidor y picar | 15s
realizando presion encima de cada uno de ellos
Montar nata 250 ml Verter la nata liquida bien fria (0 a 5°C) en un 1,2 min
recipiente y actue con el batidor haciendo un
movimiento en sentido horario. Se recomienda
la velocidad minima y cuando empiece a tener
consistencia pasar a la 22. Tenga precaucion
pues si se pasa de tiempo la nata se convertira
en mantequilla
Levantar claras | 22 5 claras Verter las claras en un recipiente y actie con 1.5 min
el batidor haciendo un movimiento en sentido
vertical hasta montarlas
Puré de 202 400 g Se pueden trocear actuando directamente 30s
patatas sobre el alimento situado en la misma cacerola
Papilla 202 3009 Trocear y poner en el recipiente 100 gr. de 25s
manzana, 100 gr. de platano, 50 gr. de galletas
y el zumo de una naranja
Pan rallado 202 509 Trocear el pan seco antes de ponerlo en el 50s
vaso y picar hasta la textura deseada
Queso rallado 202 200 g Trocear a tacos de 1 cm. y picar hasta la textu- | 30-40s
ra deseada
Zanahoria 202 3009 Pelar la cascara, trocear a tacos de 1 cm. y 20s
picada picar hasta la textura deseada
Picar frutos 208 300 g Quitar la cascara y picar hasta la textura 20s
secos deseada
Picar huevo 202 5 huevos Cortar a cuartos y picar hasta la textura 10s
duro deseada
Carne picada 20° 300g Trocear previamente a tacos de 1 cm. Picar 30s
(cruda o hasta la textura deseada
cocida)
Picar carne 20° 4049 Trocear previamente a tacos de 1 cm. Picar 3s
hasta la textura deseada
Jugo de tomate | 20° 400 g Cortar los tomates a cuartos y depositarlos en 20s
el vaso tamizador actuar sobre ellos, en la jarra
quedara el jugo
Picar jamén 202 60 g Trocear previamente a tacos de 1 cm. Picar 3s
serrano hasta la textura deseada
Picar albarico- | TURBO 309 Trocear previamente a tacos de 1 cm. Picar 3s

ques secos

hasta la textura deseada




English

Blender-Mincer
Bapi 1000 Inox

Bapi 1000 Plus Inox

Bapi Unic 1000 Inox

Bapi Unic 1000 Plus Inox
Bapi 1000 Luxe Plus Inox

Dear customer,
Many thanks for choosing to purchase a TAURUS
brand product.

Thanks to its technology, design and operation

and the fact that it exceeds the strictest quality

standards, a fully satisfactory use and long pro-
duct life can be assured.

Description

A Speed control

B Button

C Turbo function button
D Driving motor

E Blender leg

F Measuring cup

G Adapter fitting (*)

H Whisk (*)

| Goblet (*)

(*) Only available in the model Bapi Unic 1000
Plus Inox / Bapi 1000 Plus Inox / Bapi 1000 Luxe
Plus Inox.

If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be
bought separately from the Technical Assistance
Service.

Safety advice and warnings

- Read these instructions care-
fully before switching on the
appliance and keep them for
future reference. Failure to fo-
llow and observe these instruc-
tions may result in an accident.
Failure to follow and observe
these instructions may result in

an accident.

- Clean all the parts of the pro-
duct that will be in contact with
food, as indicated in the clea-
ning section, before use.

- This appliance must not be
used by children. - Keep the
appliance and its cable out of
reach of children.

- - This appliance can be used
by people unused to its hand-
ling, disabled people if they
have been given supervision or
instruction concerning use of
the appliance in a safe way and
understand the hazards invol-
ved.

- This appliance is not a toy.
Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the appliance.

- The blades are sharp and there
is a risk of being cut. Proceed
with caution and avoid direct
contact with their edges.

- Be especially careful when
handling the blades during
operations of assembly and dis-
mantling, emptying the goblet
and cleaning.

- Always disconnect the applian-
ce from the mains if left unat-
tended and before assembly,
dismantling or cleaning.

- Disconnect the appliance and
unplug the mains before chan-
ging the accessories or nearby



moving parts that move during has a leak.
use - Do not use the appliance with damp hands or

feet, or when barefooted.
- CAUTION: In order to avoid a - Do not force the electrical wire. Never use

. the electric wire to lift up, lug th
hazard due to inadvertent reset- o F-o0e e o T HP ST OTEIPEG The

ting of the thermal protector, this - Do not wrap the cable around the appliance.

app"ance must not be Supplied - Check the state of the power cord. Damaged
or tangled cables increase the risk of electric

through an external switching shock.
device, such as a timer, or - Do not use or store the appliance outdoors.
connected to a circuit that is - Do not touch the plug with wet hands.
. - Take the necessary measures to avoid starting

regl-”arly switched on and off by the appliance involuntarily.
the Ut”ity. - Do not touch any of the appliance’s moving

. . . parts while it is operating.

- If the mains connection is

damaged, it must be repla- Use and care:
ced. Take the app”ance to an - Do not use the appliance if its accessories are

. . . not properly fitted.
authorised Technical Assistance  _pg not use the appliance if it is empty.

Service In order to prevent any - Do not use the appliance if the on/off switch
danger, do not attempt to dis- does not work.

1l ir it If - Respect the MAX level indicator (Fig. 3)
mantie or repair 1t yourselr. - Do not add a volume of hot liquid greater than

- Be careful if hot |iquid is poured half of the total capacity of the goblet, and
whenever there are hot liquids inside the goblet

into the food processor or blen- ensure that only the slowest speed is used.

der as it can be ejected out of - Disconnect the appliance from the mains when
not in use, before cleaning, making any ad-

the ap_p“ance due to a sudden justment, battery charge or accessory change.
steaming. - This appliance is for household use only, not
professional or industrial use.
- Ensure that the voltage indicated on the - This appliance should be stored out of reach of
nameplate matches the mains voltage before children and/or the disabled.
plugging in the appliance. - Keep the appliance in good condition. Check
- Connect the appliance to a base with an earth that the moving parts are not misaligned or loc-
socket withstanding a minimum of 10 amperes. ked and make sure there are no broken parts or
- The appliance’s plug must fit into the mains anomalies that may prevent the appliance from
socket properly. Do not alter the plug. Do not operating correctly.
use plug adaptors. - Never leave the appliance connected and unat-
- Keep the working area clean and well lit. Clutte- tended if is not in use. This saves energy and
red and dark areas invite accidents. prolongs the life of the appliance.
- Keep children and bystanders away when using - Do not use the appliance for longer than 1 minu-
this appliance. te at a time, or to complete cycles lasting more

than 5 minutes. In the latter case always ensure
rest periods of at least 1 minute between cycles.
Never keep the appliance working for longer
than the required time.

- The table adjoined contains example recipes
with ingredient quantities and operating times.

- Do not use the appliance on any part of the

- Do not use the appliance if the cable or plug is
damaged.

- If any of the appliance casings breaks, immedia-
tely disconnect the appliance from the mains to
prevent the possibility of an electric shock.

- Do not use the appliance if it has fallen on the
floor, if there are visible signs of damage or if it



body of a person or animal.

- Do not use the appliance with frozen goods, ice
or those containing bones.

Service:

- Any misuse or failure to follow the instruc-
tions for use renders the guarantee and the
manufacturer’s liability null and void.

Instructions for use
Before use:

- Make sure that all the product’s packaging has
been removed.

- Before using the product for the first time, clean
the parts that will come into contact with food in
the manner described in the cleaning section.

- Prepare the appliance according to the function
you wish to use.

Use:

- Unroll the cable completely before plugging it in.

- Connect the appliance to the mains.

- Turn the appliance on using the on/off switch.
- Select the desired speed.

- Work with the food you want to process.

Electronic speed control:

- The speed of the appliance can be regulated
simply by using the speed regulator control.
This function is very useful, as it makes it pos-
sible to adapt the speed of the appliance to the
type of work that needs to be done.

Turbo function:

- The appliance has a Turbo function. By acti-
vating the Turbo function all the power of the
motor becomes available, thus obtaining a finer
finish in the final texture of the product.

Once you have finished using the appliance:

- Stop the appliance by releasing the pressure on
the on/off button.

- Unplug the appliance to the mains.

- Clean the appliance

Accessories:

Stick blender accessory (Fig. 1):

- This accessory is used to make sauces, soups,
mayonnaise, milkshakes, baby food, crushed
ice, etc.

- Attach the stick blender to the motor body by
turning it in the direction indicated by the arrow

(Fig. 1.1).

- Pour the foodstuffs into the sieve and operate it
by pressing the start button.

- Detach the stick blender by turning it in the
opposite direction to the arrow and remove it for
later cleaning.

Chopping accessory (Fig. 2):

- This accessory is used to chop vegetables,
nuts, meat...

- Fit the adapter fitting to the motor unit by turning
it in the direction of the arrow. (Fig. 2.1)

- Fit the unit to the lid until hear the click. (Fig.
2.2)

- Put the food to be prepared in the chopping
container and attach the lid firmly. (Fig. 2.3)

- Start the appliance. Warning: do not start the
appliance if the entire unit is not properly seated
and fitted. (Fig. 2.4)

- Stop the appliance when the food reaches the
desired texture.

- Detach the unit from the lid and release the
adapter fitting. (Fig. 2.5)

Whisk accessory (Fig. 4):

- This accessory is used to whip cream, beat egg
whites...

- Insert the whisk into the adapter fitting (Fig.
4.1). Fit the adapter fitting to the motor unit by
turning it in the direction of the arrow (Fig. 4.1).

- Put the food into a recipient and start the
appliance. For optimum results, move the whisk
clockwise (Fig. 4.2).

- Remove the whisk accessory and release the
adapter fitting (Fig. 4.3).

Note 1: Do not work at high speeds even with the
turbo function with this accessory attached, as
this would cause defects in the whisk (spinning
its wires).

- Note 2: To free the whisk from the adapter
fitting, pull the ring on the whisk.

Safety thermal protector:

- The appliance has a safety device, which pro-
tects the appliance from overheating.

- If the appliance turns itself off and does not
switch itself on again, disconnect it from the
mains supply, and wait for approximately 15
minutes before reconnecting. If the machine
does not start again seek authorised technical
assistance.



Cleaning

- Disconnect the appliance from the mains and let
it cool before undertaking any cleaning task.

- Clean the equipment using a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products with an acid or
base pH such as bleach, or abrasive products,
for cleaning the appliance.

- Do not submerge the appliance in water or any
other liquid, or place it under a running tap.

- During the cleaning process, take special care
with the blades, as they are very sharp.

- It is advisable to clean the appliance regularly
and remove any food remains.

- If the appliance is not in good condition of
cleanliness, its surface may degrade and
inexorably affect the duration of the appliance’s
useful life and could become unsafe to use.

- The appliance is suitable for cleaning in hot
soapy water or in a dishwasher (using a soft
cleaning program):

- Whisk

- Liquidiser attachment.
- Goblet

- Measuring cup

- The draining/drying position for washable parts
in dishwashers or after washing by hand in a
sink must allow for water to drain easily (Fig 5).

- Next dry all the parts before fitting them to-
gether and storing.

Anomalies and repair

- Take the appliance to an authorised technical
support service if problems arise. Do not try to
dismantle or repair without assistance, as this
may be dangerous.

For EU product versions and/or in the case that it
is requested in your country:

Ecology and recyclability of the product

- The materials of which the packaging of this
appliance consists are included in a collection,
classification and recycling system. Should you
wish to dispose of them, use the appropriate
public containers for each type of material.

- The product does not contain concentrations of
substances that could be considered harmful to
the environment

This symbol means that in case you wish

to dispose of the product once its

working life has ended, take it to an
I authorised waste agent for the selective

collection of waste electrical and
electronic equipment (WEEE)

This appliance complies with Directive 2006/95/
EC on Low Voltage, with Directive 2004/108/EC
on Electromagnetic Compatibility, with Directive
2011/65/EU on restrictions on the use of certain
dangerous substances in electrical and electronic
appliances.



Recipe Speed Quantity Preparation Time

Mayonnaise 5 250 ml Put 1 egg in the jug with a pinch of salt 35s
and some drops of vinegar or lemon.

Add oil until the indicated level. Turn the
appliance on without moving until the oil
binds.20110704~101301

Fruit 15 - Add fruit and activate the blender until the -

smoothies mixture has a smooth consistency.

Béchamel 10 600 ml Melt 30 gr. of butter in a pan on a slow heat. 15s

sauce Add 100 gr. of flour and 30 gr. of fried onions
(already cut up with the slicer). Slowly add 500
ml of milk.

Crushed ice 20 4/6 cubes | Put the ice cubes in the measuring cup and 15s
crush by exerting pressure on each ice cube

Whipped cream 250 ml Pour the very cold cream (0°C to 5°C) into a 1.2 min
recipient and operate the blender by moving
it clockwise. We recommend using minimum
speed and when starts to take on consistency,
going to the 2nd. Be careful, as if the time is
exceeded the cream will turn into butter

Stiff egg whites | 2 5 egg Pour the egg whites into a jug and activate the 1.5 min

whites blender. Mix in a vertical motion until the egg
whites become stiff.

Mashed potato | 20 400 g The potatoes can be sliced by activating the 30s
blender directly in the saucepan directly.

Baby food: fruit | 20 300¢g Cut up and place 100 gr. of apple, 100 gr. of 25s

and biscuit banana, 50 gr. of biscuits and the juice of one

mush orange in the jug

Breadcrumbs 20 509 Cut up the stale bread before putting it in the 50 s
jug. Blend until the desired texture is obtained.

Grated cheese | 20 200 g Dice the cheese into 1 cm chunks and 30-40s
blend until the desired texture is obtai-
ned.20110704~101833

Chopped carrot | 20 300¢g Dice the cheese into 1 cm chunks and blend 20s
until the desired texture is obtained.

Ground nuts 20 3009 Remove the shells and grind until the desired 20s
texture is obtained

Chopped 20 5 eggs Cut into quarters and chop until the desired 10s

boiled egg texture is obtained.

Chopped meat | 20 300 KG. Previously chop into 1 cm chunks Mince until 30s

(raw or cooked) the desired texture is obtained

Minced meat 20 409 Previously chop into 1 cm chunks Mince until 3s
the desired texture is obtained

Tomato juice 20 400 g Cut the tomatoes into quarters, put them into 20s
the strainer and work them until the juice is left
in the goblet

Chopped Spa- | 20 60 g Previously chop into 1 cm chunks Mince until 3s

nish Serrano the desired texture is obtained

ham

Chopped dried | TURBO 309 Previously chop into 1 cm chunks Mince until 3s

apricots

the desired texture is obtained




Francais

Mixeur-Hachoir
Bapi 1000 Inox

Bapi 1000 Plus Inox

Bapi Unic 1000 Inox

Bapi Unic 1000 Plus Inox
Bapi 1000 Luxe Plus Inox

Cher Client,

Nous vous remercions d’avoir choisi d’acheter un
appareil ménager de marque TAURUS

Sa technologie, son design et sa fonctionnalité,
s’ajoutant au fait qu’elle répond amplement aux
normes de qualité les plus strictes, vous permet-
tront d’en tirer une longue et durable satisfaction.

Description

A Régulateur de vitesse

B Touche

C Touche fonction Turbo

D Corps moteur

E Fouet

FVerre doseur

G Groupe réducteur (*)

H Batteur émulsionneur (*)
| Carafe (*)

(*) Disponible uniguement pour le modéele Bapi
Unic 1000 Plus Inox / Bapi 1000 Plus Inox / Bapi
1000 Luxe Plus Inox.

Dans le cas ou votre modeéle ne disposerait pas
des accessoires décrits antérieurement, ceux-ci
peuvent s’acquérir séparément auprés des servi-
ces d’assistance technique.

Conseils et mesures de sécurité

- Lire attentivement cette notice
d’instructions avant de met-
tre I'appareil en marche, et la
conserver pour la consulter

ultérieurement. La non observa-

tion et application de ces ins-
tructions peuvent entrainer un
accident.

- Avant la premiere utilisation, la-

ver les parties en contact avec
les aliments comme indiqué a la
section nettoyage.

- Cet appareil n’est pas prévu
pour étre utilisé par des enfants.
Tenir 'appareil et sa fiche hors
de la portée des enfants.

- Cet appareil peut étre utilisé
par des personnes aux capaci-
tés physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou manquant
d’expérience ou de connaissan-
ces, si elles sont sous la sur-
veillance d’'une personne res-
ponsable ou aprés avoir regu
la formation nécessaire sur le
fonctionnement sar de I'appareil
et en comprenant les dangers
qu’il comporte.

- Cet appareil n’est pas un jouet.
Les enfants doivent étre sur-
veillés pour s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec I'appareil.

- Les lames sont aiguisées et
VOous pourriez vous blesser.
Agissez avec précaution en
évitant tout contact direct avec
son tranchant.

- Il faudra étre particulierement
attentif lorsque vous manipule-
rez les lames lors du montage
/ démontage, au moment de
vider le bol et durant le nettoya-
ge.

- Débrancher toujours 'appareil
si vous vous absentez et avant
le montage, démontage ou le



nettoyage_ - Les enfants et les curieux devront étre éloignés
L. . , . N lors de I'utilisation de I'appareil.
- Eteindre I'appareil et le débran- - Ne pas utiliser rappareil si son cable électrique

cher avant de changer les ac- e . oe d | |
. . - Si une des enveloppes protectrices de I'apparei
cessoires ou les partles prOCheS se rompt, débrancher immédiatement I'appareil
qui bougent durant l'utilisation. du secteur pour éviter tout choc électrique.
PRECAUTlON - Afin d’éviter - Ne pas utiliser I'appareil s'il est tombé, s’ily a

des signes visibles de dommages ou en cas de
tout danger d0 au réarmement fuite.

H R _ - Ne pas utiliser I'appareil avec les mains ou les
accidentel de la protection ther pieds humides, ni les pieds nus.

mique, cet appareil ne doit pas - Ne pas forcer le cable électrique de connexion. -

étre alimenté par un diSpOSitif Ne jamais utiliser le cable électrique pour lever,
. transporter ou débrancher I'appareil.
interru pteur eXterne’ comme - Ne pas enrouler le cable électrique de conne-
une minuterie, ni branché sur xion autour de I'appareil.
un circuit réguliérement allu- - Vérifier I'état du cable électrique de connexion. -
, Sy . Les cables endommagés ou emmélés augmen-
mé et éteint par le fournisseur tent le risque de choc électrique.
d’énergie électriq ue. - Ne pas exposer I'appareil aux intempéries.
. . . - Ne pas toucher la prise de raccordement avec
- Si la connexion au réseau est les mains mouillées.
abimée, il faudra la Changer ; - Prendre les précautions nécessaires pour éviter

remettre |’apparei| a un service de mettre en marche involontairement I'appareil.
, . . . - Ne pas toucher les parties mobiles de I'appareil
d’'assistance technique autorisé.  ¢n marche.

Pour éviter un danger, ne tentez

pas de le démonter ou de le Utilisation et précautions :

- Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires ne

reparer vous-meme. sont pas diiment accouplés.

- Faire attention au moment de - N: pas utiliser 'appareil a vide, c’est a dire sans

. charge.
verser les liquides chauds dans . Ne pas utiliser appareil si son dispositif de mise
le robot culinaire car ils pou- en marchef/arrét ne fonctionne pas.
rraient étre expulsés suite & une - Respecterla marque de niveau MAX (Fig. 3)
... . - Le volume de liquide chaud que vous rajouterez
émission soudaine de vapeur. ne devra pas dépasser la moitié de la capacité
du pichet ; et en tous cas, en présence de liqui-

- Avant de raccorder |’apparei| au secteur, de chaud dans le pichet, veiller a n'utiliser que
s’assurer que le voltage indiqué sur la plaque la vitesse la plus lente.
signalétique correspond a celui du secteur. - Débrancher I'appareil du réseau électrique si

- Raccorder |'apparei| a une prise pourvue d’'une vous ne l'utilisez pas et avant toute Opération de
fiche de terre et supportant au moins 10 ampé- nettoyage, d'ajustage, recharge ou changement
res. d’accessoires.

- La prise de courant de I'appareil doit coincider - Cet appareil est uniquement destiné a un usage
avec la base de la prise de courant. Ne jamais domestique et non professionnel ou industriel.
modifier la prise de courant. Ne pas utiliser - Laisser I'appareil hors de portée des enfants et/
d’adaptateur de prise de courant. ou des personnes handicapées.

- Veiller & maintenir votre espace de travail propre - Maintenir I'appareil en bon état. Vérifier que
et bien éclairé. Les espaces encombrés et les parties mobiles ne sont pas désalignées ou
sombres sont propices aux accidents. entravées, qu'il n'y a pas de piéces cassées ou

d’autres conditions qui pourraient affecter le bon



fonctionnement de I'appareil.

- Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance
lorsqu’il est branché. Ainsi, vous économiserez
de I'énergie et vous aiderez a prolonger la vie
de I'appareil.

- Eviter d’utiliser 'appareil pendant plus d’1
minute d’affilée, ou si vous utilisez des temps
de fonctionnement de plus de 5 minutes, veillez
a toujours respecter des temps de repos d’au
moins 1 minute entre chaque cycle. Veiller a
n’utiliser I'appareil que le temps strictement
nécessaire.

- A titre indicatif sur le tableau en annexe, sont
indiquées une série de recettes qui précisent
les quantités a mettre d’aliments et le temps de
fonctionnement de I'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil sur une partie du corps
d’'une personne ou d’un animal.

- Ne pas utiliser I'appareil avec des aliments
surgelés ou des os.

Service :

- Toute utilisation inappropriée ou non conforme
aux instructions d’utilisation peut engendrer un
danger, et annule la garantie et la responsabili-
té du fabricant.

Mode d’emploi

Remarques avant utilisation :

- Assurez-vous que vous avez retiré tout le maté-
riel d’emballage du produit.

- Avant la premiére utilisation, laver les parties en
contact avec les aliments, selon la description
de I'alinéa Nettoyage.

- Préparer I'appareil conformément a la fonction
désirée :

Usage :

- Dérouler completement le cable avant de le
brancher.

- Brancher I'appareil au secteur.

- Mettre I'appareil en marche en actionnant
l'interrupteur de marche/arrét.

- Sélectionner la puissance désirée.

- Travailler 'aliment désiré.

Réglage électronique de la vitesse :

- On peut maitriser la vitesse de I'appareil, en
agissant simplement sur la commande de
contréle de vitesse. Cette fonction est tres
utile puisqu’elle permet d’adapter la vitesse de
I'appareil au type de travail que vous voulez
réaliser.

Fonction turbo :

- L'appareil dispose d’une fonction Turbo. En
actionnant la touche Turbo, on utilise toute la
puissance du moteur en obtenant un résultat
plus fin dans la texture finale du produit.

Lorsque vous avez fini de vous servir de

I'appareil :

- Arréter I'appareil, en arrétant la pression du
bouton de marche/arrét.

- Débrancher I'appareil du secteur.

- Nettoyer I'appareil.

Accessoires :

Accessoire fouet (Fig. 1) :

- Cet accessoire s'utilise pour la préparation
de sauces, soupes, mayonnaise, milk-shake,
nourriture pour bébés, granités...

- Accoupler I'accessoire fouet au corps moteur en
le tournant dans le sens indiqué par la fleche
(Fig. 1.1).

- Introduire les aliments dans le pichet et mettre
I'appareil en marche.

- Désaccoupler I'accessoire fouet en le tournant
dans le sens inverse de la fleche ; le retirer,
puis le nettoyer.

Accessoire hacheur (Fig. 2):

- Cet accessoire sert a hacher légumes, fruits
secs, viandes...

- Assembler le groupe réducteur au corps moteur
en le tournant dans le sens de la fléche. (Fig.
2.1)

- Assembler 'ensemble au couvercle jusqu’a ce
que vous entendiez le clic. (Fig. 2.2)

- Introduire les aliments dans le bol a hacher,
mettre en place le couvercle et bien 'emboiter.
(Fig. 2.3)

- Mettre en marche I'appareil. Attention: ne pas
mettre en marche I'appareil si I'ensemble n’est
pas correctement assemblé. (Fig. 2.4)

- Arréter I'appareil lorsque I'aliment acquiére la
texture désirée.

- Retirer le couvercle de I'ensemble, et libérer le
groupe réducteur. (Fig. 2.5)

Accessoire batteur (Fig. 4) :

- Cet accessoire sert a faire des créemes chantilly,
monter des blancs en neige...

- Insérer le batteur dans le groupe réducteur (Fig.
4.1). Assembler ce groupe au corps moteur en
le tournant dans le sens de la fleche (Fig. 4.1).

- Verser I'aliment dans un récipient et mettre en



marche I'appareil. Pour un résultat optimal,
déplacer le batteur dans le sens des aiguilles
d’'une montre (Fig. 4.2).

- Retirer 'accessoire batteur, pour libérer le grou-
pe réducteur (Fig. 4.3).

- Note 1 : Ne pas travailler a une vitesse trop
élevée ni sur fonction turbo, avec cet acces-
soire en place, cela pourrait abimer le batteur
(centrifugation de ses fils de fer).

- Note 2 : Pour libérer le batteur du groupe réduc-
teur, tirer sur 'anneau du batteur.

Protecteur thermique de sécurité :

- L'appareil dispose d’un dispositif thermique
de sécurité qui protége I'appareil de toute
surchauffe.

- Si 'appareil se déconnecte tout seul et que
vous ne parvenez pas a le reconnecter,
débranchez-le et attendez environ 15 minu-
tes avant de le rebrancher. S’il ne fonctionne
toujours pas, faites appel a I'un des services
d’assistance technique autorisés.

Nettoyage

- Débrancher I'appareil du secteur et attendre
qu’il refroidisse avant toute opération de netto-
yage.

- Nettoyer le dispositif électrique avec un chiffon
humide et quelques gouttes de détergent et le
laisser sécher.

- Ne pas utiliser de solvants ni de produits a pH
acide ou basique tels que I'eau de javel, ni de
produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.

- Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou tout
autre liquide, ni le passer sous le robinet.

- Durant le processus de nettoyage, faire atten-
tion en particulier aux lames, celles-ci sont trés
coupantes.

- Il est recommandé de nettoyer régulierement

I'appareil et de retirer tous les restes d’aliments.

- Si l'appareil n’est pas maintenu dans un bon
état de propreté, sa surface peut se dégrader
et affecter de fagon inexorable la durée de vie
de 'appareil et engendrer des situations de
danger.

- Les pieces ci-dessous peuvent se laver a I'eau
chaude savonneuse ou au lave-vaisselle (en
mode délicat) :

- Fouet.
- Batteur émulsionneur.
- Pichet.
- Verre doseur.
- Veiller a bien placer les piéces lavées au lave-

vaisselle ou a la main, de telle sorte qu’elles
puissent s’égoutter et se sécher correctement
(Fig 5).

- Ci-apres, sécher toutes les pieces avant de
remonter et garder I'appareil.

Anomalies et réparation

- En cas de panne, remettre I'appareil a un servi-
ce d’assistance technique autorisé. Ne pas ten-
ter de procéder aux réparations ou de démonter
I'appareil; cela implique des risques.

Pour les produits de I'Union Européenne et (ou)
conformément a la réglementation en vigueur de
votre pays d’origine :

Ecologie et recyclage du produit

- Les matériaux dont 'emballage de cet appa-
reil est constitué integrent un programme de
collecte, de classification et de recyclage. Si
vous souhaitez vous en défaire, veuillez utiliser
les conteneurs publics appropriés pour chaque
type de matériel.

- Le produit ne contient pas de concentrations de
substances considérées comme étant nocives
pour I'environnement.

Ce symbole signifie que si vous
souhaitez vous défaire du produit, une
fois que celui-ci n’est plus utilisable,
I remettez-le, suivant la méthode
appropriée, a un gestionnaire de déchets
d’équipements électriques et électroniques
(DEEE).

Cet appareil est certifié conforme a la Directive
2006/95/EC de Basse Tension, de méme qu’a la
Directive 2004/108/EC en matiére de Compatibi-
lité Electromagnétique, & la Directive 2011/65/EC
relative a la limitation de I'utilisation de certaines
substances dangereuses dans les équipements
électriques et électroniques.



Recette Vitesse | Quantité | Elaboration Temps
Sauce mayon- 5e 250 ml Verser les ingrédients dans la carafe : 1 ceuf, sel, 35s
naise quelques gouttes de vinaigre ou de citron, remplir
d'huile jusqu'a la marque indiquée et mettre en mar-
che l'appareil sans le bouger jusqu'a ce que I'huile soit
bien intégrée au mélange
Milk-shake aux | 15e - Ajouter les fruits et mixer les aliments jusqu’a obtenir -
fruits un mélange homogene
Sauce bécha- 10e 600 ml Fondre 30 g de beurre dans une casserole a feu doux, | 15s
mel ajouter 100 g de farine et 30 g d’oignons préalable-
ment coupés avec le hacheur et passés a la poéle,
puis ajouter petit a petit 500 ml de lait
Piler de la 20e 4/6 Introduire les glagons dans le berre doseur et hacher 15s
glace glagons | en faisant pression sur chacun d'eux
Créme Chan- 250 ml Verser la créme fraiche liquide bien froide (0 a 5°C) 1,2 min
tilly dans un récipient et battre en effectuant un mouve-
ment dans le sens horaire. Il est recommandé d'utiliser
la vitesse minimale jusqu'a ce qu'elle commence a
prendre de la consistance et passer a la vitesse 2.
Faire attention de ne pas trop la fouetter, car la creme
pourrait se transformer en beurre
Blancs en 2e 5 blancs | Verser les blancs d’ceuf dans un récipient et mixer en 1.5 min
neige d'ceuf réalisant des mouvements verticaux, jusqu’a monter
les blancs en neige
Purée de pom- | 20e 400 g Ecraser en agissant directement sur I'aliment qui se 30s
mes de terre trouve dans la casserole
Bouillie 20e 3009 Couper en morceaux et verser dans le récipient: 100 | 25s
g de pomme, 100 g de banane, 50 g de biscuits et le
jus d’une orange
Chapelure 20e 5049 Couper en morceaux le pain sec avant de le mettre 50s
dans le bol et hacher jusqu’a obtenir la texture voulue
Fromage rapé 20e 200 g Couper en dés de 1 cm et hacher jusqu’a obtenir la 30-40s
texture voulue
Carottes pilées | 20e 300g Eplucher, couper en dés de 1 cm et hacher jusqu’a 20s
obtenir la texture voulue
Fruits secs 20e 300 g Monder et hacher jusqu’a obtenir la texture voulue 20s
hachés
CEufs durs 20e 5 ceufs Couper en Quatre et hacher jusqu’a obtenir la texture | 10s
hachés voulue
Viande hachée | 20e 300 g Couper préalablement la viande en dés de 1 cm. 30s
(crue ou cuite) Hacher jusqu'a obtenir la texture voulue
Hacher de la 20e 409 Couper préalablement la viande en dés de 1 cm. 3s
viande Hacher jusqu'a obtenir la texture voulue
Jus de tomate | 20e 4009 Couper les tomates en quartiers puis les introduire 20s
dans le verre tamiseur, actionner I'appareil, le jus
restera dans la carafe
Jambon du 20e 60 g Couper préalablement le jambon en dés de 1 cm. 3s
pays haché Hacher jusqu'a obtenir la texture voulue
Hacher des TURBO |30¢g Couper préalablement les abricots en dés de 1 cm. 3s

abricots secs

Hacher jusqu'a obtenir la texture voulue




Deutsch

Stabmixer

Bapi 1000 Inox

Bapi 1000 Plus Inox

Bapi Unic 1000 Inox

Bapi Unic 1000 Plus Inox
Bapi 1000 Luxe Plus Inox

Sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fiir Ihre Entscheidung, dass Sie
ein TAURUS Gerat gekauft haben.

Technologie, Design und Funktionalitat dieses
Gerates, in Kombination mit der Erfiillung der
strengsten Qualitatsnormen, werden lhnen lange
Zeit viel Freude bereiten.

Beschreibung

A Geschwindigkeitsregler
B On-Taste

C Turbo-Taste

D Motorgehduse

E Mixstab

F Messbecher

G Fassung (*)

H Schneebesen (*)

| Mixbehalter (*)

(*) Nur fir das Modell Bapi Unic 1000 Plus Inox /
Bapi 1000 Plus Inox / Bapi 1000 Luxe Plus Inox.

Wenn Sie meinen, dass das Gerat nicht mit dem
oben angefiihrten Zubehdr ausgestattet ist, kon-
nen Sie die Teile auch einzeln beim Technischen
Dienst erwerben.

Sicherheitsempfehlungen und

-hinweise

- Lesen Sie die Bedienungsan-
leitung sorgfaltig durch, bevor
Sie das Gerat einschalten, und
bewahren Sie diese fur einen
spateren Gebrauch auf. Die
Nichtbeachtung dieser Gebrau-
chsanweisung kann Unfalle zur
Folge haben.

- Vor der Erstanwendung mus-
sen die Gerateteile, die mit
Nahrungsmitteln in Kontakt
geraten, so wie im Abschnitt
Reinigung beschrieben gerei-
nigt werden.

- Das Gerat darf nicht von Kin-
dern verwendet werden. Das
Gerat und sein Netzanschluss
durfen nicht in die Hande von
Kindern unter 8 Jahren kom-
men.

- Dieses Gerat ist nicht geeig-
net fur die Verwendung durch
Personen mit eingeschrankter
Wahrnehmung oder verminder-
ten physischen oder geistigen
Fahigkeiten oder einem Mangel
an Erfahrung und Kenntnissen,
sofern sie nicht durch eine fur
ihre Sicherheit verantwortliche
Person beaufsichtigt oder bei
der Bedienung angeleitet wer-
den und die mdglichen Ge-
fahren verstehen.

- Dieses Gerat ist kein Spiel-
zeug. Kinder sollten beaufsi-
chtigt werden, um sicherzus-
tellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

- Die Klingen sind sehr scharf
und konnen Verletzungen verur-
sachen. Gehen Sie vorsichtig
mit ihnen um und vermeiden
Sie den direkten Kontakt mit
ihren Schneiden.

- Geben Sie besonders Acht,



wenn sie die Klingen beim nicht, das Gerat zu reparieren

Einsetzen und Abnehmen von oder zu demontieren, da dies
Bauteilen, beim Leeren der gefahrlich sein konnte.
Schussel und bei der Reinigung

. - Vergewissern Sie sich, dass die Spannung
hantieren. auf dem Typenschild mit der Netzspannung

- Das Gerat stets vom Stromnetz Ubereinstimmt, bevor Sie den Apparat an das
Stromnetz anschliel3en.

trennen, wenn Sie es unbeau- - Das Gerat an ein Stromnetz mit mindestens 10

fsichtigt lassen oder bevor Sie Ampere anschliefien.

es zusammenbauen zerlegen - Der Netzstecker des Gerats muss mit dem Stec-
L. ’ kdosentyp des Stromanschlusses ubereinstim-

oder reinigen. men. Der Stecker darf nicht verandert werden.

. . Verwenden Sie keine Steckeradapter.
- Schalten Sie das Gerat aus und - Der Arbeitsplatz sollte sauber und gut beleuchtet

ziehen Sie den Netzstecker, be- sein. In unordentlichen und dunklen Zonen kann

vor Sie Aufsatze oder bewegli- es zu Unfallen kommen. o
. - Das Gerat von Kindern und Neugierigen fernhal-
che Bestandteile auswechseln. ten, solange Sie es verwenden.
- . i - Das Gerat darf nicht mit beschadigtem Netzka-
ACHTUNG: Um die Gefahr,

. . .. bel oder Stecker verwendet werden.
die von einer unerwlnschten - Sollte ein Teil der Gerateverkleidung beschadigt

Ruckstellung des Thermoschut- sein, ist die Stromzufuhr umgehend zu unterbre-
: chen, um die Mdglichkeit eines elektrischen

zes ausgeht, e?.usz.uscrjlleﬁer_l, Schlags zu vermeiden,

sollte das Gerat nicht Uber eine . pas Gerat nicht benutzen, wenn es herunter-

externe Schaltvorrichtung wie gefallen ist, sichtbare Schaden aufweist oder

. . . . undicht ist.
beispielsweise eine Zeitschal-

- Das Geréat darf nicht mit nassen Handen oder
tuhr, betrieben oder an eine FiRen und auch nicht barfud betatigt werden.
H - Elektrische Kabel nicht iberbeanspruchen.
L,eltung ange,SChlossen Werden’ Elektrische Kabel diirfen nicht zum Anheben,
die regelmaliig vom Stromver- Transportieren oder Ausstecken des Geréts
sorgungsunternehmen ein- und  benttzt werden.

. - Kabel nicht um das Gerat rollen.
ausgeschaltet wird. - Uberpriifen Sie das elektrische Verbindungs-

- Bringen Sie das Gerat im Falle kabel. Beschadigte oder verwickelte Kabel

. St . erhohen das Risiko von elektrischen Schlagen.
einer orung zu einem zuge- - Das Gerat nicht im Freien benutzen oder au-

lassenen technischen War- foewahren.
tungsdienst. Versuchen Sie - Beriihren Sie den Stecker nicht mit feuchten
. . . Handen.
nICht’ das Gerat zu reparieren - Treffen Sie die erforderlichen Malnahmen, um
oder zu demontieren, da dies ein unbeabsichtigtes Inbetriebsetzen des Gerats
= : : = zu verhindern.
gefahr“Ch sein konnte. - Bewegliche Teile des Gerats wahrend dem
- Bringen Sie das Gerat im Betrieb nicht beriihren.
Falle einer Stérung zu einem

- Gebrauch und Pflege:
ZUgelaSSGnen teCthChen - Gerat nicht benltzen, wenn Zubehor oder Ersatz-

Wartungsdienst_ Versuchen Sie teile nicht richtig befestigt sind.
- Das Gerat sollte in leerem Zustand, also ohne



Inhalt, nicht benutzt werden.

- Benuitzen Sie das Gerat nicht, wenn der An-/
Ausschalter nicht funktioniert.

- Bitte beachten Sie die MAX-Fullmenge (Fig. 3)

- Das Gefal nur bis zur Halfte seiner maximalen
Flllmenge mit heilen Flissigkeiten befiillen.
HeilRe Flussigkeiten im Gefall nur mit der nie-
drigsten Geschwindigkeitsstufe verarbeiten.

- Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das
Gerat abkuhlen, bevor Sie mit der Reinigung
beginnen.

- Dieser Apparat dient ausschlieRlich zu Haus-
haltszwecken und ist firr professionellen oder
gewerblichen Gebrauch nicht geeignet.

- Bewahren Sie das Gerat auBerhalb der Rei-
chweite von Kindern und/oder Behinderten auf.

- Halten Sie das Gerat in gutem Zustand. Uber-
prifen Sie, ob die beweglichen Teile nicht falsch
ausgerichtet oder verklemmt sind, ob bescha-
digte Teile oder andere Bedingungen vorliegen,
die den Betrieb des Gerats behindern kénnen.

- Das Gerat nie am Stromnetz angeschlossen
und ohne Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch
Energie und verlangern die Gebrauchsdauer
des Gerates.

- Das Gerat sollte nicht langer als 1 Minute dur-
chgangig oder in Zyklen von mehr als 5 Minuten
benutzt werden. Zwischen den Zyklen lassen
Sie den Motor mindestens 1 Minute abkuhlen.
Das Gerat sollte auf jeden Fall nicht langer als
erforderlich in Betrieb sein.

- Als Anhalt dient die nachstehende Tabelle, in der
verschiedene Speisen mit den zu verarbeitenden
Mengen und der Betriebsdauer des Gerates
aufgefihrt sind.

- Das Gerat nicht auf einem Korperteil einer
Person oder einem Tier verwenden.

- Verwenden Sie das Gerat nicht mit tiefgefrorenen
Lebensmitteln oder Knochen.

Service:

- UnsachgemaRer Gebrauch oder die Nichte-
inhaltung der vorliegenden Gebrauchsanwei-
sungen kann gefahrlich sein und flihrt zu einer
vollstdndigen Ungliltigkeit der Herstellergaran-
tie.

Gebrauchsanweisung
Hinweise vor dem Einsatz:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

- Vor der Erstanwendung missen die Einzelteile,

die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so
wie im Absatz Reinigung beschrieben gereinigt
werden.

- Das Gerét fur die von Ihnen bestimmte Funktion
vorbereiten.

Gebrauch:

- Vor Anschluss das Kabel véllig ausrollen.

- SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

- Stellen Sie das Gerat an, indem Sie den An-/
Ausschalter betatigen.

- Stellen Sie die gewlinschte Geschwindi-
gkeitsstufe ein.

- Bearbeiten Sie das gewlinschte Lebensmittel.

Elektronische Geschwindigkeitskontrolle:

- Die Geschwindigkeit des Gerats lasst sich ein-
fach mit dem Geschwindigkeitsschalter regeln.
Diese Funktion ist uferst nitzlich, da die
Geschwindigkeit an die entsprechende Arbeit
angepasst werden kann.

Turbo-Funktion:

- Das Gerét ist mit einer Turbo-Funktion ausges-
tattet. Durch Betéatigen der Turbo-Taste wird die
volle Motorleistung eingestellt. Dadurch kénnen
Nahrungsmittel bis zur feinsten Beschaffenheit
zerkleinert werden.

Nach dem Gebrauch des Gerates:

- Das Gerat mithilfe des An-/Ausschalters abs-
tellen.

- Ziehen Sie den Netzstecker.

- Das Gerat sdubern

Zubehor:

Mixstab (Fig. 1):

- Dieses Zubehdrteil dient zur Zubereitung von
Saucen, Suppen, Mayonnaise, Mixgetranken,
Babyspeisen, zerstoRenem Eis usw.

- Den Mixstab in den Motorblock einsetzen und in
Pfeilrichtung drehen (Fig. 1.1).

- Den Mixstab in das Gefal setzen und das
Gerat einschalten.

- Fur die Reinigung den Mixstab gegen die Pfeilri-
chtung drehen und abnehmen.

Hackzubehor (Fig. 2)

- Dieses Zubehor dient zum Hacken von Gemui-
se, Trockenobst oder Fleisch...

- Untersetzungsaggregat durch Drehung in
Pfeilrichtung an dem Motork&rper befestigen



(Fig.. 2.1)

- Den Motorblock auf den Deckel setzen und
drehen, bis ein Klicken zu vernehmen ist. (Fig..
22)

- Lebensmittel in den mit Messern ausgestatteten
Hackbehehalter fullen und Abdeckung aufset-
zen und gut einrasten lassen (Fig. 2.3)

- Schalten Sie das Gerat. Achtung: Das Gerat ni-
cht anstellen,wenn nicht alle Teile gut angebra-
cht und befestigt worden sind (Fig. 2.4).

- Gerat abstellen, wenn die Lebensmittel die
gewunschte Textur haben.

- Abdeckung I6sen und AusstoRtaste driicken,
um das Untersetzungsaggregat zu l6sen (Fig.
2.5).

Schneebesen (Fig. 4):

- Dieses Zubehor dient zum Schlagen von Sah-
ne, Eiweil}...

- Den Schneebesen in die Fassung stecken (Fig.
4.1). Fassung durch Drehung in Pfeilrichtung an
dem Motorkorper befestigen (Fig. 4.1).

- Das zu verarbeitende Nahrungsmittel in ein
breites Gefalt geben und das Gerat in Betrieb
setzen. Fur optimale Ergebnisse empfiehlt es
sich, den Schneebesen im Uhrzeigersinn zu
bewegen (Fig. 4.2).

- Den Schneebesen abnehmen und aus der
Fassung ziehen (Fig. 4.3).

- Hinweis 1: Der Betrieb bei iberhdhter Ges-
chwindigkeit oder mit der Turbo-Funktion kann
den Schneebesen beschadigen (Drahte werden
geschleudert).

- Hinweis 2: Um den Schneebesen aus der Fas-
sung zu I6sen, am Schneebesenring ziehen.

Warmeschutzschalter:

- Das Gerat ist mit einem Warmeschutzschalter
ausgestattet, wodurch es gegen Uberhitzung
geschitzt ist.

- Schaltet sich das Gerat von selbst aus und nicht
wieder ein, unterbrechen Sie die Stromzufuhr,
warten Sie 15 Minuten und schalten es wieder
ein.

Reinigung

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkuhlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungs-
mittel geben und trocknen Sie es danach ab.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Apparates

weder Ldsungsmittel noch Scheuermittel oder
Produkte mit einem sauren oder basischen pH-
Wert wie Lauge.

- Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussi-
gkeiten tauchen und nicht unter den Wasserh-
ahn halten.

- Bei der Reinigung muss besonders auf die Sch-

neideflachen geachtet werden, die besonders

scharf sind.

Es wird empfohlen, Speisereste regelmanig

vom Gerat zu entfernen.

Halten Sie das Gerat nicht sauber, so kénnte

sich der Zustand seiner Oberflache verschle-

chtern, seine Lebenszeit negativ beeinflusst
und gefahrliche Situationen verursacht werden.

Folgende Teile sind fir die Reinigung in war-

mem Seifenwasser oder in der Spilmaschine

(kurzes Spullprogramm) geeignet:

- Mixstab

- Schneebesen

- Gefaly

- Messbecher

Die Abtropf-/Abtrock-Position der im Geschirrs-

puler oder Spulbecken spulbaren Teile muss

einen ungehinderten Wasserablauf ermdglichen

(Fig. 5).

- AnschlieRend alle Teile gut abtrocknen, bevor
sie zusammengebaut und verstaut werden.

Storungen und Reparatur

- Bringen Sie das Gerat im Falle einer Stérung
zu einem zugelassenen technischen Wartungs-
dienst. Versuchen Sie nicht, das Gerat zu repa-
rieren oder zu demontieren, da dies gefahrlich
sein konnte.

Fir Produkte der Europaischen Union und / oder
falls vom Gesetz in Ihrem Herkunftsland vorges-
chrieben:

Umweltschutz und Recycelbarkeit des Pro-

duktes

- Die zur Herstellung des Verpackungsmaterials
dieses Gerats verwendeten Materialien sind im
Sammel-, Klassifizierungs- und Recyclingsys-
tem integriert. Wenn Sie die Verpackung
entsorgen mochten, konnen Sie die 6ffentlichen
Mdillcontainer fiir alle Abfallarten verwenden.

- Das Produkt gibt keine Substanzen in fiir die
Umwelt schadlichen Konzentrationen ab.



Dieses Symbol bedeutet, dass Sie das
Produkt, sobald es abgelaufen ist, von

= €inem entsprechenden Fachmann an
einem fir Elektrische und Elektronische
Gerateabfalle (EEGA) geeigneten Ort entsor-
gen sollen.

Dieses Gerat erfilllt die Richtlinie 2006/95/EG
Uber Niederspannung, die Richtlinie 2004/108/
EG Uber elektromagnetische Vertraglichkeit und
die Richtlinie 2011/65/EU zur Beschrankung der
Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in
Elektro- und Elektronikgeraten.



Rezept Geschwindi- | Menge | Zubereitung Dauer
gkeitsstufe
Mayonnaise 5 250 ml 1 Ei, Salz und ein paar Tropfen Essig oder Zitrone in 35s
den Behélter geben und ihn bis zur Anzeige mit Ol
fullen. Das Gerate anschalten und es ohne zu bewegen
so lange laufen lassen, bis das Ol emulgiert
Frucht-Shake 15 - Obst hinzufiigen und solange mixen, bis eine homoge- | -
ne Flissigkeit entsteht
Béchamel- 10 600 ml 30 g Butter in einem Topf bei kleiner Flamme zerlaufen 15s
sauce lassen, 100 g Mehl und 30 g angebratene (mit dem
Zerkleinerer vorher gehackte) Zwiebeln und nach und
nach 500 ml Milch hinzugeben
Eis zerkleinern 20 4/6 Eiswirfel in den Behalter geben und einzeln durch 15s
Eiswir- | Druck zerkleinern (F)
fel
Sahne 250 ml Die sehr kalte (0 bis 5°C) fliissige Sahne in eine Schis- | 1,2 min
schlagen sel gieen und mit dem Schneebesen im Uhrzeigersinn
steif schlagen. Starten Sie bei kleinster Geschwindi-
gkeit. Wenn die Sahne anfangt, steif zu werden, kann
zur 2. Stufe gewechselt werden. Schlagen Sie die
Sahne nicht zu lange, da sie sonst zu Butter wird.
EiweiB steif 2 5 Eiweil | Eiweil} in einen Behalter geben und solange mit dem 1.5 min
schlagen Stabmixer mit senkrechten Bewegungen schlagen, bis
das Eiweil} steif ist
Kartoffelpiiree 20 400 g Die Kartoffeln kdnnen direkt im Kochtopf piriert werden | 30 s
Brei 20 3009 100 g Apfel, 100 g Bananen, 50 g Kekse zerkleinern 25s
und zusammen mit dem Orangensaft in den Behalter
geben
Paniermehl 20 509 Trockenes Brot in Stiicke brechen, bevor Sie esinden | 50s
Becher geben, und bis zum gewtiinschten Ergebnis
zerkleinern
Kase reiben 20 2009 Vorher in 1cm groRe Stiicke schneiden. Solange 30-40s
zerkleinern, bis das gewlinschte Ergebnis erreicht ist
Karotten reiben | 20 3009 Vorher in 1cm groR3e Stiicke schneiden. Solange 20s
zerkleinern, bis das gewUinschte Ergebnis erreicht ist
Niisse hacken 20 3009 Nusse schalen und bis zum gewtinschten Ergebnis 20s
zerkleinern
harte Eier 20 5 Eier Eier in Wirfel schneiden und bis zum gewiinschten 10s
hacken Ergebnis zerkleinern
Hackfleisch 20 3009 Zuerst in 1 cm grofRe Stiicke schneiden. AnschlieBend 30s
(roh oder bis zur gewiinschten Beschaffenheit zerkleinern.
Fleisch hacken | 20 409 Zuerst in 1 cm groRe Stiicke schneiden. AnschlieRend 3s
bis zur gewiinschten Beschaffenheit zerkleinern.
Tomatensaft 20 400 g Die Tomaten vierteln, in den Sieb geben und passieren, | 20 s
so dass der Saft in den Behalter lauft
Serrano- 20 60 g Zuerst in 1 cm gro3e Stiicke schneiden. AnschlieRend 3s
Schinken bis zur gewiinschten Beschaffenheit zerkleinern.
zerkleinern
Getrocknete TURBO 30g Zuerst in 1 cm grofRe Stiicke schneiden. AnschlieBend 3s
Aprikosen bis zur gewlinschten Beschaffenheit zerkleinern.

hacken




Italiano

Frullatore-tritatutto
Bapi 1000 Inox

Bapi 1000 Plus Inox

Bapi Unic 1000 Inox

Bapi Unic 1000 Plus Inox

Bapi 1000 Luxe Plus Inox

Egregio cliente,
le siamo grati per aver acquistato un elettrodo-
mestico della marca TAURUS.

La tecnologia, il design e le funzionalita, oltre al

superamento delle piu rigorose norme di qualita,
le assicureranno una totale e duratura soddisfa-
zione.

Descrizione

A Regolatore di velocita

B Pulsante

C Pulsante funzione Turbo
D Corpo motore

E Bacchetta

F Bicchiere dosatore

G Gruppo riduttore (*)

H Frusta emulsionante (*)
| Caraffa (*)

(*) Disponibile solo per il modello Bapi Unic 1000
Plus Inox / Bapi 1000 Plus Inox / Bapi 1000 Luxe
Plus Inox.

Nel caso in cui il modello del Suo apparecchio
non sia dotato degli accessori anteriormente
elencati, puo acquistarli separatamente presso i
punti di assistenza tecnica autorizzati.

Consigli e avvisi di sicurezza

- Prima di utilizzare
I'apparecchio, leggere attenta-
mente le istruzioni riportate nel
presente opuscolo e conser-
varlo per future consultazioni.
La mancata osservanza delle
presenti istruzioni pud essere
causa di incidenti.

- Prima del primo utilizzo
dell’'apparecchio, si consiglia
di pulire tutte le parti a contatto
con gli alimenti, come indica-
to nella sezione dedicata alla
pulizia.

- Questo apparecchio non deve
essere usato dai bambini. Te-
nere I'apparecchio e il collega-
mento alla rete elettrica lontano
dalla portata dei bambini.

- E consentito I'utilizzo di ques-
to apparecchio a persone con
ridotte capacita fisiche, senso-
riali o mentali o prive di espe-
rienza e conoscenze, purché
adeguatamente formate o
supervisionate sull’'uso sicuro
dell’apparecchio, assicurando la
comprensione dei rischi coin-
volti.

- Questo apparecchio non &
un giocattolo. Assicurarsi che
i bambini non giochino con
I'apparecchio.

- Le lame dell’apparecchio sono
affilate e possono provocare
lesioni. Procedere con cautela
ed evitare il contatto diretto con
il filo delle lame.

- Prestar particolare attenzione
durante il maneggiamento delle
lame, le operazioni di monta-
ggio e smontaggio e lo svuo-
tamento del recipiente per la
pulizia.

- Scollegare sempre



I’apparecchio dall’alimentazione sulla targhetta delle specifiche corrisponda alla

d .. t tensione di rete.
quando non supervisionato e - Collegare I'apparecchio a una presa di corrente

prima di eseguire qualsiasi ope-  ingrado di sostenere minimo 10 ampere.

razione di monta i montaa- - Verificare che la presa sia adatta alla spina
a d 0 9910, s ag dell’apparecchio. Non apportare alcuna modifica

gio o pulizia. alla spina. Non usare adattatori.

- ’ i - - Mantenere I'area di lavoro pulita e ben illumina-
Spegne,re_l appargcchlo e Sco ta. E piu probabile che si verifichino incidenti in
llegare I'alimentazione prima aree non adeguatamente illuminate e ordinate.
di sostituire accessori o parti - l(\j/lantetnelfe Iondtalrlli bambini rtialtre persone

. - . urante I'uso dell’apparecchio.
F:onfm_antl in movimento durante - Non utilizzare I'apparecchio nel caso in cui il
il funzionamento. cavo di alimentazione o la spina siano danne-
. . . ggiati.

- PRECAUZIONE all flne_ di - In caso di rottura di una parte dell’'involucro

evitare rischi dovuti al riarmo esterno dell'apparecchio, scollegare immediata-

; H H H mente la spina dalla presa di corrente al fine di
indesiderato dell'interruttore di evitare eventuali scariche elettriche.

protezione termica, non alimen-  _Non usare rapparecchio in seguito a cadute,
tare I’apparecchio attraverso un nel caso presenti danni visibili o in presenza di

di iti int it t qualsiasi perdita.
ISPOSIUVO Interruttore esterno - Non utilizzare I'apparecchio con le mani o i piedi

come un programmatore, né umidi, né a piedi scalzi.
CoIIegarIo a un circuito che si - Non tirare il cavo elettrico. Non usarlo mai
per sollevare, trasportare o scollegare
accende e spegne regolarmen- Iapparecchio.
te attraverso I'azienda di distri- - Non avvolgere il cavo di alimentazione attorno

all'apparecchio.

buzione elettrica. - Controllare lo stato del cavo di alimentazione:

-Sell collegamento alla rete é icaKi dznneggiiti olattorcri]gliati aumentano il
. P - rischio di scariche elettriche.
dar,meggllato e rlghlede sosti- - Non usare o esporre I'apparecchio alle intem-
tuzione, rivolgersi a un Centro perie.
di Assistenza Tecnica autoriz- - Non toccare mai la spina con le mani bagnate.

. - Adottare le misure di sicurezza necessarie per
zato. Non tentare di smontare o evitare I'avvio involontario dell’apparecchio.

riparare I'apparecchio in quanto - Non toccare mai le parti in movimento quando

cid potrebbe comportare rischi Fapparecchio & in funzione.
di sicurezza. Precauzioni d’uso:

- Fare attenzione quando Si - Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori non

P sono correttamente collegati.
versa |IQUIdO caldo nel robot da - Non avviare mai I'apparecchio a vuoto (senza
cucina o planetaria, dato che aver inserito gli aliment).
pOSsSONo fuoriuscire a causa - N_on utiIizz_are I’appar_ecchio se il §uo di_spositivo
. . . . di accensione/spegnimento non & funzionante.

di una repentina emissione di - Rispettare l'indicazione di livello MAX (Fig. 3)
vapore. - Non aggiungere un volume di liquido caldo

superiore alla meta della capacita della caraffa
e ad ogni modo, se la caraffa contiene liquidi

- Prima di collegare 'apparecchio alla rete caldi, usare’solo la veI<_>C|ta pid lenta. .
elettrica, verificare che la tensione indicata - Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica



quando non € in uso e prima di effettuare

qualsiasi operazione di pulizia, assemblaggio o

cambio di accessori.

Questo apparecchio € destinato unicamente

all'uso domestico, non professionale o indus-

triale.

Tenere fuori della portata di bambini e/o perso-

ne disabili.

Mantenere I'apparecchio in buono stato.

Verificare che le parti mobili siano ben fissate e

che non rimangono incastrate, che non ci siano

pezzi rotti e che non si verifichino altre situazio-
ni che possano nuocere al buon funzionamento
dell’apparecchio.

- Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla
rete elettrica e senza supervisione. In tal modo
€ possibile inoltre risparmiare energia e prolun-
gare la vita operativa dell’apparecchio.

- Non usare I'apparecchio per piu di 1 minu-

to o non eseguire cicli di piu di 5 minuti; in

quest'ultimo caso rispettare sempre periodi di

riposo di almeno 1 minuto fra un ciclo e l'altro.

Ad ogni modo non & mai opportuno far funzio-

nare I'apparecchio per un tempo superiore al

necessario.

Nella tabella allegata vengono proposte delle

ricette a carattere orientativo, in cui vengono

indicati la quantita di alimenti ed i tempi di

cottura.

Non utilizzare I'apparecchio su nessuna parte

del corpo di persone o animali.

Non utilizzare I'apparecchio con ossa o alimenti

congelati.

Manutenzione:

- Il produttore invalida la garanzia e declina ogni
responsabilita in caso di uso inappropriato
dell’apparecchio o non conforme alle istruzioni
d’'uso.

Modalita d’uso

Prima dell’'uso:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

- Prima del primo utilizzo dell’apparecchio, si
consiglia di pulire tutte le parti a contatto con gli
alimenti, come indicato nella sezione dedicata
alla pulizia.

- Preparare I'apparecchio secondo la funzione
che si desidera realizzare:

Uso:

- Srotolare completamente il cavo prima di attac-
care la spina.

- Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

- Avviare I'apparecchio azionando l'interruttore
accensione/spegnimento.

- Selezionare la velocita desiderata.

- Lavorare con gli alimenti che si desidera
trattare.

Controllo elettronico della velocita:

- E possibile controllare la velocita
dell’apparecchio semplicemente azionando il
comando di regolazione della velocita. Questa
funzione € molto utile, dato che permette di
adattare la velocita dell’apparecchio al tipo di
lavoro che si desidera compiere.

Funzione turbo:

- L'apparecchio mette a disposizione una funzio-
ne Turbo. Azionando il pulsante della funzione
Turbo, € possibile sfruttare la piena potenza del
motore, in modo da ottenere un risultato dalla
consistenza piu fine.

Dopo l'uso dell’apparecchio:

- Arrestare I'apparecchio rilasciando il pulsante
ON/OFF.

- Scollegare I'apparecchio dalla rete.
- Pulire 'apparecchio.

Accessori:

Accesorio bacchetta (Fig. 1):

- Questo accessorio € utile per lavorare salse,
minestre, maionese, frullati, pappe per bambini,
triturare ghiaccio, ecc.

- Collegare la bacchetta al corpo motore ruotan-
dolo nel senso indicato dalla freccia (Fig. 1.1).

- Introdurre gli alimenti nella brocca e avviare
I'apparecchio.

- Estrarre la bacchetta ruotandola nel senso con-
trario alla freccia e procedere alla sua pulizia.

Tritatutto (Fig. 2):

- Indicato per tritare verdura, frutti secchi e carne.

- Unire il blocco di fissaggio al corpo motore,
ruotando nella direzione indicata dalla freccia
(Fig. 2.1)

- Posizionare il coperchio fino a sentire un clic
(Fig. 2.2)

- Introdurre gli alimenti da lavorare nel bicchiere
ed inserire il coperchio fino a incastrarlo (Fig.



2.3)

- Avviare I'apparecchio. Attenzione: prima di
mettere in funzione I'apparecchio, assicurarsi
che tutti i pezzi siano montati correttamente
(Fig. 2.4).

- Quando l'alimento raggiunge la consistenza
desiderata, arrestare I'apparecchio.

- Rimuovere il coperchio e sganciare il blocco di
fissaggio (Fig. 2.5).

Accessorio frusta (Fig. 4):

- Indicato per montare a neve panna, albume,
ecc.

- Inserire la frusta nel gruppo riduttore (Fig. 4.1).
Unire il gruppo al corpo motore ruotandolo nella
direzione indicata dalla freccia (Fig. 4.1).

- Introdurre I'alimento in un recipiente e mettere
in funzione I'apparecchio. Per ottenere risultati
ottimali, si consiglia di muovere la frusta in
senso orario (Fig. 4.2).

- Rimuovere I'accessorio frusta e sganciare |l
gruppo riduttore (Fig. 4.3).

- Nota 1: non lavorare con questo accessorio
a velocita elevate o con la funzione turbo, in
quanto cid provocherebbe dei danni al frullatore
(centrifugazione dei cavi).

- Nota 2: per staccare la frusta dal gruppo ridutto-
re tirare afferrando I'anello.

Protettore termico di sicurezza:

- L'apparecchio possiede un dispositivo termico
di sicurezza che lo protegge da qualsiasi surris-
caldamento.

- Se I'apparecchio si sconnette da solo e non si
riconnette, scollegarlo dalla presa e attendere
circa 15 minuti prima di connetterlo di nuovo.
Se ancora non funziona, rivolgersi ad un centro
d’assistenza tecnica autorizzato.

Pulizia

- Scollegare la spina dalla rete elettrica e as-
pettare che I'apparecchio si raffreddi prima di
eseguirne la pulizia.

- Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

- Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

- Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

- Le lame dell’'apparecchio sono particolarmente
affilate; durante la pulizia, maneggiare con cura.

- Si raccomanda di pulire I'apparecchio periodica-
mente e di rimuovere tutti i residui di cibo.

- La mancata pulizia periodica dell’apparecchio
puo provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la
sicurezza.

- | seguenti pezzi possono essere lavati con
acqua e detersivo o in lavastoviglie (usando un
programma li lavaggio leggero):

- Bacchetta.

- Frusta emulsionante.
- Caraffa.

- Bicchiere dosatore.

- Posizionare i componenti lavabili in lavastoviglie
0 a mano in modo da favorirne il gocciolamento
e l'asciugatura (Fig 5).

- Prima di montare e riporre I'apparecchio, asciu-
gare accuratamente tutti i componenti.

Anomalie e riparazioni

- In caso di guasto, rivolgersi ad un Centro
d’Assistenza Tecnica autorizzato. Non tentare di
smontare o riparare I'apparecchio: puo essere
pericoloso.

Per i prodotti dell’'Unione Europea e/o nel caso in
cui sia previsto dalla legislazione del Suo paese
di origine:

Prodotto ecologico e riciclabile

- | materiali che costituiscono I'imballaggio di
questo apparecchio sono riciclabili. Per lo
smaltimento, utilizzare gli appositi contenitori
pubblici, adatti per ogni tipo di materiale.

- Il prodotto non contiene sostanze dannose per
I'ambiente.

Questo simbolo indica che, per smaltire il

prodotto al termine della sua durata utile,

occorre depositarlo presso un ente di

smaltimento autorizzato alla raccolta

differenziata di rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (RAEE).

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva
2006/95/CE di Bassa Tensione, alla Direttiva
2004/108/CE sulla Compatibilita Elettromagne-
tica e alla Direttiva 2011/65/EU sulla restrizione
dell’'uso di determinate sostanze pericolose nelle
apparecchiature elettriche ed elettroniche.



Ricetta Velocita | Quantita | Lavorazione Tempo
Salsa 5 250 ml Versare nella caraffa 1 uovo, sale, alcune gocce di 35s
maionese aceto o limone, riempire d’olio fino alla parte indicata
e avviare I'apparecchio senza muoverlo fino ad
amalgamare l'olio
Frullati di frutta 15 - Introdurre la frutta e lavorare fino a ottenere una -
consistenza omogenea
Besciamella 10 600 ml Fondere 30 gr di burro in una pentola a fuoco lento, 15s
aggiungere 100 gr di farina e 30 gr di cipolla soffritta
(precedentemente tritata con il tritatutto) e aggiunge-
re gradualmente i 500 ml di latte
Triturare ghiac- 20 4/6 cubetti | Introdurre i cubetti nella bicchiere dosatore e triturare | 15 s
cio esercitando una certa pressione su ognuno di essi
Montare la 250 ml Versare la panna liquida ben refrigerata (tra 0 e 5°C) | 1-2
panna in un recipiente e lavorare con la frusta muovendola | min
in senso orario. Si consiglia di lavorare alla velocita
minima, per poi passare alla 2 velocita una volta che
la panna comincia a essere piu consistente. Prestare
attenzione a non eccedere il tempo di lavorazione, in
quanto la panna potrebbe diventare burro
Montare gli 2 5 albumi Versare gli albumi in un recipiente e lavorare con la 1,5
albumi frusta eseguendo un movimento in senso verticale min
fino a montarli a neve
Puré di patate 20 400 g E possibile triturare lavorando direttamente nella 30s
pentola di cottura
Pappa 20 3009 Tritare e versare nel recipiente 100 gr di mele, 100 gr | 25 s
di bananam 50 gr di biscotti e il succo di un'arancia
Pangrattato 20 509 Spezzettare il pane secco prima di metterlo nel 50s
bicchiere e triturare fino a ottenere la consistenza
desiderata
Formaggio 20 200 g Spezzettare a dadi di 1 cm e tritare fino a ottenere la | 30 —
grattugiato consistenza desiderata 40's
Carota triturata 20 300g Pelare la buccia, sminuzzare in cubetti di 1 cm e 20s
triturare fino a ottenere la consistenza desiderata
Tritare frutti 20 300¢g Rimuovere il guscio e triturare fino a ottenere la 20s
secchi consistenza desiderata
Sminuzzare uova | 20 5 uova Tagliare a quarti e tritare fino a ottenere la consisten- | 10 s
sode za desiderata
Carne macinata | 20 3009 Sminuzzare in cubetti di 1 cm e tritare fino a ottenere | 30 s
(cruda o cotta) la consistenza desiderata
Macinare carne 20 4049 Sminuzzare dapprima in cubetti di 1 cm. Triturare 3s
fino a ottenere la consistenza desiderata
Succo di 20 400 g Tagliare i pomodori in quarti e riporli nel recipien- 20s
pomodoro te setaccio. Lavorarli per far colare il succo nella
caraffa
Spezzettare 20 60 g Sminuzzare dapprima in cubetti di 1 cm. Tritare fino 3s
prosciutto crudo a ottenere la consistenza desiderata
Tritare albicoc- TURBO |30g Sminuzzare in cubetti di 1 cm e tritare fino a ottenere | 3 s

che secche

la consistenza desiderata




Portugles

Batedor-Picador
Bapi 1000 Inox

Bapi 1000 Plus Inox

Bapi Unic 1000 Inox

Bapi Unic 1000 Plus Inox

Bapi 1000 Luxe Plus Inox

Caro cliente:

Obrigado por ter adquirido um electrodoméstico
da marca TAURUS.

A sua tecnologia, design e funcionalidade, aliados
as mais rigorosas normas de qualidade, garantir-
Ihe-80 uma total satisfagdo durante muito tempo.

Descrigao

A Comando Regulador de Velocidade
B Botéo

C Botéao fungéo Turbo

D Corpo do Motor

E Varinha

F Copo doseador

G Grupo redutor (*)

H Batedor emulsionante (*)

I Jarro (*)

(*) Apenas disponivel no modelo Bapi Unic 1000
Plus Inox / Bapi 1000 Plus Inox / Bapi 1000 Luxe
Plus Inox.

Caso o seu modelo de aparelho ndo disponha
dos acessorios descritos anteriormente, pode
adquiri-los separadamente nos Servigos de
Assisténcia Técnica.

Conselhos e adverténcias de segu-

ranga

- Ler atentamente este manual
de instrucdes antes de ligar
o aparelho e guarda-lo para
consultas futuras. A ndo obser-
vacgao e cumprimento destas
instrucdes pode resultar num
acidente.

- Antes da primeira utilizagao,
limpar todas as partes do apa-
relho que possam estar em
contacto com os alimentos,
procedendo como se indica no
capitulo de limpeza.

- Nao deixar as criangas utilizar
o aparelho. Guardar este apare-
Iho fora do alcance de criangas.

- Este aparelho pode ser utiliza-
do por pessoas com capacida-
des fisicas, sensoriais ou men-
tais reduzidas, ou por pessoas
com falta de experiéncia na
utilizacdo do mesmo, sempre
que actuem sob vigilancia ou
tenham recebido instru¢des
sobre a utilizag&o segura do
aparelho e compreendam os
possiveis riscos.

- Este aparelho ndao € um brin-
quedo. As criangas devem ser
vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

- As laminas estao afiadas e
podem causar danos. Proceder
com cautela e evitar o con-
tacto directo com o gume das
mesmas.

- Prestar especial atencao ao
manipular as laminas, durante
as operacgdes de montagem e
desmontagem, ao esvaziar a
taca e durante a limpeza.

- Desligar sempre o aparelho da
alimentagao quando nao estiver
a utiliza-lo e antes da monta-



gem da desmontagem ou da - Manter a area de trabalho limpa e bem ilumina-
’ da. As areas desordenadas e escuras propiciam

Iimpeza- a ocorréncia de acidentes.
- Desligar 0 aparelho da rede - I:J/Iria;;?;;:ste aparelho longe do alcance das
- Nao utilizar o aparelho se tiver o cabo eléctrico
electrlcq antes de trocar 0s
acessorios ou pecas proximas ou a ficha danificada.
que se movam durante a utili- - Se algum dos revestimentos do aparelho se
- partir, desligar imediatamente o aparelho da
Zagao. rede eléctrica para evitar a possibilidade de

_ PRECAUCAO com o objectivo sofrer um choque eléctrico.

; . ) - N&o utilizar o aparelho se este caiu e se existi-
de evitar um acidente devido @0 rem sinais visiveis de danos ou de fuga.
reajuste nao pretendido do pro- - Nao utilizar o aparelho com as m&os ou com os
tector térmico. ndo é necessario pés humidos, nem com os pés descalgos.

e_C ’ - Néo forgar o cabo eléctrico. Nunca utilizar o
alimentar o aparelho através de cabo eléctrico para levantar, transportar ou

um dispositivo interruptor exter- ~ desligar o aparelho.
- Nao enrolar o cabo no aparelho.

no, tal como um prog ramador’ - Verificar o estado do cabo de alimentagéo. Os
ou |igé-|0 a um circuito que se c_abos danificados 9u t_antrelagados aumentam o
acenda e apague regularmente ~ 'sc de choque electrico. _

L ) R - N&o utilizar nem guardar o aparelho ao ar livre.
atraves da empresa de distri- - N&o tocar na ficha de ligagdo com as méaos
buicdo de energia eléctrica. molhadas.

. ~ . - Tomar as medidas necessarias para evitar que
-Se a Ilgagao de rede estiver da- o aparelho se ligue acidentalmente.

nificada, deve ser substituida. - Nao tocar as partes moveis do aparelho em
Levar o aparelho a um Servigo funcionamento.

de Assisténcia Técnica autori- Utilizago e cuidados:

zado. Nao o tente desmontar - Nao utilizar o aparelho se os acessorios ndo
ou reparar, Jé que pode ser estiverem devidamente montados.

. - Nao utilizar o aparelho sem carga.
Perigoso. - Néo utilizar o aparelho se o dispositivo de ligar/

_ . [ desligar n&o funcionar.
Tenha cuidado ao verter |IC|UI - Respeitar a indicagao do nivel MAX (Fig. 3)

dos quentes dentro do proces- - Nao adicionar um volume de liquido quente

sador de alimentos ou batedei- superior a metade da capacidade do jarro €,
em todo o caso, se existirem liquidos quentes

ra, Ja que pOdem Ser_ eXPUIS_OS no interior do jarro, utilizar apenas a velocidade
devido a uma repentina emis- mais lenta.
sao de vapor. - Desligar o aparelho da rede eléctrica quando

nao estiver a utiliza-lo e antes de realizar qual-
quer operacao de limpeza, ajuste, carregamen-

- Antes de ligar o apa_relho arede eléctrica,’ vgri- to ou troca de acessorios.
ficar se a voltagem indicada nas caracteristicas ;o aparelho esta projectado unicamente para

c_ommde com a voltagem da rede éle(?tnca. utilizagdo doméstica, ndo para utilizagéo profis-
- Ligar o aparelho a uma tomada eléctrica com sional ou industrial.

ligagdo a terra e que suporte 10 amperes. - Guardar este aparelho fora do alcance de
- Aficha do aparelho deve coincidir com a tomada criancas elou pessoas incapacitadas.

de corrente eléctrica. Nunca modificar a ficha

eléctrica. Nao utilizar adaptadores de ficha

eléctrica.

- Conservar o aparelho em bom estado. Verifique
se as partes moéveis ndo estdo desalinhadas



ou travadas, se nao existem pecas partidas ou
outras condigdes que possam afectar o bom
funcionamento do aparelho.

- Nunca deixar o aparelho ligado e sem vigilan-
cia. Além disso, poupara energia e prolongara a
vida do aparelho.

- N&o usar o aparelho durante mais de 1 mi-

nuto seguido, ou realizar ciclos de mais de 5

minutos (respeitando sempre neste caso os

periodos de repouso entre ciclos de 1 minuto
como minimo). Em caso algum é conveniente
ter o aparelho em funcionamento para além do
tempo necessario.

Como orientagao, na tabela anexa, indica-se

uma série de receitas que inclui a quantidade

de alimentos a processar e o tempo de funcio-
namento do aparelho.

Nao utilizar o aparelho sobre nenhuma parte do

corpo de uma pessoa ou animal.

- N&o utilizar o aparelho com alimentos congela-
dos ou 0ss0s.

Manutencao:

- Qualquer utilizagao inadequada ou em desacor-
do com as instrugdes de utilizagdo pode ser
perigosa e anula a garantia e a responsabilida-
de do fabricante.

Modo de emprego

Notas prévias a utilizagao:

- Assegure-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

- Antes de usar o produto pela primeira vez, lim-
pe as partes em contacto com os alimentos tal
como se descreve no capitulo de limpeza.

- Preparar o aparelho consoante a fungéo pre-
tendida.

Utilizacao:

- Desenrolar completamente o cabo antes de o
ligar a tomada.

- Ligar o aparelho a rede eléctrica.

- Colocar o aparelho em funcionamento, accio-
nando o botéo de ligar/desligar.

- Seleccionar a velocidade desejada.

- Processar os alimentos.

Controlo electronico da velocidade:

- Pode controlar-se a velocidade do aparelho,
simplesmente actuando sobre o comando de
controlo de velocidade. Esta fungéo é muito util
pois permite adaptar a velocidade do aparelho
ao tipo de trabalho a realizar.

Fungéo turbo:

- O aparelho possui uma fungdo Turbo. Ao
activar o botdo da fungao Turbo, tem a sua dis-
posicao toda a poténcia do motor, conseguindo
um acabamento mais fino na textura final do
produto.

- Uma vez terminada a utilizagéo do aparelho:

- Parar o aparelho, deixando de pressionar o
interruptor de ligar/desligar.

- Desligar o aparelho da rede eléctrica.

- Limpar o aparelho.

Acessorios:

Acessorio da varinha (Fig. 1):

Este acessorio serve para preparar molhos,
sopas, maionese, batidos, comida para bebé,
picar gelo...

- Encaixar a varinha no corpo do motor, girando-
o no sentido indicado pela seta (Fig. 1.1).

- Introduzir os alimentos no depdsito e colocar o
aparelho em funcionamento.

- Desencaixar a varinha, girando-a no sentido
contrario ao da seta e extraindo-a para poste-
rior limpeza.

Acessorio picador (Fig. 2):

- Este acessorio serve para picar vegetais, frutos
secos, carnes...

- Unir o grupo redutor ao corpo do motor rodan-
do-o no sentido que indica a seta. (Fig. 2.1)

- Unir o conjunto a tampa até ouvir o clique. (Fig.
2.2)

- Introduzir os alimentos a processar no copo
picador com as laminas montadas e colocar a
tampa até que encaixe. (Fig. 2.3)

- Langar o aparelho. Atencéo: ndo colocar o apa-
relho em funcionamento se todo o conjunto néo
estiver devidamente montado. (Fig. 2.4)

- Parar o aparelho quando o alimento adquirir a
textura desejada.

- Desmontar o conjunto da tampa e libertar o
grupo redutor. (Fig. 2.5)

Acessorio batedor (Fig. 4):

- Este acessorio serve para bater natas, levantar
claras...

- Inserir o batedor no grupo redutor (Fig. 4.1).
Unir o grupo redutor ao corpo do motor rodan-
do-o no sentido que indica a seta (Fig. 4.1).

- Colocar o alimento num recipiente e ligar o apa-
relho. Para um resultado 6ptimo é conveniente
mover o batedor no sentido dos ponteiros do
relogio (Fig. 4.2).



- Retirar 0 acessorio batedor e libertar o grupo
redutor (Fig. 4.3).

- Nota 1: n&o trabalhar a velocidades altas
nem com a funcgao turbo com este acessorio
montado porque provocaria defeitos no batedor
(centrifugagao dos arames).

- Nota 2: para libertar o batedor do grupo redutor,
puxe pela argola do batedor.

Protector térmico de seguranca:

- O aparelho dispde de um dispositivo térmico de
seguranga que o protege de qualquer sobrea-
quecimento.

- Se o aparelho se desligar sozinho e ndo se
voltar a ligar, retira-lo da rede eléctrica e aguar-
dar 15 minutos antes de o ligar novamente. Se
continuar sem funcionar, dirigir-se a um dos
servigos de assisténcia técnica autorizados.

Limpeza

- Desligar o aparelho da rede eléctrica e deixa-lo
arrefecer antes de iniciar qualquer operagao de
limpeza.

- Limpar o aparelho com um pano himido com
algumas gotas de detergente e seca-lo de
seguida.

- Nao utilizar solventes, produtos com um factor
pH acido ou basico como a lixivia nem produtos
abrasivos para a limpeza do aparelho.

- Nao submergir o aparelho em agua ou em
qualquer outro liquido nem o coloque debaixo
da torneira.

- Durante o processo de limpeza deve ter espe-
cial cuidado com as ldminas pois estdo muito
afiadas.

- Recomenda-se limpar o aparelho regularmente
e retirar todos os restos de alimentos.

- Se 0 aparelho ndo se mantiver limpo, a sua
superficie pode degradar-se e afectar de forma
inexoravel a duracdo da vida do aparelho e
conduzir a uma situagao de perigo.

- As seguintes pecas podem ser lavadas em
agua quente com sabao ou na maquina de
lavar louga (usando um programa suave de
lavagem):

- Varinha.

- Batedor emulsionante.
- Jarro.

- Copo doseador.

- A posigao de escorrimento/secagem das pegas
lavaveis na maquina de lavar louga ou lava-

loucas deve permitir o escorrimento da agua
com facilidade (Fig. 5).

- Em seguida, seque todas as pecgas antes de
monta-las e guarda-las.

Anomalias e reparagao

- Em caso de avaria, levar o aparelho a um
Servico de Assisténcia Técnica autorizado. Nao
o tente desmontar ou reparar, ja que pode ser
perigoso.

Para produtos da Unido Europeia e/ou conforme
os requisitos da regulamentacéo do seu pais de
origem:

Ecologia e reciclabilidade do produto

- Os materiais que constituem a embalagem
deste aparelho estéo integrados num sistema
de recolha, classificagdo e reciclagem. Caso
deseje desfazer-se deles, pode utilizar os con-
tentores publicos apropriados para cada tipo de
material.

- O produto esta isento de concentragdes de
substancias que podem ser consideradas noci-
vas para o ambiente.

Este simbolo significa que se desejar

desfazer-se do produto depois de

terminada a sua vida util, deve entrega-

I (o através dos meios adequados ao

cuidado de um gestor de residuos
autorizado para a recolha selectiva de
Residuos de Equipamentos Eléctricos e
Electrénicos (REEE).

Este aparelho cumpre a Directiva 2006/95/CE
de Baixa Tenséo, a Directiva 2004/108/CE de
Compatibilidade Electromagnética e a Directiva
2011/65/CE sobre restrigdes a utilizagéo de de-
terminadas substancias perigosas em aparelhos
eléctricos e electronicos.



Receita Velocidade | Quantidade | Preparagao Tempo
Molho de 5 250 ml Colocar 1 ovo no depésito, sal, algumas gotas 35s
maionese de vinagre ou limao, encher com 6leo até a parte

indicada e colocar o aparelho em funcionamento

sem moveé-lo, até ligar o dleo

Batidos de 15 - Adicionar a fruta e mexer os alimentos até conse- -

frutas guir que fiquem homogéneos

Molho becha- | 10. 600 ml Derreter 30 g de manteiga numa cagarola em 15s

mel lume brando, adicionar 100 g de farinha e 30 g de
cebola sofrita (previamente picada com o picador)
e ir adicionando 500 ml de leite

Picar gelo 20 4/6 cubos Introduzir os cubos no depdsito e pica-los, exer- 15s
cendo pressdo em cima de cada um deles (F)

Preparar natas 250 ml Deitar as natas liquidas bem frias (0 a 5 °C) num 1,2 min
recipiente e mexé-las com o batedor, fazendo um
movimento no sentido dos ponteiros do relégio.

E recomendavel a velocidade minima e, quando
comegar a ter consisténcia, passar paraa 2 . Ten-
ha atengao para nao deixar passar o tempo, caso
contrario as natas transformam-se em manteiga.

Fazer claras 2 5 claras Deitar as claras num recipiente e mexé-las com o 1,5 min

em castelo batedor, fazendo um movimento no sentido vertical
até fazé-las em castelo

Puré de batata | 20 400 g Pode esmagar as batatas ao mexer directamen- 30s
te os alimentos que se encontram na mesma
cagarola

Papa 20 3009 Picar e introduzir no recipiente 100 g de maga, 100 | 25 s
g de banana, 50 g de bolacha e sumo de laranja

Pao ralado 20 50 g Cortar o pao seco antes de coloca-lo no copo e 50s
pica-lo até obter a textura desejada

Queijo ralado | 20 200 g Cortar em cubos de 1 cm e picar até obter a textu- | 30 -
ra desejada 40's

Cenoura 20 3009 Tirar a casca, cortar em cubos de 1 cm e picaraté | 20's

picada obter a textura desejada

Picar frutos 20 300¢g Tirar a casca e picar até obter a textura desejada 20s

secos

Picar ovos 20 5 ovos Cortar em quadrados e picar até obter a textura 10s

duros desejada

Carne picada 20 3009 Cortar previamente em cubos de 1 cm. Picar até 30s

(crua ou obter a textura desejada.

cozida)

Picar carne 20 409 Cortar previamente em cubos de 1 cm. Picar até 3s
obter a textura desejada.

Sumo de 20 400 g Cortar os tomates em quadrados, coloca-los no 20s

tomate copo coador e espremé-los; no jarro ficara o sumo

Picar presunto | 20 60 g Cortar previamente em cubos de 1 cm. Picar até 3s

serrano obter a textura desejada.

Picar damas- TURBO 30g Cortar previamente em cubos de 1 cm. Picar até 3s

COs secos

obter a textura desejada.




Nederlands

Blender - mixer
Bapi 1000 Inox

Bapi 1000 Plus Inox

Bapi Unic 1000 Inox

Bapi Unic 1000 Plus Inox
Bapi 1000 Luxe Plus Inox

Geachte klant:

We danken u voor de aankoop van een product
van het merk TAURUS.

De technologie, het ontwerp en de functionaliteit,
samen met het feit dat het de striktste kwaliteits-
normen overtreft, garanderen u volle tevreden-
heid voor een lange tijd.

Beschrijving

A Bediening snelheidscontrole
B Pulsator

C Turbofunctieknop

D Motorlichaam

E Staafmixer

F Maatglas

G Vertragingsgroep (*)

H Garde (*)

| Kan (*)

(*) Alleen beschikbaar bij het mode Bapi Unic
1000 Plus Inox / Bapi 1000 Plus Inox / Bapi 1000
Luxe Plus Inox.

Mocht het model van uw apparaat niet bes-
chikken over de voorafgaand beschreven acces-
soires dan zijn deze ook apart verkrijgbaar bij de
Serviceafdeling van de technische dienst.

Adviezen en veiligheidsvoorschrif-
ten

- Neem deze gebruiksaanwi-
jzing aandachtig door voordat
u het apparaat in gebruik nee-
mt en bewaar ze voor latere
raadpleging. Het niet naleven
en veronachtzamen van deze
voorschriften kan een ongeluk

tot gevolg hebben.

- Voor het eerste gebruik dient U
alle delen van het apparaat die
met voedingsmiddelen in aan-
raking kunnen komen, schoon
te maken, zoals aangegeven bij
de paragraaf Schoonmaken.

- Het apparaat mag niet door
kinderen gebruikt worden. Houd
het apparaat en de voedingska-
bel buiten bereik van kinderen.

- Dit apparaat mag gebruikt wor-
den door personen met vermin-
derde, fysieke, zintuiglijke of
mentale capaciteiten, of perso-
nen met weinig ervaring als ze
onder toezicht staan of genoeg
richtlijnen gekregen hebben om
het apparaat veilig te kunnen
hanteren en de risico’s kennen.

- Dit apparaat is geen speelgoed.
De kinderen moeten in het oog
gehouden worden om te verze-
keren dat ze niet met het appa-
raat spelen.

- De messen zijn scherp en kun-
nen letsel veroorzaken. Wees
voorzichtig en voorkom direct
contact met de scherpe kant
van de messen.

- Wees extra voorzichtig tijdens
het monteren en demonteren
van de messen aangezien deze
geslepen zijn en er risico bes-
taat dat u zich snijdt.

- Als het apparaat onbeheerd
achtergelaten wordt of voor-



dat hulpstukken gemonteerd aansluit, dient u de spanningsgegevens op het
’ typeplaatje te vergelijken met de waarden van
gedemonteerd worden of het het stroomnet.

apparaat gereinigd WOI‘dt, moet - Sluit het apparaat aan op een stopcontact van

u de stekker uit het stopcontact ~ ™Minimaal 10 ampére. .
- De stekker van het apparaat moet geschikt zijn
trekken. voor het stopcontact. De stekker nooit wijzigen.

_ _ Geen stekkeradapters gebruiken.
Voordat hU|pStUKken of onder - Zorg dat het werkblad zuiver en goed verlicht is.

delen die tudens het gebrwk Wanordelijke en donkere zones werken onge-
bewegen verwisseld worden, Ek"jf:(f”dde hand. o uit de buurt
. - Houd kinderen en nieuwsgierigen uit de buu

moet het apparaat wtges— terwijl u dit apparaat handhaaft.
chakeld worden en de stekker - Het apparaat niet gebruiken wanneer het snoer
uit het stopcontact getrokken of de stekker beschadigd is.

- Als één van de omhulsels van het apparaat ka-
worden. pot gaat, het apparaat onmiddellijk uitschakelen

- VOORZICHTIG: Om te om elektrische schokken te vermijden.

) . - Het apparaat niet gebruiken wanneer het geva-
voorkomen dat de Zekermg llen is, wanneer er zichtbare schade is, of indien
doorbrandt mag het apparaat er een lek bestaat.

: : - Het apparaat niet gebruiken met vochtige han-
niet aangeSIOten wo_rden via den of voeten, noch blootsvoets.
een externe schakeling van - Het stroomsnoer niet forceren. Het snoer nooit
voedingsspanning, zoals een gebruiken om het apparaat op te tillen, te trans-

porteren of om de stekker uit het stopcontact te

tijdklok. Ook mag het apparaat trekken.
niet aanges|0ten worden op een - Het snoer niet oprollen rond het apparaat.

stroomcircuit waarvan geregeld - Check de staat van de elektriciteitskabel. Kapot-
te kabels of kabels die in de war zijn vergroten

de spanning wordt afgehaald, het risico op elektrische schokken.
bijvoorbee|d door het energie_ - Bewaar of gebruik het toestel niet in openlucht.
bedrijf - De stekker niet met natte handen aanraken.
’ - Neem de nodige voorzorgsmaatregelen om te
- Als het netsnoer beschadigd vermijden dat het apparaat onverhoopt wordt
is, moet het worden vervangen. ~ ngeschakeld
- De bewegende onderdelen van het apparaat
Breng het apparaat naar een niet aanraken wanneer het werkt.

erkende Technische bijstands-

dienst. Probeer het apparaat Gebruik en onderhoud:

- Het apparaat niet gebruiken indien de accessoi-

niet zelf te repareren om mo- res niet correct aangekoppeld zijn.

ge“jke brand of kortsluiting te - Het apparaat niet leeg gebruiken, ofwel zonder
lading.

voorkomen. "

- Het apparaat niet gebruiken als de aan/uit-knop
- Wees voorzichtig wanneer men  nietwerkt

. ' -R i de MAX ni - duidi Fig. 3).
hete vloeistoffen in de keuken- o b ing (Fig. 3)
- Hete vloeistof niet tot boven de helft van de

robot of mixer giet, omdat er capaciteit bijvullen. Gebruik bij hete vloeistoffen

stoomvorming kan optreden die ~ 2lleen de laagste snelheid.
. f laat lod - Haal de stekker van het toestel uit het stopcon-
de vloeistof laa exploaeren. tact wanneer u het niet gebruikt en voordat u

- Voordat u het apparaat op het stroomnet begint met het schoonmaken of het onderhoud



of tot het vervangen van accessoires, filters of
stofzakken.
Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk
gebruik, niet voor professioneel of industrieel
gebruik.
Dit apparaat opbergen buiten het bereik van
kinderen en/of gehandicapten.
- Het apparaat goed onderhouden. Ga na of de
beweegbare onderdelen niet scheef zitten of
belemmerd worden, dat er geen stukken kapot
zijn en of er zich geen andere omstandigheden
voordoen die een goede werking van het appa-
raat kunnen verhinderen.

Laat het apparaat nooit zonder toezicht aan

staan. U bespaart hierdoor energie en verlengt

tevens de levensduur van het apparaat.

Gebruik het apparaat niet langer dan 1 minuut

achter elkaar. Als het apparaat 5 minuten of

meer gebruikt wordt, moet het apparaat na elke
minuten even uitgezet worden. Laat het appara-
at niet langer dan noodzakelijk draaien.

- Ter oriéntatie staan in de tabel in de bijlage een
reeks recepten met daarin de hoeveelheid te
verwerken voedingsmiddelen en de draaitijd
van het apparaat.

- Het apparaat niet op lichaamsdelen van mens
of dier gebruiken.

- Het apparaat niet gebruiken voor bevroren
ingrediénten of beenderen.

Service:

- Een onjuist gebruik, of een gebruik dat niet
overeenstemt met de gebruiksaanwijzing, kan
gevaar inhouden en doet de garantie en de
aansprakelijkheid van de fabrikant teniet.

Gebruiksaanwijzing

Alvorens het gebruik:

- Verzeker U ervan dat al het verpakkingsmateriaal
van het product verwijderd is.

- Voor het eerste gebruik dient U alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in aan-
raking kunnen komen, schoon te maken, zoals
aangegeven bij de paragraaf Schoonmaken.

- Breng het apparaat in gereedheid in overeens-
temming met de functie die U wilt uitvoeren:

Gebruik:
- Het snoer helemaal afrollen alvorens de stekker
in het stopcontact te steken.

- Zorg dat de elektriciteitsaansluiting stevig aan-
gesloten is in het apparaat.
- Het apparaat in werking stellen door middel van

de aan-/uitknop.
- Het gewenste vermogen selecteren.

- Gebruik de voedingsmiddelen die U wilt verwer-
ken.

Elektrische snelheidscontrole:

- Men kan de snelheid van het apparaat onder
controle houden, simpelweg door de bedie-
ning van de snelheidscontrole in werking te
stellen. Deze functie is erg nuttig, omdat deze
de mogelijkheid biedt om de snelheid aan te
passen aan het soort werk dat men nodig vindt
te realiseren.

Turbofunctie:

- Het apparaat heeft een turbofunctie. Met de
drukknop voor de turbofunctie beschikt u over
het volledige motorvermogen, voor een fijnere
afwerking en textuur van het product.

Na gebruik van het apparaat:

- Stop het apparaat, door de druk op de aan/uit
knop weg te nemen.

- Haal de stekker uit het stopcontact.

- Reinig het apparaat.

Accessoires:

Accessoire staafmixer (Fig. 1):

Dit hulpstuk dient voor het bereiden van sauzen,
soepen, mayonaise, shakes, babyvoeding en
het malen van ijs...

- Draai de staaf in de richting van de pijlen om
de staaf op het motorlichaam te monteren (Abf.
1.1).

- Giet de ingrediénten in de beker en bereid deze
door op knop te drukken.

- Draai de staaf tegen de richting van de pijlen
in en ontkoppel de staaf om deze schoon te
maken.

Hakaccessoire (Fig. 2):

- Dit hulpstuk dient om plantaardige producten,
noten, vlees, enz., fijn te hakken.

- Sluit de reductiegroep aan op het motorlichaam
door haar in de richting van de pijl te draaien
(Fig. 2.1)

- Druk het dekselsysteem vast totdat u een klik
hoort (Fig. 2.2)

- Plaats het te bereiden voedsel in de kan met de
messen en bevestig het deksel zodat het goed
sluit (Fig. 2.3)

- Zet het apparaat aan. Let op: zet het apparaat
pas aan als het geheel goed bevestigd en aan-
gekoppeld is (Fig. 2.4).



- Stop het apparaat zodra het voedsel de
gewenste textuur heeft.

- Koppel het dekselsysteem los en verwijder de
reductiegroep (Fig. 2.5).

Garde- accessoire (Fig. 4):

- Deze accessoire dient om room te kloppen,
eiwitten te slaan...

- Steek de garde in de tandwielhuis (Fig. 4.1). De
reductiegroep met het motorlichaam verbinden
door in de richting van de pijl te draaien (Fig.
4.1).

- En un recipiente, colocar el alimento y poner en
marcha el aparato. Voor een optimaal resultaat
is het raadzaam de garde met de klok mee of
terug te bewegen (Fig. 4.2).

- Verwijder de klopper en maak de reductiegroep
los (Fig. 4.3).

- Opmerking 1: Gebruik dit accessoire nooit aan
hoge snelheden. De draadjes van de garde
kunnen immers beschadigd worden.

- Noot 2: Trek aan de ring van de garde om deze
van de vertragingsgroep los te maken.

Thermische beveiliger:

- Dit apparaat beschikt over een thermisch
veiligheidsmechaniek dat het apparaat tegen
oververhitting beveiligt.

- Wanneer het apparaat spontaan uitschakelt en
niet terug inschakelt, trek de stekker dan uit het
stopcontact en wacht 15 minuten alvorens de
stekker terug in te steken. Indien het apparaat
dan nog steeds niet werkt, neem dan contact
op met een erkende technische dienst.

Reiniging

- Trek de stekker van het apparaat uit en laat het
afkoelen alvorens het te reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
maak het apparaat daarna goed droog.

- Gebruik geen oplosmiddelen of producten met
een zure of basisch ph, zoals bleekwater, noch
schuurmiddelen, om het apparaat schoon te
maken.

- Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder de
kraan.

- Tijdens de schoonmaakbeurt extra oppassen
met de messen van de mixer want die zijn zeer
scherp.

- Het is raadzaam om het apparaat geregeld
schoon te maken en om alle voedselresten te
verwijderen.

- Indien het apparaat niet goed onderhouden
wordt, kan dit zorgen voor beschadiging van
het oppervlak en kan dit de levensduur van het
apparaat onverbiddelijk aantasten en tot een
gevaarlijke situatie leiden.

- De volgende onderdelen mogen met warm
zeepwater schoongemaakt worden of in de
vaatwasser geplaatst worden (op een zacht
wasprogramma):

- Staafmixer
- Garde

- Kan

- Maatglas

- Leg de schoongemaakte stukken op die manier
in de vaatwasser of het afdruiprek dat het water
makkelijk kan weglopen (Fig. 5).

- Laat alle onderdelen goed drogen alvorens het
apparaat opnieuw te monteren en op te bergen.

Defecten en reparatie

- Bij een defect, moet u het apparaat naar een
erkende technische dienst brengen. Probeer
het apparaat niet zelf te demonteren of te repa-
reren, want dit kan gevaarlijk zijn.

Voor producten afkomstig uit de Europese Unie

en/of indien de wetgeving van het land waaruit

het product afkomstig is dit vereist:

Milieuvriendelijkheid en recycleerbaarheid

van het product

- De verpakking van dit apparaat bestaat uit gere-
cycleerd materiaal. Als u zich van dit materiaal
wenst te ontdoen, kunt u gebruik maken van
de openbare containers die voor ieder type
materiaal geschikt zijn.

- Het product bevat geen concentraties materia-
len die schadelijk zijn voor het milieu.

Dit symbool betekent dat indien u zich
van dit product wilt ontdoen als het
eenmaal versleten is, het product naar
B .., crkende afvalverwerker dient te
brengen die voor de selectieve ophaling

van Afgedankte Elektrische en Elektronische
Apparatuur (AEEA).

Dit apparaat voldoet aan de laagspanningsrichtli-
jn 2006/95/EG, met de richtlijn 2004/108/EG met
betrekking tot elektromagnetische compatibiliteit
en met de richtlijn 2011/65/EG met betrekking
tot beperkingen in de toepassing van bepaalde
gevaarlijke stoffen in elektrische en elektronische
apparaten en met de richtlijn.



Recept Snelheid | Hoeveelheid | Bereiding Berei-
dingswi-
jze

Mayonaise 5 250 ml Doe het ei, het zout en enkele druppels azijn of 35s

citroen in de kan. Vul de kan tot het aangegeven
streepje met olie en zet het apparaat aan. Houd de
klopper stil tot het mengsel begint te binden.

Fruitshakes 15 - Voeg fruit toe en zet het apparaat aan tot u een -

homogeen fruitmengsel krijgt.

Bechamelsaus | 10 600 ml Smelt 30 gram boter in een pan op laag vuur, voeg 15s

100 gram bloem en 30 gram gebakken ui toe (hak
de ui eerst in kleine stukjes), en giet er dan 500 ml
melk bij.

ljs crushen 20 4/6 blokjes Doe de ijsblokjes in de maatglas (F) en crush ze 15s

door lichtjes op de bovenkant van het toestel te
drukken.

Slagroom 250 ml Giet de koude slagroom (0 tot 5°C) in een kom en 1,2 min

kloppen klop het op met de garde, waarbij u rechtsom draait.

Begin op de laagste snelheid, als de slagroom iets
dikker wordt verder gaan op de tweede snelheid.
Niet te lang kloppen, anders wordt de slagroom
boter.

Eiwit kloppen 2 5 dooiers Giet de dooiers in een kom en maak met de klopper | 1.5 min

op- en neergaande bewegingen tot het eiwit stijf
wordt.

Aardappel- 20 400 g Deze kunnen eveneens in dezelfde pan in stukken 30s

puree gehakt worden.

Pap 20 3009 Snijd 100 gram appel, 100 gram banaan en 50 gram | 25 s

koekjes in stukjes en doe in de kom samen met het
sap van één sinaasappel.

Broodkruimels | 20 50 g Hak de gedroogde brood alvorens het in het glasen | 50 s

hak tot gewenste textuur

Geraspte kaas | 20 200 g Snijd de kaas in blokjes van ongeveer 1 cm en hak 30-40s

tot de gewenste textuur wordt bereikt

Geraspte 20 3009 Snijd de kaas in blokjes van ongeveer 1 cm en hak 20s

wortel tot de gewenste textuur wordt bereikt

Gedroogd fruit | 20 300 g Pel het fruit en hak het tot de gewenste textuur wordt | 20 s

hakken bereikt.

Hardgekoo- 20 5 eieren Snijd de eieren in vier en hak ze tot de gewenste 10s

kte eieren in textuur wordt bereikt

stukjes snijden

Gehakt viees 20 3009 In partjes van 1 cm snijden. Malen tot de gewenste 30s

(rauw of ge- textuur.

bakken)

Picar carne 20 40¢ In partjes van 1 cm snijden. Malen tot de gewenste 3s

textuur.

Tomatensap 20 400 g De tomaten in vieren snijden en in de zeef plaatsen. | 20 s

Het sap komt in de kan terecht.

Serrano ham 20 60 g In partjes van 1 cm snijden. Malen tot de gewenste 3s

in stukjes textuur.

hakken

Droge abriko- | TURBO 30g In partjes van 1 cm snijden. Malen tot de gewenste 3s

zen hakken

textuur.




Polski

Rozdrabniacz z siekaczem
Bapi 1000 Inox

Bapi 1000 Plus Inox

Bapi Unic 1000 Inox

Bapi Unic 1000 Plus Inox

Bapi 1000 Luxe Plus Inox

Szanowny Kliencie,
Serdecznie dziekujemy za zakup sprzetu gospo-
darstwa domowego marki TAURUS.

Zastosowana w tym urzadzeniu technologia,
jego wyglad i funkcjonalnosé, jak réwniez fakt,
ze spetnia ono najbardziej wymagajgce normy
jakosci, zapewnig Panstwu petna satysfakcje z
uzytkowania przez dtugi czas.

Opis

A Regulator Predkosci

B Przycisk

C Przycisk funkcji Turbo

D Korpus Silnika

E Rozdrabniacz

F Pojemnik z miarkg

G Nasadka redukujaca (*)

H Trzepaczka spieniajaca (*)
| Pojemnik (*)

(*) Dostepne tylko w modelu Bapi Unic 1000 Plus
Inox / Bapi 1000 Plus Inox / Bapi 1000 Luxe Plus
Inox.

Jesli model Panstwa urzadzenia nie posiada
opisanych powyzej akcesoriéw, mozna je naby¢
osobno w Serwisie Technicznym.

Wskazowki i ostrzezenia dotyczace

bezpiecznego uzytkowania

- Przed uruchomieniem
urzgdzenia przeczyta¢ uwaznie
instrukcje i zachowac jg w celu
pozniejszych konsultacji. Nie-
zastosowanie sie do niniejsze;j
instrukcji i nieprzestrzeganie jej
moze prowadzi¢ do wypadku.

- Wszystkie czesci urzgdzenia,
ktore moga mie¢ kontakt z
zywnoscia, nalezy umyc przed
pierwszym uzyciem, postepujac
zgodnie z instrukcja.

- Urzadzenie nie powinno by¢
obstugiwane przez dzieci.
Urzadzenie i przewdd zasilajacy
nalezy trzymac¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

- Osoby o ograniczonej zdolnosci
fizycznej, czuciowej badz
umystowej lub osoby niemajace
odpowiedniego doswiadczenia
mogag postugiwac sie sprzetem,
o ile zostaty odpowiednio i
pod nadzorem przeszkolo-
ne pod katem bezpieczne-
go uzytkowania sprzetu i
sg swiadome ewentualnych
zagrozen.

- To urzadzenie nie jest zabawka.
Nalezy nadzorowac dzieci, aby
upewnic sie, ze nie bawig sie
urzgdzeniem.

- Noze urzadzenia sg ostre
i mogq skaleczy¢. Nalezy
obchodzi¢ sie z nimi bar-
dzo ostroznie i unika¢
bezposredniego kontaktu.

- Nalezy zachowac¢ szczegding
ostroznos¢ podczas zaktadania
i zdejmowania nozy,
oprdzniania pojemnika oraz
czyszczenia.

- Nalezy zawsze wytgczac
urzgdzenie z pradu, jesli ma



pozostaé bez nadzoru, jak znamionowej odpowiada napieciu w sieci.

. s . . - Podiaczac¢ urzadzenie do gniazdka przysto-
rowniez przed prZyStaplenlem sowanego do natezenia pradu nie mniej niz 10

do montazu, demontazu lub amperow.
czyszczenia - Wtyczka urzadzenia powinna pasowac do gnia-
. ) zdka elektrycznego. Nigdy nie zmienia¢ wtyczki.
- Urzadzenie na|eZy Wy’{a_czyc Nie uzywaé przejsciowek (adapterow wtyczki).
i ia~ - Strefa pracy urzadzenia powinna by¢ czys-
! Wyja_C WtyCZkQ p!’ZGWOdU ta i dobrze o$wietlona. W przeciwnym razie
zasilajgcego z gniazdka przed zwieksza sie ryzyko wypadkow.
Wymianq akcesoriéw badz - Podczas pracy z urzadzeniem dzieci i inne
P . . . osoby nieupowaznione nie powinny przebywac
elementow, ktére poruszajg sie w poblizu,
podczas pracy. - Nie uzywac urzadzenia, gdy kabel zasilajacy lub

. . . wtyczka sg uszkodzone.
- UWAGA Aby unlknap rylzyk? - Jesli peknie czes¢ obudowy urzadzenia, nalezy
mepoza_danego wiaczenla, nie natychmiast wylaczy¢ urzadzenie z pradu, aby

nalezy podtaczaé urzadzenia uniknac ryzyka porazenia. o
- Nie uzywac urzadzenia, jesli upadto badz jesli

do sieci za poérednlctwem wystepujg widoczne oznaki uszkodzenia czy
zewnetrznych przetacznikéw, przeciek z obudowy.
przediuzaczy lub czasomierzy = - ':t'gp”yzgvr”fg :J;jdszsﬂf’ majac wilgotne rece lub
elektronicznych, ktore regu- - Nie nadwerezac kabla zasilajacego. Nigdy nie
larnie W+aczaja i Wy,faczaja_ uzywac kab_la ele_ktrycznegg do podnos_zenia,

: . . przenoszenia ani wylaczania urzadzenia z
urzadzenie, nie nalezy gniazdka.
podtgczac urzadzenia do sieci - Nie owija¢ kabla zasilajacego wokét urzadzenia.
wraz z innymi urzadzeniami. - Sprawdzac¢ stan kabla zasilajqcego_. Kable

uszkodzone lub splatane zwiekszajg ryzyko
- Jesli kabel zasilajacy jest porazenia pradem.
; o ' - Nie uzywac ani nie przechowywac¢ urzadzenia

uszkpdz.ony : pow_lnlen byC na zev)v/nqtrz pomiespzczeh. ! *
wymieniony, na|eZy Zaniesc - Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rekami.
urzadzenie do autoryzowane- - Zachowa¢ wszelkie niezbedne $rodki

ostroznosci, by zapobiec niezamierzonemu

goISerW|§u TeCth,Znego' Nle. wiaczeniu sie urzadzenia.

probowac FOZkaCaC UfZadzenla - Nie dotykaé ruchomych czesci urzadzenia w
ani naprawia¢ go samodzielnie, trakcie dziatania.

ponlewaz moze to byC nlebez- Warunki uzytkowania i bezpieczenstwa:

pieczne. - Nie uzywac urzadzenia, jesli akcesoria nie sg

Nale: . s d | nalezycie dopasowane.
- Nalézy uwazac podczas wiewa- ;e uzywaé pustego urzadzenia (bez produktow

nia gorgcych ptynoéw do robota do zmiksowania).
kuchennego lub blendera gdyz - Nie uzywac urzadzenia, jesli przycisk wiaczania

p . ON/OFF nie dziata.
moga zostac one gWGHOWﬂIe - Nie przekracza¢ poziomu MAX (Fig. 3)

wydalne z pOWOdU nag’rego - Przy pracy z goracymi ptynami nie przekraczac
uwolnienia pary. potowy pojemnika i zawsze uzywac najnizszej
’ predkosci.

- Kiedy urzgdzenie nie jest uzywane, a takze
przed przystgpieniem do czyszczenia, do-
pasowania lub wymiany akcesoriéw czy tez

- Przed wigczeniem urzadzenia do sieci
sprawdzi¢, czy napigcie wskazane na tabliczce



zatadunku produktéw, nalezy wytaczyc je z
pradu.

- Urzgdzenie to zostato zaprojektowane

wytacznie do domowego (nie profesjonalnego

ani przemystowego) uzytku.

Przechowywac urzadzenie w miejscu

niedostepnym dla dzieci i/lub 0s6b o ograniczo-

nej sprawnosci.

- Utrzymywac urzadzenie w dobrym stanie.

Sprawdzaé, czy ruchome czesci nie sg przes-

tawione wzgledem siebie badz zakleszczone,

czy nie odpadt zaden z elementéw i czy nie
wystapity inne czynniki, ktére mogtyby wptynaé
niekorzystnie na dziatanie urzgdzenia.

Nigdy nie pozostawia¢ wtgczonego urzadzenia

bez nadzoru. W ten sposéb oszczedza sie

energie, a takze wydtuza sie okres trwatosci
urzadzenia.

- Nie wtgczac¢ urzadzenia na diuzej niz 1 minute
bez przerwy, lub w cyklach na dtuzej niz 5
minut, w tym przypadku nalezy zachowac co
najmniej 1 minute przerwy pomiedzy cykla-
mi. W zadnym razie urzadzenie nie powinno
pracowac dtuzej niz to konieczne.

- W aneksie znajduje sie tabela z przyktadami
przepisow, ktére zawierajg orientacyjne ilosci
zywnosci do przetworzenia i zalecany czas
pracy urzadzenia.

- Nie dotykac¢ urzadzeniem zadnej czesci ciata
0sob lub zwierzat.

- Nie uzywac urzadzenia do miksowania pro-
duktéw zamrozonych lub kosci.

Serwis techniczny:

- Wszelkie niewtasciwe lub niezgodne z instrukcjg
obstugi uzycie moze spowodowac zagrozenie,
anulujac przy tym gwarancje i odpowiedzialno$¢
producenta.

Sposob uzytkowania

Uwagi przed pierwszym uzyciem:

- Upewnic sie, ze wszystkie elementy opakowa-
nia zostaty usuniete z urzadzenia.

- Przed pierwszym uzyciem wszystkie czesci
urzadzenia, ktére mogq mie¢ kontakt z
zywnoscig, nalezy umy¢, postepujac zgodnie z
instrukcja.

- Przygotowac urzgdzenie do pracy zgodnie z
funkcja, z ktérej chce sie skorzystaé w danym
momencie:

Uzycie:
- Rozwing¢ catkowicie kabel przed wigczeniem

urzgdzenia do gniazdka.

- Wtaczy¢ urzadzenie do sieci.

- Uruchomi¢ urzadzenie za pomocag przycisku
ON/OFF.

- Wybra¢ odpowiednig predkos¢ obrotéw.

- Miksowac¢ produkty zywnosciowe do przetwor-
zenia.

Elektroniczne regulowanie predkosci obro-

tow:

- Mozna kontrolowa¢ moc urzgdzenia (predkos$¢
obrotoéw) postugujac sie regulatorem predkosci.
Funkcja ta jest niezwykle uzyteczna, poniewaz
pozwala dostosowa¢ moc urzadzenia do rodza-
ju wykonywanej pracy.

Funkcja turbo:

- Urzadzenie posiada funkcje Turbo. Przy
wigczonej funkcji Turbo silnik urzgdzenia pracu-
je na najwyzszych obrotach, dzieki czemu mik-
sowany produkt uzyskuje gtadkg konsystencje.

Po zakonczeniu pracy z urzadzeniem:

- Zatrzymac urzadzenie, zwalniajac przycisk ON/
OFF.

- Wytaczy¢ urzadzenie z sieci elektryczne;.

- Wyczysci¢ urzadzenie.

Akcesoria:

Rozdrabniacz (Fig. 1):

- Stuzy do przygotowywania soséw, zup, ma-
jonezu, koktaijli, pokarméw dla niemowlat, do
kruszenia kostek lodu...

- Przytaczy¢ rozdrabniacz do korpusu silnika,
przekrecajac go zgodnie z kierunkiem strzatki
(Fig. 1.1).

- Wiozy¢ produkty zywnosciowe do pojemnika i
uruchomi¢ urzadzenie.

- Odiaczy¢ rozdrabniacz, przekrecajgc go w
kierunku przeciwnym do strzatki, po wyjeciu
wyczyscic.

Przystawka do rozdrabniania 2):

- Ta przystawka stuzy do rozdrabniania warzyw,
suchych owocow, miesa,....

- Potaczy¢ element redukcyjny do korpusu silnika
przykrecajac go w kierunku, ktéry wskazuje
strzatka. (Fig. 2.1)

- Przymocowac¢ zesp6t do pokrywy az ustyszymy
klik (Fig. 2.2)

- Wprowadzi¢ artykuty spozywcze do przygo-
towania do pojemnika rozdrabniacza i natozy¢



pokrywe az sie dopasuje. (Fig. 2.3)

- Uruchomi¢ urzadzenie. Uwaga: nie uruchamiaé
urzadzenia jesli caty zespét (przystawka) nie
jest odpowiednio zamocowany. (Fig. 2.4).

- Wytaczy¢ urzadzenie, kiedy produkt uzyska
odpowiednig konsystencje.

- Wyciggnac¢ zespot z pokrywy i odtgczy¢ element
redukcyjny (Fig. 2.5).

Trzepaczka (Fig. 4):

- Ten element stuzy do ubijania $mietany, piany
z biatek...

- Wiozy¢ trzepaczke do nasadki redukujacej (Fig.
4.1). Przytaczy¢ nasadke do korpusu silnika,
przekrecajac jg w kierunku wskazanym przez
strzatke (Fig. 4.1).

- Umiesci¢ produkt spozywczy w naczyniu i
uruchomi¢ urzadzenie. W celu uzyskania
optymalnego rezultatu zaleca sie porusza¢
trzepaczkg zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara (Fig. 4.2).

- Wyja¢ trzepaczke z nasadki redukujacej,
odtaczy¢ nasadke od korpusu (Fig. 4.3).

- Uwaga1: Kiedy zatozony jest ten element, nie
nalezy pracowac z wysokimi predkosciami
lub wigcza¢ funkgji turbo, poniewaz
spowodowatoby to uszkodzenie pretow trze-
paczki (poskrecanie).

- Uwaga 2: Aby uwolni¢ trzepaczke z nasad-
ki redukujacej, nalezy ciggna¢ za pierscien
trzepaczki.

Ochrona przed przegrzaniem:

- Urzadzenie jest wyposazone w system
zabezpieczajacy przed przegrzaniem.

- Jesli urzagdzenie wylaczy sie samoistnie i nie
pozwala ponownie sie wtgczyc¢, nalezy wytaczyc¢
je z pradu i odczeka¢ okoto 15 minut przed
ponownym wigczeniem. Jesli nadal nie dziata,
skontaktowac sie z jednym z autoryzowanych
serwiséw technicznych.

Czyszczenie

- Przed rozpoczeciem czyszczenia odigczy¢
urzgdzenie z sieci i pozostawi¢ do ochtodzenia.

- Czyscic urzadzenie wilgotng szmatkg zmoczong
kilkoma kroplami detergentu, a nastepnie
osuszy¢.

- Do czyszczenia urzadzenia nie stosowac
rozpuszczalnikéw, produktow o kwasnym lub
zasadowym czynniku pH, takich jak wybielacz,
ani innych srodkéw zracych.

- Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani innej cieczy,
ani nie wktada¢ go pod kran.

- W trakcie czyszczenia nalezy szczegdlnie

uwazacé na noze, poniewaz sg one bardzo
ostre.

- Zaleca sie regularne mycie urzgdzenia i usuwa-
nie z niego wszelkich resztek zywnosci.

- Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w
nalezytej czystosci, jego powierzchnia moze
ulec zniszczeniu, co z kolei wptywa niekorzyst-
nie na okres trwatosci urzadzenia oraz moze
prowadzi¢ do niebezpiecznych sytuaciji.

- Ponizsze czesci mozna my¢ w cieptej wodzie z
mydtem lub w zmywarce (ustawiajac najkrotszy
program):

- Rozdrabniacz.

- Trzepaczka spieniajaca.
- Pojemnik.

- Pojemnik z miarka.

- Po myciu recznym lub w zmywarce, nalezy
utozy¢ elementy w taki sposob, aby woda
mogta sptyna¢ z nich bez przeszkod (Fig. 5).

- Nastepnie nalezy osuszy¢ wszystkie elementy
przed ponownym ztozeniem i schowaniem
urzadzenia.

Usterki i naprawa

- W razie awarii zanie$¢ urzadzenie do au-
toryzowanego Serwisu Technicznego. Nie
probowac rozkrecac¢ ani naprawia¢ urzgdzenia,
gdyz moze to by¢ niebezpieczne.

Dla urzadzen wyprodukowanych w Unii Euro-
pejskiej lub/i jesli w danym kraju obowigzuja
przepisy dotyczace:

Ekologia i zarzadzanie odpadami

- Materiaty, z ktérych wykonano opakowanie
urzadzenia, sg objete systemem zbierania,
klasyfikacji oraz odzysku odpadéw. Aby
sie ich pozby¢, wystarczy umiescic je w
ogolnodostepnych kontenerach przeznac-
zonych do danego rodzaju materiatu.

- Produkt nie zawiera skoncentrowanych subs-
tancji, ktore mogtyby by¢ uznane za szkodliwe
dla srodowiska.

Symbol ten oznacza, ze aby pozby¢ sie

tego produktu po zakonczeniu okresu

jego uzytkowania, nalezy go przekazaé

— zastosowaniu okreslonych srodkow

do autoryzowanego podmiotu

zarzadzajgcego odpadami w celu
przeprowadzenia selektywnej zbiérki Odpadow
Urzadzen Elektrycznych i Elektronicznych
(WEEE).



Urzadzenie spetnia wymogi Dyrektywy
Niskonapieciowej 2006/95/EC, Dyrektywy
2004/108/EC o kompatybilnosci elektromagne-
tycznej i Dyrektywy 2011/65/EC o ograniczeniu
uzywania niektérych niebezpiecznych substanc;ji
w sprzecie elektrycznym i elektronicznym.



Przepis Moc llo$¢ pro- Proces Czas
(predkosé duktu
obrotow)
Majonez 5 250 ml Whi¢ jedno jajko do pojemnika, doda¢ sdl, kilka kropli 35s
octu lub sok z cytryny i dopeic oliwg z oliwek na
wysokos$¢ kreski. Wiaczy¢ urzadzenie i pozostawié bez
ruchu az do uzyskania konsystencji majonezu.
Koktajl 15 - Wiozy¢ owoce do pojemnika i pozostawi¢ urzadzenie -
owocowy wigczone az do uzyskania jednolitej masy.
Beszamel 10 600 ml Rozpusci¢ 30 g masta w garnuszku na wolnym 15s
ogniu, doda¢ 100 g maki i 30 g drobno posiekanej
i przysmazonej cebuli. Stopniowo dolewa¢ 500 ml
mleka.
Kruszenie lodu | 20 4-6 kostek Wiozy¢ kostki lodu do pojemnika i rozdrabniac, 15s
dociskajac koncowka kazda kostke z osobna.(F)
Bita Smietana 250 ml WIla¢ do naczynia dobrze schtodzong $mietaneg (0 1,2 min
do 5°C) i ubija¢ trzepaczka, poruszajac nig zgod-
nie z ruchem wskazéwek zegara. Zaleca sig ubija¢
poczatkowo na najnizszych obrotach, a kiedy $mietana
zacznie nabiera¢ konsystenciji, przetaczy¢ na predkos¢
2. Nie przekracza¢ czasu ubijania, by nie doszto do
wytworzenia sig masta.
Piana z biatek 2 5 biatek WiIac biatka do naczynia i ubija¢ trzepaczka, wykonujac | 1,5 min
ruchy w gore i w dét, az do uzyskania piany.
Purée 20 400 g Ziemniaki mozna rozdrabnia¢ bezposrednio w garnku, 30s
ziemniaczane w ktorym sie ugotowaty.
Papki dla 20 300g Pokroi¢ i wrzucié do naczynia 100 g jabtek, 100 g 25s
niemowlat bananow, 50 g ciasteczek i sok z jednej pomaranczy.
Butka tarta 20 509 Podzieli¢ na czgsci suchg butke, a nastepnie wrzuci¢ 50s
do pojemnika i rozdrobni¢ do uzyskania pozadanej
formy.
Tarty ser 20 200 g Pokroi¢ ser na kostki o wielkosci 1 cm a nastepnie 30-40s
rozdrabnia¢ do uzyskania pozadanej tekstury.
Tarta mar- 20 300 g Obrang marchew pokroi¢ w plastry o grubosci 1 cm 20s
chewka a nastepnie rozdrabnia¢ do uzyskania pozadanej
tekstury.
Siekanie 20 3009 Obra¢ orzechy lub migdaty i sieka¢ do uzyskania 20s
orzechow, pozadane;j tekstury.
migdatow, itp.
Siekanie jajek 20 5 jajek Pokroi¢ w ¢wiartki i sieka¢ do uzyskania pozadanej 10s
na twardo tekstury.
Migso mielone | 20 3009 Pokroi¢ w kawatki o boku 1 cm. Miksowaé do uzyska- 30s
(surowe lub nia pozadanej tekstury.
gotowane)
Siekanie migsa | 20 4049 Pokroi¢ w kawatki o boku 1 cm. Sieka¢ az do uzyska- 3s
nia pozadanej tekstury.
Sok pomido- 20 400 g Pokroi¢ pomidory w ¢wiartki, wtozy¢ do naczynia 20s
rowy z sitkiem i miksowac. Sok z pomidoréw sptynie do
pojemnika.
Siekanie szynki | 20 60g Pokroi¢ w kawatki o boku 1 cm. Sieka¢ az do uzyska- 3s
iberyjskiej nia pozadanej tekstury.
Siekanie sus- TURBO 30g Pokroi¢ w kawatki o boku 1 cm. Sieka¢ az do uzyska- 3s

zonych moreli

nia pozadanej tekstury.




EAAnvVIKa

MoAupigep - MTAévrep
Bapi 1000 Inox

Bapi 1000 Plus Inox

Bapi Unic 1000 Inox

Bapi Unic 1000 Plus Inox

Bapi 1000 Luxe Plus Inox

EkAekTé pag weAdTn:

> € EUXOPIOTOUNE TTOU ATTOPACICEG TNV Ayopd
MI0G NAEKTPIKAG OIKIAKAG OUOKEUNG TNG HAPKAG
TAURUS.

Me Tnv TexvoAoyia, To oX£DIO Kal TN
AEITOUPYIKOTNTA TNG, MAdi JE TO YEYOVOG OTI
EeTepVA TIG AUOTNPOTEPEG TTIPODIAYPAPES
T016TNTAG Ba peivelg aTTOAUTA IKAVOTTOINUEVOG Yia
TTOAU KaIpo.

Nepiypaen

A PuBuiotApag TaxutnTag

B KoupTri

C MAAkTpa Aeitoupyiag Turbo
D Koppog Tou potép

E Avadeutipag

F Motrp1 docoueTpnTig

G MeiwThpag (*)

H Avapeiktng (*)

| Kavéara (*)

(*) AiaBéoipo pévo oTo povtédo Bapi Unic 1000
Plus Inox / Bapi 1000 Plus Inox / Bapi 1000 Luxe
Plus Inox.

> TTEPITITWON TTOU TO YHOVTEAO TNG CUCKEUNG

ogag dev dlaBéTel OAa Ta eCapTApATA TTOU
TTEPIYPAPOVTAI TTPONYOUHEVWG, ITTOPEITE VA TO
QATTOKTAOTE EEXWPIOTA aTTd TIG YTTNPETieg TEXVIKAG
Egutnpétnong.

2UMBOUALG Kall TTPOEIBOTTOINCEIG

ao@alsiog

- AlaBAoTe TTPOCEKTIKG QUTO TO
QUAAGDIO 0dNYIWV TTPIV BECETE
o€ AgIToupyia TN CUOKEUN Kal
QUAGETE TO IO EANOVTIKEG
ava@opéc. Eav dev diaBdoete

Kal OEV TNPNOETE AUTEG TIG
odnyieg uTTopei va TTPoKANBEi
aruxnua.

- [pIv XpNOIYOTTOINCETE TO
TTPOIOV YIa TTPWTN Popd,
KaBapioTe Ta TUAMATA TTOU
EPXOVTAI O€ ETTAPN UE TPOPIUA
OTTWG AKPIPWG TTEPIYPAPETE OTO
Tapdptnua Kabapiopou.

- Ta Taidia va pnv
XPNOIYOoTToIoUV TNV ouoKeur. H
OUOKEUN Kal TO KAAWDIO TG va
dlaTnpPEiTal JaKPIA aTrd Ta PIKPA
TTaudId

- AUTA N cuoKeun PTTOPEI Va
XPNOIJoTToINBEl atrd AToua
ME MEIWMPEVES, CWHATIKEG,
aloOnTPIES 1 dIAVONTIKEG
IKAVOTNTEG, 1 ATOUA PE EANEIYN
EMTTEIPIAG OTOV XEIPIOUO TNG,
aAAG evepywvTag TTAvTa UTTO
ETTITAPNON 1} TTOU VA £XOUV
AaBer odnyieg yia Tov ao@aAn
XEIPIOPO TNG CUOKEUNAG Kal
TTOU KOTavoOoUV Toug TTiBavoug
KIVOUVOUG.

- AuTr n ouokeun dgv gival Eva
TTaiyVvidl. Ta TTaidid Ba TTpETTEl
va emMRAETTOVTAI WOTE VA €i0TE
oiyoupol TTwg Ogv TTaioUV PE TN
OUOKEUN.

- O1 AeTTidEG €ival QYUNPES KOl UTTOPET VO
006 TpaupaTioouv. Na Ei0Te TIPOOEKTIKOI
KOI VO OTTOPEUVETE TV OTTEUBEIng
ETTOPN ME TNV KOWN TWV AETTIOWV.

- AwoTe 1I01aiTEPN TTPOCOXN
oTav XeIPICeoTe TIG AETTIOEG,



KaTd TN ouvapuoAdynon Kai Migep, €TTEION PTTOPEI VO Byouv

ATTOCUVAPPOAOGYNON, OTO ME opun TTPOG Ta £EW AdYyw
adelaopa Tou KGdoU Kal Katd CAPVIKAG EKTTOMUTIAG ATUOU.
TOV KGerIO'}Jé. - Mpiv ouvdéoeTe TN ouokeur oTo OiKTUO,
B B i BeBaiwbeite OTI N TGON TTOU UTTOBEIKVUETAI OTNV
- Av a(p£9£| XWPEIC ETTITPNON TIAGKETO XOPOKTNPIOTIKWY TAIPIAZEl ME TNV TAON
Kal TTpIV. TNV GuvappoAdynon, SikrGou.

) , - ZUvd£EOETE TNV OUOKEUN O€ pia Baon Anyng
mv GWOOUVGPUO)\OYQOT] n Tov peUpaTOog TToU va divel TouAdyioTov 10 ApTrép.
KaBapIopd TNG VO ATTOCUVOEETE - To BUOKA TG CUCKEUNG TTPETTE! Vol TAIPIAGE! pE

- z 7 TNV NAEKTPIKA BACN TNG TTAPOXNG NAEKTPIKOU
Tm{ OUCKeun Travra ao 10 pPeUUATOG. Mnv TPOTTOTIOINCETE TTOTE TO BUCHA.
PEUNA. Mnv XpNnOIUOTIOIEITE AVTATITOPEG BUCHATOG.
. . - KpatoTe Tnv dwvn 611ou gpydalecbe kabapn
- ZBHOTE: Tn GUCKEUN KI Kal KOAG QWTIOUEVN. ZTOUG XWPOUG TTou eival

QATTOOUVOEOTE TNV TTAPOXN QAKATAGTATO! KAl GKOTEIVO, YivOvTal TIEPIcodTEPA
. 3 aruxfuaTa.

pEU}JG’TOQ, TTPIV G)\)’\G&ZT& , - KpatoTe pakpid ta maidid Kal Toug TrEPiepyous

ecaptriuaTta f KIVoupeva Kartd £V XEIPIZETTE TNV GUOKEUN.

v Xpr']o'r] pgpr] - MnV XPnOIUOTIOIEITE TNV OUCKEUR OTaV £XEl
) ; BAGBN 10 KaAwdIO 1) N TTPila.
- MPOZOXH: MNa va G'ITO(PEUXGEI - Av oTTdoouV KaTTola oTTd Ta TTEPITUAYUATA TNG

0 KiV6UVO§ 0 OQEl )\é“ EVOG O€ OUC{KEUﬁg anocyv§éms apéowg TNV quoKaur’l ]
80 A . aTTO TO NAEKTPIKO SIKTUO IO va aTToQUYETE THOAVN
AVETTIOUUNTO ETTAVOTTAIOUO nAeKTPOTTANGiaL.
LSS Oepleng TTPOCTACIAC, - Mnv XpnoIUoTIoIEiTE TNV CUOKEUN €AV £XeEl TIEDEI,
n O'UO'KEUI"] dev 'ITpE'ZTI'CI va €AV UTTApPYOUV opaTd onudadia {nuidg R edv
, , ., UTTApXEl dlappon.
TTAIPVEl PEUMA ATTO Evav - Mnv XpnoIyYoTIOIEITE TNV CUOKEUN PE BPEYPEva
£§(L)T£leé 5IGKO'ITTI’], éTT(JJ(; xépla 1 TOdIa, aAAG oUTE Kal e YUPVA TTOdIa.
z P - Mnv m€CeTe TO NAEKTPIKO KaAWSIO. Mnv
£YGV TTpoypay HGTIGTH’, nva XPNOIUOTIOIEITE TTOTE TO KAAWDIO VIO VO
eval O'UV6E5£|JEVF] o€ gva ONKWOETE, VO HETOPEPETE 1) VO ATTOCUVOETETE
KUKAWWQ, TTOU TNV EVEPYOTTOIET TV GUGKEUN. o
. - Mnv TrepITUAIVETE TO NAEKTPIKO KAAWDIO
KAl ATTEVEPYOTTOIEI HEOCW TNG oUVBEoNg YUPW OTTO TNV GUCKEUN.
SlepiiGQ 6IGVOUI"]§ pSl'Jquog_ - EAéyETE TNV KATAOTAGN TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou
, , ouvdeong. Ta avakaTwuéva KaAwdIa 1 autd
- & mrepitrTwon BAGRNGg Tou £xouv BAGRN au&dvouv Tov KivEuvo va oag
USTG(PépETE Tr] 0'U0'K£UI"] o€ l)\(/ITU'ITr']OEI TO I’])\EI'(TpIK(') pelpa. . '
: . - Mn XpnOIPOTIOIEITE KAl PNV aTTOBNKEUETE TN
ggouaiodoTtnuévo Kevrpo GUOKEUR v
N , 1| O€ QVOIKTO XWPO.
TexviKAg E&Uﬂl’]pﬁTl‘]Ol’]g. Mnv - Mnv ayyigete Tv TTpifa 0UVOESNG UE BPEYHEVA

TTPOOTIAOAOETE VA TNV avoifete  XéPa-
- \&BeTe OAa TO aTTAPAITATA PETPA LOOTE VA

N va Tnyv eTmoKeVAcETE YIATI QATTOTPEWETE OTTOIAONTIOTE PN OKOTTIUN £vapén
gival eTTIKivOouvo. Aermoupyiag TG oUOKEUAG.
, , , - Na pnv mAaveTe Ta KIVNTA KOPUATIO TNG
- I'IpoosﬁTs KaTta v WPOUGHKH OUOKEUNG OTav gival oe Aeitoupyia.

CE0TWV UYpWV PHECT OTOV

ETTECEPYAOTH TPOPIUWY A TO Xprion kai mpoooxy:

- Mnv XpnOIUOTTOIEITE TNV CUCOKEUR, €AV TA



a&eooudp TnG Oev £xouv ouvdeDEi CWOTA.

- Mnv xpnoipoTrolgite TNV cuokeun adela, dnAadn
XWpig yéuion.

- Mn xpnoiyoTrolgite TNV oUCKEUA av dgv
AeiToupyei 0 pnxaviopodg Asiroupyiag/adong.

- Na oéBeate TnV évoeign otabung péyiotou MAX
(Fig. 3)

- Na pnv mpocBéoeTe pia ToodTnTa {EGTOU
uypou TTavw atréd Ta PIoE TNG XwpenTIKATNTAG
NG kavaTag. OTTwg Kal va ‘xel, av €xel dn
Ce0TO UYPO OTO ECWTEPIKO TNG KAVATAG, Va
XPNOIYOTIOIEITE Jovdya TNV TTIo apyr) TaxUTnTa.

- ATToouvd£aTe TNV OUCKeUN atéd 1o pelpa, otav
OEV XPNOIUOTIOIEITAI KAl TTPIV VA KAVETE TNV
oTToI00ATTOTE £pyaaia kaBapiopou, pubuiong,
@OpPTIONG N aAAayNG TWV agecoudp.

- AuTA n ouokeun €xel oxedlaoTei POVO YIa OIKIAKH
XPAON Kal OXI1 YIA ETTAYYEAUATIKN 1} BIOUNXAVIKH.

- KpatoTe autAv TNV OUOKEUA JOKPIG OTTO Ta
TTaidid Kai/f) aTTo ATOHA PE EIBIKEG AVAYKEG.

- AlaTNPAOTE TNV CUOKEUR O€ KOAN KatdoTaon.
EAéyETe av Ta KivnTd KOPPATIO TNG €ival O KOAR
KaTAoToon, OV gival PTTAOKAPIoUEVA, TTWG
OEV UTTAPXOUV OTTACHEVA KOUMATIO Kal AAAEG
OUVONKEG TTOU PTTOPET va £TTNPEAJOUV TNV KOAN
A€IToupyia TNG CUOKEUNG.

- Mnv a@AveTe TTOTE TNV CUCKEUR OUVOEDENEVN Kal
dixwg emiBAewn. Eriong Ba yAiIrwvel evépyeia &
augavel TNV WEENIUN {wr| TNG GUOKEUNG.

- H ouokeur va unv XpnoIYoTToIEiTal yIa TTAVW
atrd 1 AeTTT0, 1 KAVOVTOG KUKAOUG Avw TwV 5
AETTTWV. ZTNV TTEPITITWON AUTA TOUAGXIOTOV
va o£BeoTe TTAVTA TIG TTEPIGdOUG AVATIAUONG
pETAgU KUKAWYV Tou 1 AeTTToU. X€ Kayia
TTEPITITWON OEV TTPETTEI VO EXETE OE AEITOUPYia
TNV CUOKEUR YIa TTAVW aTTd TOV avaykaio Xpovo.

- EvnuepwTIKA, OTO TTAPOKATW TTIVOKA 0OG
evoeikvuvTal pia og1pd aTré ouvTayEg, TTou
TePIAaPBAvouV TNV TTOGATNTA TWV TTPOG
£TTECEPYATIa TPOPWIV Kal TOV XPOVO AgIToupyiag
TNG OUOKEUNG.

- H ouokeun va unv xpnoiyoTrolgital TTavw o€ éva
HEPOG CWPATOG EVOG TIPOCWTTOU 1 {Wou.

- Mnv XpnOoIYOTIOIEITE TNV CUCKEUN O€
KOTEWUYHEVEG TPOPEG 1) KOKKAAQL.

2épPig:

- OtroiadnToTte pn KaTdAANAn xprion A pn
oUPQWVN PE TIG 0dNYiEG XPNOEIG UTTOPET VO
givar emmKivouvn, aKupwvel TNV eyyunon Kai Tnv
€uBUvn TOU KOTAOKEUAOTH.

Odnyieg xpriong

ZNMEIWOEIG TIPIV TV XPAON:

- BeBaiwBeite 6Tl £xeTE aTTOTUPEI OAQ TA UNIKG
OUOKEUQOIaG TOU TTPOIOVTOG.

- MpIv XpNOIYOTTOINCETE TO TTPOIGV IO TTPWTN
@opd, KaBapioTe Ta TUAKATA TTOU £pXOVTal OE
ETTAQN PE TPOPINA OTTWG OKPIBWG TTEPIYPAPETE
oTo TapdpTtnua Kabapiouou.

- MpoeToINGOETE TNV CUOKEUR CUUQWVA PE TNV
epyaoia TTou BEAETE va KAVETE.

Xpnon:

- Z€TUAigeTE TEAEiWG TO KAAWDBIO, TTPIV va BAAETE
10 0idgpo aTnv Tpila.

- ZUVOEDTE TNV OUCKEUN OTO NAEKTPIKO KUKAWHA.

- ©éaTe o€ AeIToupyia TNV OUOKEUNR, TEJOVTAG TOV
BI0KOTITN Aermoupyiag/ravong.

- EmA&CTE TNV TaXUTNTO 10X 0.

- AoUAEWTE e Ta TPOPIUA TTOU BEAOUV
eTmeCepyaoia.

HAekTpovikog ‘EAeyxog Tax0TnTOG:

- Mmropeite va eAéygeTe TNV TaxUTNTA TNG
OUOKEUNG, OTPEPOVTAG OTTAWG TOV SIAKOTITN
eAéyxou Tng TaxuTnTag. AUTA N Acitoupyia
gival TTOAU XpAOIUN YIATi 00G ETTITPETTEI VO
TIPOCAPUOLETE TNV TAXUTNTA TNG CUOKEUNG
OTO €i00G TNG epyaaiag TTou BEAETE va
TIPOYHATOTIOIAOETE.

Aeitoupyia Turbo:

- H ouokeun diaBétel pia Aeiroupyia Turbo. Mg
TNV EVEPYOTTOINGT TOU KOUUTTIOU AEITOUPYiOgG
Tou Turbo Ba éxete OAN TNV dIaBETIUN 10XV TOU
KIVNTAPQ, ETTITUYXAVOVTOG OPAAGTEPO QIVipIoHA
oTNV TEAIKA UPK TOU TTPOIOVTOG.

MOAIG OTOUOTACETE VO XPNOIYOTIOIEITE TNV

OUOKEUN:

- ZTAUOTACETE TNV GUCKEUN, TTOTWVTAG TOV
BIOKOTITN €KKivnon / oTdaon.

- ByaAete 10 0idepo a1 TNV TTPila AYng
peUPaTOG.

- KaBapioTe TNV ouokeun.

Ageooudp:

Ageooudp Bpayiova (Fig. 1):

AuTo TO ageooudp xPNOIYEUEI yIa TNV TTAPACKEUN)
COATOWYV, Yia 0OUTTEG, JayIovEQQ, TTOATOUG,
XUAOUG yia pwpd, yia XTOTTNUG TTAYOU. ..

- ZuvdéaTe TNV pApdo aTO KOPHO TOU KIVATAPO
OTPEPOVTAG TNV TTPOG TNV KATEUBUVON TTOU
oeixvel 10 BEAog (Fig. 1.1).



- EiodyeTe 0NV Kavata 10 TPOQIUA KAl
EVEPYOTTOINCTE TNV CUCKEUN).

- ATroouvdéoTe TNV paRdo oTPEPOVTAG TNV TTPOG
TNV avtiBeTn KatelBuvon atd Tou BEAOUG Kal
ByGATE TNV yia TOV PETAYEVEDTEPO KABAPIOUO
™mg.

Ageooudp kotrng(Fig. 2):

- AuT6 10 agegoudp xpnaoIPeUEl yia TNV KOTIA
AOXQVIKWYV, ENPWV KAPTTWV 1 KPEATOG. ..

- ZUVOEDTE TO £APTNHA ETTIAOYAG TAXUTHTWY OTO
OWHO TOU POTEP, TTEPIOTPEPOVTAG TO KATE TN
@opa TTou uTTodeIkvUEl To BEAog (Fig. 2.1)

- ZUVOpPHOAOYNAOTE AQUTO TO CUUTTAEYHA OTO
KOTTaKI péxpl va akouoeTe KAIK (Fig. 2.2)

- MpooBéaTe Ta TPOPIUA TTPOG £TTECEPYATIa GTO
OOXEIO KOTTNG KAl TOTTOBETHOTE TO KATTAKI JEXPI
va koupTtwoel (Fig. 2.3)

- @¢0Te TN ouoKeun o€ Aeitoupyia. Mpoooxn:

Jn BéoeTe o€ AeITOUpyia TN CUCKEUR av TO
oUpTTAEYHQ Oev €xel oTaBEPOTTOINBEI Kal
ouvappuoAoynBei cwoTd (Fig. 2.4).

- ZTAPATACTE T OUCKEUN OTAV TO TPOQIUO EXEI
QTTOKTACEI TNV €TTIOUPNTA UK.

- ATToouVapPOoAOYHOTE TO CUPTIAEYHO OTTO
TO KOTTAKI KOI OTTEAEUBEPWOTE TO EEAPTNHA
etmAoyng TaxutATwy (Fig. 2.5).

EgapTnua avapeigng (Fig. 4):

- AuT6 T0 £€GpTNUO XPNOIPEUE! YIa VA KAVETE
oavTIyi, va XTUTTAOETE aOTTPADIA. ..

- Eiodyete Tov avapeiktn otov peiwtipa (Fig.
4.1). Evi)oTe TO PEIWTAPA OTO CWHA TOU POTEP
OaTPEPOVTAG TO TTPOG TNV KaTeUBUVON TTOU
utrodeikvuel To BéAog. (Fig. 4.1).

- En un recipiente, colocar el alimento y poner
en marcha el aparato. lNa va éxete KAAUTEPQ
ATTOTEAECPATA EivVal TIPOTIUOTEPO VA OTPEWETE
TOV avOEIKTN TTPOG TNV KaTelBuvan Twv
wpodelkTwy (Fig. 4.2).

- AQaipéaTe TO £EAPTNHO TOU AVANEIKTN,
eheuBepwoTe Tov peiwtApa. (Fig. 4.3).

- Znueiwon1: Na pnv XpnoiuoTroleite UYnAEG
TayUTNTEG PE TOTTOBETNWEVO aUTS TO £EAPTNUA
ylaTi YTropei va TpokaAéael {nuIEG oTo Bpayiova
(QUYOKEVTPION TWV CUPUGTWY TOU).

- Znueiwon 2: Ta va eEAeuBepWOTE TOV AVANEIKTN
atré Tov PEIWTAPA, TPARAETE TO daxTUAIdI TOU
QAVOEIKTN.

O¢eppikn diatagn aoc@aleiag:

- H ouokeun d1aBéTel évav BeppIkd pnxaviopo
ao@aAEiag TTou TTPOCTATEVEI TNV CUCKEUN aTTd
OTTOI8NTTOTE UTTEPBEPUAVON.

- Av n ouokeun ammoouvdeBei atTd pévn TNG Kai
Oev ouvdeDei ek VEOU, ATTOCUVOEDTE TNV OTTO
TO NAEKTPIKO KUKAWWMA KOl TTEPIPEVETE TTEPITIOU
15 AeTITd péxpl va TNV oguvdéoeTe Eavd. Av
e¢akoAoubei va pnv Asitoupyei, cupBouleuTeite
KATTOIO aTTé TIG £E0UGIOB0TNPEVEG UTTNPETIEG
TEXVIKEG €EUTTNPETNONG.

Ka@apiouodg

- ATTOOUVOECTE TNV OUOKEUN aTrd TO NAEKTPIKO
KUKAwWA Kal a@AoTE TNV VA KPUWGEI TTPIV
EeKIVIOETE OTTOIAONTTOTE EVEPYEIQ KABAPIGUOU.

- KaBapioTe Tn cuokeun pe uypd Travi
EUTTOTIONEVO PE AiyEG OTAYOVEG
QATTOPPUTTAVTIKOU Kal UOTEPD OTEYVWOTE TN.

- Mn xpnoipoTroleite SIGAUTIKA A TTPOIOVTA PE
6¢&Ivo | Baoikd ph 6mwg n aAiciBa ) TTpoidvTa
Agiavong yia Tov kaBapiopd TNG CUCKEUNG.

- MnBuBiCete TnOUOKEUN O€ vePS 1) GANO uypd, Kal
MNnVv TNV TOTTOBETEITE KATW ATTd THRPUON.

- Katé tnv diadikacia kaBapiopol Ba TTpéTel
Va TTPOCEXETE 1IB1IAITEPWG TIG AeTTIOEG BIOTI Eival
TTIOAU PUTEPEG.

- ZUVIOTATaI O TAKTIKOG KaBapIopdg TNG CUCKEUNG
Kal N atrouaKpuvon GAWY TV TPOPIKWYV
UTTOAEIMPATWV.

- Edav dev diatnpeite TNV guokeur kabapr, n
ETMIQAVEIG TNG PTTOPET va aAANoIwBEi Kal va
ETTNPEATEI ME APVNTIKO TPOTTO TNV didpKela {wng
TNG OUOKEUAG Kal va 08NyAOEl O€ ETTIKIVOUVEG
KATAOTAOEIG.

- To TTaPOKATW TUAROTA €ival KATAANAQ yia ToV
KaBopIopd Toug o€ {EGTO OATIOUVOVEPO ) OTO
TTAUVTTPIO TTIATWY (XPNOTUOTTOILVTAG £Val ATTIO
TIPSYpappa TTAUOTG):

- AvadeuTipag

- Avapeiktng

- Kavéara

- Motp1 docopeTpnTAG

- H Béon a1mooTpdyyIong/OTEYVWHATOG TWV
OUOTATIKWYV PEPWYV TTOU TTAEVOVTal OTO
TIAUVTAPIO TTIGTWYV 1) OTO VEPOXUTN Ba TTPETTE
va ETMTPETTOUV TNV EUKOAN ATTOOTPAYYION TOU
vepou (Fig.5).

- Ev ouvexeia, oTeyvwoeTe OAA TA KOPUATIO, TTPIV VAl
TO JOVTAPETE Kl TO UAGEETE.

AucAsiIToupyieg Kal ETTIOKEUNR

- Ze mepIiTrTwon BAGBNG HETAPEPETE TN CUCKEUN)
oe e¢oualodotnuévo KeEvrpo TexviKAg
E€uttnpétnong. Mnv mpooTrabAoeTe va Thv
QVOIEETE 1 va TNV ETTIOKEVACETE YIaTi gival
€TMIKIVOUVO.



- MNa mpoidvta Tnv EupwaikAg Evwong ry/kal og
TIEPITITWON TTOU KATI TETOIO aTTaITEl N VOHoBEeTia
OTNV XWPa TTPOEAEUCT|G OAG:

OikoAoyia Kal SuvaTéTnTa avakUKAwong Tou

TPOoiévTog

- Ta UAIK@ TToU aTToTEAOUV TH CUOKEUQTIa QUTHG
TNG NAEKTPIKNG OIKIOKI G OUOKEUNG, EVIAOOOVTAI
o€ éva ouoTnua oUAAOYRG, SIaAOYAS Kal
avoKUKAWONG Toug. Edv emBupeite va ta
TIETALETE, PUTTOPEITE VO XPNOIPOTIOINOETE TOUG
KaT@AANAoUG yia K&Be €idog UAIKOU dnuooIoug
KAdoUG.

- To TTpoidv gival atraAAaypévo aTmo
OUYKEVTPWOEIG CUOTATIKWY TTOU PTTOPET VO
BewpnBouv BAaBepd yia To TTEPIBAAAOY.

AuT6 10 gUUBOAO onuaivel TTwG €av

€MOUPEITE VO TTETAEETE TO TTPOIOV PETA TO

TEPAG WNG Tou, Ba TTPETTEI VO TO KAVETE E

TOV EVOEDEIYUEVO TPOTTO PECW EVOG Qopéa

dlaxeipiong atmmoBANTwY, £€0UCI0d0TNUEVO
yia TNV €TMAEKTIKF) GUAoyR ATToBARTWY
HAeKTPIKWV Kal HAEKTPOVIKWY ZUOKEUWV
(AHHE).

To Trapdv mpoidv TAnpoi Tnv Odnyia 2006/95/EC
Tepi XapnAng Taong, pe Tnv Odnyia 2004/108/EC
ePi HAEKTpOPayvNTIKAG ZUPBATOTNTAG KAI PE TV
Odnyia 2011/65/EU yia Tov TrepIopIoud XprRong
OPICHEVWV ETTIKIVOUVWYV OUCIWV O€ NAEKTPIKES Kal
NAEKTPOVIKEG CUOKEUEG.



ZuvTtayn TaxuTnTa MooétnTa Etoipacia Xpovog
ZaAtoa 5 250 ml BdATe 1 auyd atnv kavaTta, aAdT, Aiyeg oTayoveg 35 o.
payloveda §00I A Aepovi, yepioTe pe AGdI HEXPI TO EVOEIKVUOUEVO
onueio kar BAATE UTTPOG TN CUOKEUN, XWPIG va TNV
KIVAOETE, HEXPI va DETEI TO AGDI.
Xtomnua 15 - MpooBéaTe Ta PpoUTa Kal SOUAEWTE TTAVW TOUG PEXPI | -
PpoUTWV TIOU Va TIETUXETE VO YiVOUV OHOIOYEVH
ZaAtoa 10 600 ml AiaAvoupe 30 yp. BouTUpou o€ pia KatoapoAa o€ 15 8
HTTECOMEA alyavr ewTid, TTpocBétoupe 100 yp. aAeupi kal 30
Yp. KpePUdIa coTapiopéva (WIAOKOPUEVA JE TOV
BpuppaTioTr) kol TTpooBéToupe 500 ml ydAa
X10Trnpa 20 4/6 TTaydxia Bddloupe Ta TTayakia oTnv Kavarta Kail Ta XTUTTAUE, 15 8
mayou QAOKWVTAG TTiETN TTAVW O€ KABE €va €€ auTwv (F)
Xtomnpa 250 ml PigTe TNV Kp€pa yaAakTog TTOAU kpua (0 €éwg 5°C) 1,2
yia Kpépa o€ éva OoxEio Kal DOUAEWTE pE TO PigeP KAvovTag AeTTTG
YAAaKTOG OELIOOTPOPEG KIVATEIG. ZuvioTaTal n eEAGXIOTN
TayxuTnTa KI 61OV apxioel va €xel TTOATWdN cuoTaon,
T6TE TTEPAOTE OTNV 2n. MpooéxeTe, yiaTi av TepAoEl
0 owaoTéG XPOVOG, TOTE N KPEUA YAAAKTOG Ba
yeTatpaTrei og BouTtupo.
XTomrnpa 2 5 aompddia Pixvoupe ta aotrpddia o€ éva okeUog Kal Ta 15
aompadiol XTUTTOUME PE TO HigEP KAvoVTag KABETEG KIVATEIG, AeTTTé
auywv UEXPI TTOU Va XTUTTNBoUV
Moupé 20 400 yp MTTOopOUV Va TEPaYIOTOUV EVEPYWVTAG OTTEUBEIaG 30 o.
TATATWV TIGVW GTNV TPOYH| TToU gival aTnv idia KatoapdAa
XuAég Tpogng | 20 300 yp KoBete o€ @éTeg kan BadeTe ae éva okevog, 100 yp. 250
HWPpWV pAAou, 100 yp. pmravavag, 50 yp. PTTiokdTa Kal Tov
XUMO €vOG TTopTOKAAIOU
Tpippévo ywpi | 20 50 yp KoBete o€ @ETEG TO EEPO Wi, TTPIV va To BaAeTe oTo | 50 O
Bddo kal XTUTTATE MEXPI Va EXEl TNV ETTIBUUNTA UPR
Tpiupévo Tupi 20 200 yp KéBete o€ kopuatdkia Tou 1 cm. Kal XTUTTATE PEXPI 30-40
NV €MOUPNTH VPR 0.
KotrA kapétwyv | 20 300 yp KéBete o€ kopuatdkia Tou 1 cm. Kal XTUTTATE PEXPI 20 &
TNV €MOUPNTH VPR
Kot} §npwv 20 300 yp Byddete Tov @A0I6 KOl XTUTTATE PEXPI TNV €TTIBUPNTA 20 &
KOPTTWV uoen
XTomnpa 20 5 auyou KéBete o€ TE0OEPA péPN KAl XTUTTATE PEXPI TNV 10 &
BpaoTou emoOupuNTA VPR
auyou
Kipdg (wpog i | 20 300 yp Na kéBovTal TTponyoupévwg og KUBoug Tou 1 cm. 30 0
BpaoTog) XTUTTATe Pé€xpl TNV EMOUUNTA UK.
Xtomnua 20 40 yp Na kéBovTal TTponyoupévwg og KUBoug Tou 1 cm. 3 0.
KpéaTog XTUTTaTe Pé€xpl TNV EMOUUNTA UPN.
Xupog 20 400 yp KoBete oTa TEGOEPQA TIG VIOPATEG, TIG BdleTe 0TO BA0 20 d
VTOudTag OOUPWTNAPI, XTUTTATE Kal OTNV KavATa Ba peivel o XUPOG
Xtomnua 20 60 yp Na kéBovTal Tponyoupévwg og KUBoug Tou 1 cm. 3 0.
JauTrév XTUTTATe Pé€xpl TNV EMOUUNTA UPN.
ogpdvo
Komi TURBO 30 yp Na k6BovTal TTponyoupévwg o€ KUBoug Tou 1 cm. 3 0.
TTognpapéVWV XTUTTIATE MEXPI TNV ETTIOUUNTT UPR.

Bepikokwv.




Pycckun

EﬂeHﬂep-M3Me.l1b‘-IVITe.l1b
Bapi 1000 Inox

Bapi 1000 Plus Inox

Bapi Unic 1000 Inox

Bapi Unic 1000 Plus Inox

Bapi 1000 Luxe Plus Inox

YBaxaembI noKynaTesnb:

Bbnarogapvum Bac 3a 1o, 4to Bbl 0cTaHOBMM CBOW

BblGOp Ha anekTponpubope mapkn TAURUS ans
[OMaLLHEro UCMoMnb30BaHWs.

MpumeHeHVe nepenoBbIX TEXHOMOMMN,
COBPEMEHHbIN An3ariH, PYHKLMOHANBHOCTb,

a Takke cobntogeHne cTpornx TpeboBaHmii kK
Ka4yecTBy rapaHTMpyoT Bam NpogomkuTensHyto
akcnnyaTtaumo npubopa.

OnucaHue

A lMepekntoyartenb CKkOpocTewn

B KHonka MYCK

C Turbo KHonka dyHKUMU «TypGOo»

D Kopnyc moTopa

E JlonaTtouky

F MepHbinn cTakaH4mk

G PepykTop (*)

H Hacapka-BeHuuk ans B3ousaHus (*)
| KyBLumH (*)

(*) UmeeTca B Hanuuum Tonbko B mogenu Bapi
Unic 1000 Plus Inox / Bapi 1000 Plus Inox / Bapi
1000 Luxe Plus Inox.

B Tom cniyyae, ecnv Bbl He o6Hapyxunm
yKasaHHbIX BbllLe akceccyapoB, Bbl MoxeTe
npuoGpecTy Ux OTAENbHO B aBTOPU3MPOBAHHOM
cepBucHom LeHTpe TAURUS.

PexomeHpauuv v mepbl
GezonacHocT!

- Mepen Tem kak Nonb3oBaTbCA
npnbopom, BHUMAaTENbHO
NPOYTUTE AAHHYIO UHCTPYKLNIO
N COXpaHANTE ee B TeyeHne
BCEro cpoka *usHu npuodopa.
HecobniogeHne Hopm

6e3o0nacHOCTN MOXET NMpUBECTHU
K HECYaCTHOMY Cry4ato.

- [epen nepBbIM
NCNONb30BaHMEM TLATENbHO
NpoOMONTE BCe AeTanu,
KOTOpble HaxoasaTcsa B
HEenocpeacTBEHHOM KOHTaKTe C
NULWENn, Kak onucaHo B pasgene
YucTtka n yxoga.

- He ponyckante, 4TobbI OETU
nonb3oBanuncb Npubopom.
XpaHute npubop n ceteBom
LWUHYP B HEOQOCTYMHOM AN
JeTten mecte

- JaHHbIM npnbop MOXeT
MCnonbL3oBaTbCA NULaMu
C OrpaHMyeHHbIMN
NCUXon3N4ECKUMU 1
CEHCOPHbBIMN BO3MOXHOCTAMM,
a Takke nuuamu, He
obnagarowmmMmn HaBbikaMu
paboTbl ¢ MAcopybKon,
€CNnn OHW HaxoasaTcs nog,
HabngeHem nnm NonyyYnnm
COOTBETCTBYHOLLME NHCTPYKLNN
o 6esonacHown paboTte ¢
Npnbopom 1 0co3HatoT
NMEIOLLMNCS PUCK.

- OaHHbIN npnbop — He
urpyLka. He ocraensaire ero
6e3 npucmoTpa B MecTax,
AOCTYMHbIX ANSA AeTEN.

- Jle3Bus HoXXen ocTpble 1 MOTyT
NPUBECTU K NOBPEXAEHWIO,
No3TOMy HE0bxoanmo
cobnogaTb OCTOPOXHOCTb N He
conpuKacaTtbCsi C X KpasiMu.



- Byobte 0cobeHHO akKypaTHbI
BO BpeMsi cOOpkuM 1 pa3bopkum
npubopa, NOCKONbKY HOXM
OCTPO 3aTOYEHbI; BbINOMHANTE
3TV AENCTBUSI OCTOPOXKHO U
n3berante NPAMOro KOHTakTa ¢
ne3BusaMuU.

- Bcerga otkntovante npmnbop
N3 3NeKTPOCeTN, eCNun He
nonb3yeTecb UM, a Takke
nepen nposegeHveM cbopku,
pas3bopKM UIN OYUCTKMN.

- OTcoeaguHuTe npubdop n
OTKITHOYUTE SnEeKTponuTaHmne
nepea 3aMeHon akceccyapoB
nnu onuanexatunx Yacten,
ABWXYLLNXCS BO BpEMS
ncnonb3oBaHusa npubopa.

- BHIMAHWE: Bo nsbexxaHvie onacHoc
B pesyrisrare HeXKernareribHOM
PeaKTVB/POBaHVS YCTPOCTBA
TernoBOM 3aLLMTBI, He CrieayeT
MQOCOEVHSTE NMPMIOOP K UCTOHHKY
MATHVSA C MOMOLLIHO BHELLIHETO
MEPEKTIKOHAIOLLIENO YCTPOVICTBa
(HanprMep, TaKoro Kak MPOMPaMMHb I
MEXaHM3M) W NOOKTKoHaTh eM0 K
LIEMM C peryrisipHbIM BKIKOHEHVEM U
OTKIHOHEHVIEM MUTaHVIS, MpEyTaraeVon
AEKTPOPaCTIPEaE UTENTBHOM KOMMaHN.

- Ecnun Bbl 3ameTtunn
HeucnpaBHOCTU B paboTe
npubopa, obpatntecs B
aBTOPU3NPOBAHHbIA CEPBUCHbLIN
LueHTp. He nbitantecb NOYNHUTL
npubop CaMOCTOATENBHO, 3TO
MOXET ObITb OnacHo.

- bygbre octopoxHbl! [Mpu
HaNMBaHWM B KYXOHHbIN
Kom0barH nnun bneHaep kunstka
OH MOXET BbITb BbIGpOLLEH
oTTYyAa napom!

- MNepen nogkntoveHnem npubopa k
aneKkTpu4eckon cetTn ybeagmtech B TOM,

YTO HanpsikeHne B HEN COOTBETCTBYET
HanpskeHuto, ykasaHHOMY Ha Kopryce.

- Y6eauTech, YTO po3eTka MMeeT HagexHoe
3a3eMIeHne 1 OHa paccyMTaHa He MeHee Yem
Ha 10A.

- Bunka anekTponuTaHusi 4OmkHa
COOTBETCTBOBATL CTaHAAPTY PO3ETOK,
KOTOPBbI UCNONb3yeTCs B BaLLeM pPervoHe,
KOTOpbIV ucnonb3yetcs B Bawem pernoHe. He
peKkoMeHayeTCs McnonbL3oBaTb agantepsbl 1
N3MEHATb LUTLIKOBOW KOHTaKT.

- Pabouee mecTo AOMKHO BbITb YACTBIM U

XOpOLLO OCBeLLeHHbIM. HeakkypaTHoe, Nioxo

ocBelleHHoe paboyee MeCTO Yallie CTaHOBUTCS

NPUYNHOM HECHACTHbIX Cry4aes.

Bo Bpemsi paboTbl nprbopa AepxuTte ero

noAanbLue OT AeTel U OT NPOYMX MOCTOPOHHMX

.

- He paspeluaetca ncnonb3osatb Nnpubop B
cryyae NoBpeXaeHUs LWHypa Unn BUMKK
3NeKTPONUTaHWUS.

- Ecnu Bbl 3ameTnnu kakne-nmbo noBpexaeHust
Kopryca npubopa unv Henonagku B ero
paboTe, HemeaneHHo oTKMoYMTE Npubop ot
CeTn aNeKTponuTaHns Bo usbexaHune ynapa
3MEKTPUYECKUM TOKOM.

- He paspeluaetcs BkntoyaTb npubop, ecnu Ha
HEeM MMeloTCst BuAMMbIe crefbl MOBpeXaeHui
U YyTEYKN.

- He Bkntovarite npnbop MOKpbIMU pykamu, a
Takke, ecnm Bbl cTomTe Ha nony 60cukom.

- Mpw BbIKNOYEHUN NprBOpPa U3 PO3ETKN He
Aepravite 3a WHyp. Bosbmuteck pykon 3a
BUJIKY W aKKypaTHO BbIHbTE ee, Mpuaepxuneas
pO3eTKy Apyrov pykon. He nogHumawTte
1 He nepemeLllavite Nnpubop 3a LWHyp
3MEKTPONUTaHUS.

- He 3akpyunBanite LWHYp 3NEKTPONUTaHWs BOKPYT
npubopa.

- Mepepn BkntoyeHMeM Bcerga nposepsnite
COCTOSIHME LUHYpa 3NeKTPONUTaHus.
MoBpexaeHne LHypa MOXET NPUBECTM K
HecyacTHOMY cry4ato.



- He ucnonbayiite 1 He xpaHuTte npubop Ha
ynuue.

- He TporaiiTe BUKY 3neKTponMTaHus MOKpbIMM
pyKamu.

- Y6eautech B TOM, YTO NPUGOP HE MOXKET
CrnyyYaiiHO BKITHOUUTLCA B TO BpeMms, korga Bbl
OTBIEKIIUCh; 3TO MOXET GblITb ONacHo.

- He TporaiiTe nogsuxHble YacTu npubopa, koraa
OH BKJTHOYEH.

PekomMeHAaauuu no 6e3onacHOCTH ANs XKU3HU
W 3040POBbSi:

- He ncnone3yiite npnbop, ecnu ero akceccyapbl
UINN pacxofHble Matepuarnbl He NPUCOeaNHEHbI
OOMKHbIM 06pasom.

He Bkniovarite 6neHgep BxonocTyto (6e3
NpOJyKTOB).

He ucnone3ynte npubop, ecnu y Hero
HevcnpaBHa kHonka BKJ1/BbIKII.

- Cobntoganite OTMETKY MaKCMMaribHOTO YPOBHS
MAX (Fig. 3)

Mpu gobaBrneHnn ropsiyen XMaKocTn ee

06beM He J0ImKeH NpeBbIlaTh NONoBUHY
€MKOCTM KyBLUMHA. Ecnu B KyBLUMHE HaxoauTcs
ropsivasi XKMaKocCTb, UCMOoNb3ynTe Npubop Ha
MUHMMarbHOW CKOPOCTW.

BbikntoyariTe npubop 13 arekTpoceTu, ecrm He
nonb3yeTecb UM, a Takxe nepes npoBeaeHnem
YUCTKW, NMOATOHKW, HAcagKu U CMEHbI
akceccyapos.

- [aHHbIN Npnbop npeaHasHaveH UCKMYUTENbHO
ONsi JoMallHero ucnonb3oBaHus. He
paspeluaeTcsi UICNonb3oBaTb MUKCEP B
NPOMBbILLUIIEHHbLIX UM KOMMEPYECKUX LiensX.
XpaHuTte npmbop B MecTax, HeAOCTYMHbIX Ans
neten n / unu HegeecnocobHbIX NuL.

Mepepn BknioyeHem ybeauteck, 4to bneHgep
HaxoguTtcsa B paboyem cocTosiHuK, T.e. B
npubope HEeT CIIOMaHHbIX YacTen Unm BUAMMbIX
cnefoB NOBPEXOEHWUI, a BCe akceccyapbl
npaBuUnbHO YCTaHOBMNEHbI. Y6eauTech, 4To
HUYTO He MeLUaeT npaBunbHoM paboTe
npubopa.

Huvkorga He ocTaBnsTe NpMGopP BKIOYEHHBIM
B po3eTky u 6e3 npucmotpa. NMommnmo
©6e30nacHOCTH, 3TO NPMBEAET K SKOHOMUU
3MEKTPOIHEPTUM N MPOANUT CPOK CIyKObl
npubopa.

MpopomknTenbHOCTL HeMpepbiBHOM paboThbl
npubopa He JormKHa NpeBbIWaTh 1 MUHYTY
U LMK 06LLEeN ANUTENBHOCTBI0 5 MUHYT,
npu4eM B NocrnegHeM criyyae Heo6xoamMmo
oCTaHaBnuMBaTb NPUGOP MexXay LnKnaMmm
MUHMMYM Ha OfHYy MUHYTY. He pekomeHayeTcs

1crnonb3oBaTh Npuoop Aorblue HeobxoanMoro
NpOMeXyTKa BPEMEHW.

- B kayecTBe pekomeHAaLMM B KOHLIE MHCTPYKLMM
npueefeHa Tabnuua ¢ peuentamu, B KOTOPOM
yKa3aHO COOTHOLLEHWE MEXAY KONM4YeCcTBOM
nepepabarbiBaeMbIX NPOAYKTOB U BpEMEHEM
paboTbl npubopa.

- He ucnonb3aywite npubop Ha YacTsix Tena nogen
W KUBOTHBIX.

- He ucnonb3aywte npubop ans obpabotkn
3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB U KOCTEWA.

TexHuyeckoe obcnyxuBaHue

- JTlo6oe HeCcoOTBETCTBYHOLLIEE UCMONb30BaHNE
npubopa unm HecobnaeHne NHCTPYKLUUIA No
3KCMnyaTaumMm ocBoboXaalT Npon3BoanTens
OT rapaHTUNHbIX 06S3aTENBCTB NO PEMOHTY,
a TakkKe CH/MatoT OTBETCTBEHHOCTb C
N3roTOBUTENS.

MHCprKLIVISI no 3IKcnyataumm

Mepea nepBbIM UCNONbL30BaHUEM:

- Y6egutechb B TOM, YTO Bbl NOMHOCTLIO
pacnakoBanu npmbop.

- MNepepn nepBbIM UCNONb30BaHNEM TLLATENBHO
NPOMOWTEe BCe AeTanu, KOTOpble HaxoasiTCs
B HEMOCPEACTBEHHOM KOHTAKTE C NULLEN, Kak
onuncaHo B pasgene YucTka u yxon.

- Beibepute HyxHyto Bam dyHkumto.

Skcnnyartayms:

- MonHocTblo pasmoTanTe LWHYP SNEKTPONUTaHUS.
- MogkntounTe Npubop K 3MEKTPUYECKOW CETU.

- Bkntounte npubop, Haxas kHonky BKJ1/BbIKII.

- BbibepeTe ckopoCTb MOLLHOCTb.

- MpucTynaiite k nepepaboTke NPOAYKTOB
nuTaHus.

OneKTPOHHbIW KOHTPONbL CKOPOCTEN:

- Mpv nomoLLyM nepekroyaTens CKopocTen.
Bbl MOXeTe NnaBHO perynmpoBaTh CKOPOCTb.
OTa yHKLMA 0YeHb yao6Ha, T.K. no3sonseT
yBenuuuBaThb/yMeHbLUaTb CKOPOCTb
NMOCTENEHHO, @ He pbiBKaMu, YTO CrocobeTByeT
OOCTUXKEHUIO HAaNIYyYLLINX Pe3ynsTaToB npu
rOTOBKE.

DYHKUUA «TypOO»:

- Mpubop nmeet dyHkUMIO «Typ6O». MNpn
HaxaTum Ha Typbo-KHOMKy ABuraTtens npubopa
Ha4mHaeT paboTaTb Ha NOJHYI0 MOLLHOCTb,
no3BorsAs Nony4nTb 6onee OAHOPOAHYHO U
HEXHYI0 OKOHYaTerNbHy TEKCTYpYy NpoayKTa.



Mocne kaxaoro UCnornb30BaHUA:

- BbikntounTe npnbop npy NOMOLLM KHOMKK.

- OTknounTE NPMBOP M3 CETU AMEKTPONUTaHNUS.
- BbimownTe rpune.

CbeMHble Hacaaku:

Hacapka-6nenpep (Fig. 1):

- [laHHasi HacafKa Cry>XuT Ans NpUroToBneHnst
COYCOB, CyMnoB, ManoHe3a, KOKTennewn, 4eTcKoro
nUTaHWs, a Takke AN KOMKU NMbAaa. ..

- MNpucoeanHuTe Hacaaky-bnexaep k
MOTOPHOMY Koprnycy npubopa, NoBEpHYB ee B
HanpasneHuu, ykazaHHom ctpenkon (Fig. 1.1).

- NMomecTnTe NpoAYKThI B KyBLUWH U BKIOYUTE
npubop.

- CHMMUTE HacagKy-BEHYUK, MOBEPHYB ee B
NPOTUBOMOOXHOM HanpaBsiieHnn, N U3BNeKNTe
13 npubopa Ansi nocneayoLen O4NCTKM.

Hacapgka ons namensyenus (Fig. 2):

- OTa Hacaaka MCronb3yeTcs AN U3MernbYeHns
OBOLLEN, OPEXOB, MsCa ...

- YcTaHOBWTe HacafKy Ha Kopnyc ABuratens,
noBopaynBas ee B HanpaeneHnn, KoTopoe
nokasblBaeT ctpernka. (Fig. 2.1)

- MpucoennHnTe BNOK K KPbILLKE, YCrblllaB
XapakTepHbli wen4yok. (Fig. 2.2)

- MNomecTnTe MHrpeaneHTbl AN NPUroTOBMNEHNs
B KOHTEMHep ANst U3MenbYeHns 1 NNoTHO
3akpenuTe Kpbilwky. (Fig. 2.3)

- 3anyctute npubop. MNpeaynpexaeHue:

He BKntovanTe npnbop, ecnm Beckb Bnok
ycTaHoBneH HenpasunbHo. (Fig. 2.4)

- OcTaHoBwWTe NpMbOp, Koraa MHrPeaNEHTbI
OOCTUTHYT XKEenaemol KOHCUCTEHLIUN.

- OTcoeauHMTE KOPMYC OT KPbILIKWA U CHUMWTE
Hacagky. (Fig. 2.5)

Hacapka-BeHuunk ans B36uBaHus (Fig. 4):

- YcTaHOBMB HacaaKy-BeH4YMK, Bbl moxete
MCMnonb30BaTh OneHaep kak 0bbIYHbIA PyYHOM
MUKCep: ANns B3bMBaHUS AuLl, NPUrOTOBMNEHNS
KpemoB 1 mp...

- BctaBbTre Hacagky-BeHumk B pegykTop (Fig.
4.1). NpucoeanHnte Hacagky-bneHgep K
MOTOPHOMY Koprycy npubopa, NoBepHyB ee B
HanpasneHun, ykazaHHoMm ctpenkon (Fig. 4.1).

- NSt OCTMXXEHUs Hauny4yLwero peaynesrata
pekoMeHayeTCs NoBopa4nBaTb MUKCEpP Mo
yacosowu ctpenke (Fig. 4.2).

- CHUMUTE Hacafky-BeHuuk 1 pegyktop (Fig. 4.3).

- BaxxHo 1: BeH4YMK He npeaHa3Ha4vyeH ansa Toro,
YTOObI MCNOMb30BaTbCS Ha GOSbLLION CKOPOCTHU.

BkrtoyaiiTe ero Ha CKOpOCTU He BbiLLe.

- BaxxHo 2: [1ns Toro 4to6bl OTCOEANHNUTL
HacafKy-BEHUMK OT pefyKTopa, NoTsHUTE 3a
KOmnbLLO.

TepmonpenoxpaHuTenb:

- Mpnbop ocHalleH cneunansbHbIM
TepmonpeaoxpaHuTenem Ans 3awuTbl oT
neperpesa.

- Ecnu npnbop aBTOMaTUYECKM OTKMIOUNNCS,
BblAEPHUTE BUIKY U3 PO3ETKN U NOJOXAUTE
15 MUHYT Npexae, Yem CHOBa BKITOYUTb
npubop. Ecnn nocne atoro npubop BCe eLle He
BKIO4aeTCsi, 06paTuTech B aBTOPU3MPOBAHHbIN
cepBucHbIN LeHTp TAURUS.

Yuctka n yxon

- Bbikntounte npubop 13 po3eTku 1 4OXKAUTECH,
roKa OH MOMHOCTLI0 OCTLIHET, MPeXae Yem
NPUCTYNUTb K YUCTKE.

- MpoTpuTe Kopnyc Npnbopa BNaKHOWN TPAMOYKON
C HeGOMbLUMM KOMMYECTBOM MOIOLLIETO
CpeAcTBa 1 3aTeM TLaTeNbHO NPOCyLUMTE.

- He ucnonb3ynte pactBopuTenu, okucnsioLime,
XIOpHble 1 abpasuBHble BellecTBa Ans
4ncTku npubopa.

- Hu B koem crniyyae He norpyxarite npubop B

BOZY WV OPYTYIO XUAKOCTb, He MoMeLLanTe ero

noa, KpaH ¢ BOAOWN.

Bo Bpems uncTkn npubopa Heobxoanmo 6biTb

0COBEHHO OCTOPOXHBIM C OCTPLIMU HacafKaMm-

HOXamu.

PekomeHayeTtcsa perynspHo oumnwats npubop un

TWAaTeNbHO yaansaTb BCe OCTATKN NULLN.

- HacTtoatenbHo pekomeHayeM MbITb bneHaep
nocne Kaxaoro ncrnonb3osaHuns. Ecnu npubop
OyaeT XpaHWUTbCS B IPSI3HOM BMAE, OH HAYHET
He TOJbKO TEPSITb BHELLHUIA BU — 3TO MOXET
TaKKe HeraTMBHO OTPa3nUTLCS Ha ero pabote n
Jaxe NpUBECTU K HECYACTHOMY Cryyato.

- Cnepytowve getany npubéopa MOXHO MbiTb B
ropsidyert MbifibHOW BOAE UMW B MOCYAOMOEYHOMN
MaLlVHe (MCrorb3ys NporpaMMy AenUKaTHOro
MbITbS1):

- Jlonatouky

- Hacapgka-BeHuurk ans B36rBaHums
- MepHbI cTakaH4mK

- MepHbI cTakaH4mK

- MNonoxeHune cTekaHne/cyLLKa YacTen bneHaepa,
MOHOLLMXCS B MOCYAOMOEYHOWN MallnHe unv B
pakoBWHe, obecneYunT nerkoe yaaneHve Bnarv
( 5).

- XopoLwuo npocylunTe Bce Aetanu nepes



cBOopKOIi 1 NocreayoLwmM XxpaHeHem npubopa.

HeuncnpaBHocTn 1 cnoco6bl

UX yctpaHeHus

- Ecnn Bbl 3ameTunm HemcnpaBHOCTH B paboTte
npubopa, obpatuTecb B aBTOPU3MPOBAHHbIN
CEPBUCHbIN LEHTP. He nblTaiTechb NOYNHUTL
npubop caMoCTOATENBHO, 3TO MOXET ObITh
onacHo. [Ins npoayKToB, N3roTaBNMBaeMbIX
B EBponerickom cotose, n/vnu B Tex cryvasix,
Korga B CTpaHe Npou3BOACTBA UMEHTCS
COOTBETCTBYHOLLME HOPMATUBBI:

3awuTa okpyxatoLien cpeabl U BTOPUYHas

nepepaboTka npoaykra

- B cooTtBeTCcTBMM € TpeboBaHMAMM MO OXpaHe
OKpY>KatoLen cpedbl, ynakoBka U3roToBrneHa
13 maTepuanos, NpegHasHa4YeHHbIX Ans
BTOpWYHOW nepepaboTkn. Ecnun Bl 3axotute
ee BbIbpOCKTL, TO MOXETE BOCMONb30BaTLCA
cneuunanbHbIMU KOHTENHepaMuy AN KaXaoro
TMna matepuvana.

- Hn cam npubop, Hu ero ynakoBka He cogepxat
BELLECTB, NPeACTaBMNsoLLMX ONaCHOCTb ANst
OoKpy»atoLLen cpeabl.

[aHHbIN CMMBON O3HAYaEeT, YTo Mo
OKOHYaHWUW NOMNe3HOWM X13Hu npubopa
cnegyeT nepeAaTb €ro B MyHKT npuema
HEE OTC/YXMBLUKX 3NEKTPUYECKMX U
3MEeKTPOHHbIX Npnbopos (RAEE) nnu B
PYKV NpeacTaBUTeNs COOTBETCTBYIOLLEN
opraHusaumu.

Mpubop n3roToBneEH B COOTBETCTBUN C
Oupektneon 2006/95/EC no HU3KOBONLTHOMY
obopynosaHuto, dupektuson 2004/108/EC no
3MeKTPOMarHMTHOM COBMECTUMOCTH, [MpekTnBomn
2011/65/EU no orpaHW4eHnto Ncnonb3oBaHus
onpeaeneHHbIX ONacHbIX MaTepuanos Ans
NPON3BOACTBA ANEKTPUYECKOTO U SNEKTPOHHOTO
obopynoBaHusi.



PeuenTt CkopocTb | KonuyectBo | MpurotoBneHue Bpewmsi
MaioHes 5 250 mn MonoxwuTb B Yawy 1 a1u0, o6aBUTb Conb, Heckonbko | 35 ¢
Kanenb yKCyca unu NMMMOHHOIO COKa, HanuTb Macno
[0 OTMETKU U BKITKOYMTb NpUGOP, He ABUras ero, noka
Macca He CTaHeT OHOPOAHOWN.
®DpyKTOBbIE 15 - MonoxwuTb B Yawy dpykTel n 06paboTtaTb, NOKa OHN He | -
KOKTennm npeBpaTAaTCsA B OQHOPOAHYIO Maccy.
Coyc 6ewamenb | 10 600 mn PactonuTb B KacTptone 30 r CIMBOYHOIO Macna, 15¢
no6asutb 100 r myku 1 30 r o6xapeHHOro nyka
(n3menb4YeHHOro), noHemHory 3anutb 500 Mn Monoka
Konka nbpa 20 4/6 ky6ukoB MomecTtute Ky6MKM B YaLly n obpaboTaiite, crnerka 15¢
HaXumasi Ha kaxabiv 13 Hux.(F)
B36utble cnuBku 250 mn Hanutb xopowo oxnaxaeHHsle cnuekn (0-5° C) B 1,2 MuH
MUCKY 1 B3GMBATb UX MUKCEPOM, NepemeLlasi ero rno
yacoBoW cTpenke. BabueaTtb cnmBky nyuyiue Bcero
HayMHaTb Ha MUHUMArbHOWM CKOPOCTH, a KOTAa OHU
HayHyT rycTeTb, PEKOMEHAYEM NepenTi Ha BTOPYIO
CcKopoCTb. Ml ocTopoxHee - He nepeB3beiiTe, MHaye
Nomny4nTCst CNIBOYHOE Macro.
B36uTble 6enkn 2 5 6enkos MomecTutb 6enkn B NOAXOASLLYHO NOCyAy M B3GUTb 1.5 MUH
MUKCEPOM, NepeMELLasi ero no BepTuKanu.
KapTtodenbHoe 20 400 r [nsi namensyeHns kaptodens MoxHo obpaboraTtb ero 30c
niope HenocpeACcTBEHHO B KacTpione.
Kawa u3 20 300r M3menbunTb 1 noMecTuTb B noaxoasLyto nocygy 100 25¢c
dpykTOB r a6nok, 100 r 6aHaHoB, 50 r NneYeHbsa 1 COK 0AHOro
anenbcuHa.
MaHMpOBOYHbLIE 20 50r HapesaTtb kyckamu cyxoii xneb, npexae yem 50 ¢
cyxapu NOMeCTUTb ero B CTakaH, 1 NepemMonoTb A0
[OCTUXKEHUS HYXKHOW TEKCTYpbl.
TepTbiN Cbip 20 200r HapesaTtb kybGukamu no 1 cm 1 usmene4nTb 40 30 -
[OCTUXKEHUS HY>KHOW TEKCTYpbI. 40c
TepTas mopkoBb | 20 300r [Mo4nCTUTL MOPKOBb, Hape3aThb Kyco4kammn no 1 cMm u 20c
N3MENbYUTb A0 AOCTUXKEHUS HYXXHOW TEKCTYPbI.
W3menbyeHHble 20 300r CHSITb KOXYpY M M3MENBYUTb [0 AOCTUXKEHWUS HYXHOW 20c
opexu TEKCTYpbI.
Py6neHoe snuo 20 5 auy, Pa3pesatb Ha 4 4acTu 1 U3Menb4nTb A0 AOCTWKEHNUS 10¢c
HY>XHOW TEKCTYpbl.
®dapu (M3 20 300r MpeaBapuTenbHO Hape3aTb MACO Ha KyCOYKU 30c
CbIpPOro unu pa3mepom 1 cMm. Mamensuntb Ao Tpebyemon TekcTypbl
BapeHoro mMsca)
®dapu 20 40r MpenBapuTenbHO HapesaTb MACO Ha KYCOYKM 3c
pa3mepom 1 cM. amenbunTb A0 Tpebyemol TeKCTypbl
TomaTHbIN cok 20 400 g Paspesatb nomuaopbl Ha YeTbipe YacTu, noMecTutb uxB | 20 ¢
CTaKaH-CUTO M U3MerBHUTL BrieHaepoM, nocne Yero Cok
HaMoMHWUT HWKHWIA pe3epByap.
Menko 20 60r MpenBapuTensHO HapesaTb NPOAYKT Ha KyCOYKU 3c
Hape3aHHbIN pa3mepoM 1 cM. Mamensuntb A0 Tpebyemol TeKCTypbl
XaMOH
«CeppaHo»
U3menbuntb TYPBEO 309 MpenBapuTenbHO HapesaTb NPOAYKT Ha KyCOYKU 3¢
cyleHble pa3mepoM 1 cMm. Namensuuntb ao Tpebyemoin TekcTypbl
abpukochl

(kypary)




Romana

Blender-Masina de tocat
Bapi 1000 Inox

Bapi 1000 Plus Inox

Bapi Unic 1000 Inox

Bapi Unic 1000 Plus Inox

Bapi 1000 Luxe Plus Inox

Stimate client,
Va multumim ca ati ales un produs electrocasnic
marca TAURUS.

Designul, performantele si tehnologia acestui

aparat, cat si controalele stricte in ceea ce priveste

calitatea in timpul procesului de fabricatie, va vor
furniza satisfactii depline pentru multi ani.

Descrierea

A Buton Regulator de Viteza

B Buton de comanda

C Buton de comanda functie Turbo
D Corp motor

E Tija

F Pahar dozator

G Element reductor (*)

H Tel (*)

I Vas (*)

(*) Disponibil doar cu modelul Bapi Unic 1000
Plus Inox / Bapi 1000 Plus Inox / Bapi 1000 Luxe
Plus Inox.

in cazul in care modelul aparatului dvs. nu
dispune de accesoriile descrise mai sus, le puteti
cumpara de-asemenea in mod separat de la
Serviciile de Asistenta Tehnica.

Sfaturi si avertizari privind
sigurant

- Cititi cu atentie acest manual
de instructiuni inainte de a pune
aparatul in functiune si pastrati-|
pentru consulte ulterioare. Ne-
citirea si nerespectarea acestor
instructiuni pot avea ca rezultat
un accident.

- Inainte de prima utilizare a
produsului, se vor curata partile
care intra in contact cu alimen-
tele conform instructiunilor din
sectiunea privind curatarea.

- Acest aparat nu trebuie sa fie
utilizat de copii. Nu lasati apa-
ratul si conexunea sa la retea la
indemana copiilor.

- Acest aparat poate fi utilizat
de persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale
reduse, sau persoane care nu
detin experienta in manipularea
acestuia, atata timp cat acestea
actioneaza sub supraveghere
sau au primit instructiuni pri-
vind manipularea in conditii de
siguranta a aparatului si inteleg
posibilele riscuri.

- Acest aparat nu este o jucarie.
Copiii trebuie supravegheati
pentru a garanta ca nu se joaca
cu acest aparat.

- Lamele sunt ascutite si ar putea
provoca daune. Actionati cu grija
si evitati contactul direct cu mar-
ginea de taiere a acestora.

- Acordati o atentie speciala in
momentul manipularii lamelor, in
cursul operatiunilor de montare
si demontare, golind vasul si in
timpul curatarii.

- Deconectati intotdeauna apa-
ratul de la alimentare daca este
lasat nesupravegheat si inainte
de montare, demontare sau



curatare. - Péastrati zona de lucru curata si bine iluminata.
’ . . Zonele dezordonate si insuficient iluminate sunt
- Deconectati aparatul si propice accidentelor.

deconectati alimentarea inainte - Tndepértat,i copiii sau persoanele curioase in timp

hi il ce utilizati acest aparat.
de a schimba accesoriile sau - Nu utilizati aparatul daca stecarul sau cablul

componentele vecine care se electric sunt deteriorate.
ierS TN ti iz 3 i - Daca una din carcasele aparatului se
migca In tlmpu' utilizarii. deterioreaza, deconectati imediat aparatul de la
- PRECAUTl E: Cu scopul de a r?t,eaua electrica pentru a evita posibilitatea unei
. . T t tari.
evita un pericol datorat rearmarii oo oo e } ) )

. . - Nu utilizati aparatul daca acesta a cazut, daca
nedorite a protectorului ter- prezintd semne vizibile de daune sau dacé
mic, nu trebuie sa fie alimentat existd o scapars.

| . iul . - Nu utilizati aparatul cu mainile sau picioare-
aparatl_-l_ prin intermediul unui le umede si nu-l folositi atunci cand sunteti
dispozitiv intrerupator extern, descaltat. _ N
precum un programator, sau sa ~ N Erel i et g conectre No sl
fie conectat la un circuit care ta sau scoate din priza aparatul.
se aprinde $| se stinge n mod - NuTnfi“a§Iu_rati cablul electric de conectare in jurul

L . aparatului.
reggla}t prm_ mtgrmgdwl com- . - A se verifica starea cablului electric de cone-
paniel de dlStI’IbUtle de energie xiune. Cablurile deteriorate sau incélcite cresc
lectrica. riscul de soc electric.
electrica . . - Nu utilizati si nu tineti aparatul in aer liber.
- In cazul aparitiei unor anomalii - Nu atingeti stecrul cu mainile ude.

la cablul de alimentare, nu incer- - Luati masurile necesare pentru a evita pornirea

ati himbati blul. ar t nedorita a aparatului.
catl sa schi I cablul, ar puté - Nu atingeti partile mobile ale aparatului in timp

fi periculos. Duceti aparatul la un  de functioneaza.
service autorizat. Cu scopul de a

. . " .o Utilizare si ingrijire:
evita un pericol, nu incercati sa-|

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile si filtrele

demontati sau sa-l reparati dvs. sale nu sunt cuplate corespunzator.
Tn§ivé. ' ' - Nu utilizati aparatul in gol, adica fara incarcatura.
- Nu utilizati aparatul daca dispozitivul de pornire /
- Fiti atenti la turnarea lichidelor oprire nu functioneaza.
fierbinti Tn robotul de bucatarie - Respectati indicatia nivelului MAXIM (Fig. 3).

- Nu adaugati o cantitate de lichid cald peste
sau blender’ deoarece acestea jumatate din capacitatea canii si, in cazul in care

pot fi ejectate din aparat datorita  seaflalichid cald in interiorul canii, utilizati doar
PSS viteza mai mica.
vaporizaril er§te. - Deconectati aparatul de la retea cand nu este

. . utilizat si inainte de a realiza orice operatiune
- Inainte de a conecta aparatul la reteaua electrica, de curatare, reglati, incércati sau schimbati

verificati daca tensiunea indicata pe placuta cu accesoriile.

caracteristici coincide cu tensiunea retelei. - Acest aparat este destinat exclusiv uzului do-
- Ause cor]efcta gpara}tgl la o prizé d.e curent care mestic si nu celui profesional sau industrial.

sa pcgata urniza rmmm 19 aerer|. s . - Nu lasati acest aparat la indeména copiilor si/sau
- Stecarul aparatului trebuie sa coincida cu priza. persoanelor handicapate.

Nu modificati niciodata stecarul. Nu folositi adap-

o - Mentineti aparatul intr-o stare buna. Verificati ca
tor pentru stecar. T ’



partile mobile sa nu fie dezaliniate sau blocate,
ca piesele sa nu fie stricate sau sa prezinte
simptome care ar putea afecta buna functionare
a aparatului.

Nu lasati niciodata aparatul conectat fara sa-|
supravegheati. in plus veti economisi energie si
veti prelungi durata de viata a aparatului.

Nu utilizati aparatul pe o durata mai mare de un
minut consecutiv sau realizand cicluri mai mari
de 5 minute, in acest caz respectati intotdeauna
pauza de cel putin 1 minut intre cicluri. Nu se
recomanda n niciun caz mentinerea aparatului
in stare de functionare o perioada mai lungé de
timp decéat cea necesara.

Cu rol orientativ, se prezinta in tabelul ane-

xat o serie de retete care includ cantitati de
alimente ce urmeaza a fi procesate si timpul de
functionare a aparatului.

Nu utilizati aparatul pe corpul vreunei persoane
sau vreunui animal.

Nu utilizati aparatul cu alimente congelate sau
oase.

Service:

- Orice utilizare incorecta sau in dezacord cu
instructiunile de folosire, anuleaza garantia si
responsabilitatea fabricantului.

Mod de utilizare

Observatii inainte de utilizare:

- Asigurati-va ca s-a retras tot materialul de amba-
laj al produsului.

- Inainte de prima utilizare a produsului, se vor
curata partile care intra in contact cu alimentele
conform instructiunilor din sectiunea privind
curatarea.

- Pregatiti aparatul pentru functia pe care doriti sa
o executati:

Utilizare:

- Desfasurati complet cablul inainte de a porni
aparatul.

- Conectati aparatul la reteaua electrica.

- Puneti aparatul in functiune, actionand butonul
pornire / oprire.

- Selectionati puterea dorita.

- Lucrati cu alimentele pe care doriti sa le
procesati.

Controlul electronic al vitezei:

- Puterea aparatului se poate controla doar prin
folosirea butonului de control al puterii. Aceasta

functie este foarte utila deoarece permite adap-
tarea puterii aparatului in functie de lucrul pe
care doriti sa-| realizati.

Functie turbo:

- Aparatul dispune de o functie Turbo. Acti-
vand butonul de comanda al functiei Turbo,
este disponibila intreaga putere a motorului,
obtindndu-se o finisare mai fina in textura finala
a produsului.

Odata incheiata utilizarea aparatului:

- Opriti aparatul, actionand intrerupatorul pornit/
oprit.

- Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

- Curatati aparatul.

Accessories:

Accesoriu blender (Fig. 1):

Acest accesoriu foloseste la prepararea de
sosuri, supe, maioneza, frisca, mancare pentru
bebelusi, zdrobire gheata...

- Cuplati accesoriul blender la corpul motor
rotindu-1 in sensul indicat de sageata (Fig.1.1).

- Introduceti in vas alimentele si puneti aparatul in
functiune.

- Decuplati accesoriul blender rotindu-I in sensul
opus sagetii si extragandu-l pentru curatarea sa
ulterioara.

Accesoriu pentru tocat (Fig. 2)

- Acest accesoriu este utilizat la tocarea legume-
lor, nucilor, carnii...

- Montati adaptorul in unitatea motorului, rotindu-|
n directia sagetii. (Fig. 2.1)

- Montati unitatea pe capac pana auziti un clic.
(Fig.2.2)

- Adaugati mancarea ce urmeaza a fi preparata in
recipientul pentru tocat si atasati ferm capacul.
(Fig.2.3)

- Porniti aparatul. Avertisment: nu porniti apara-
tul daca unitatea integrald nu este asezata si
montata corect. (Fig. 2.4)

- Opriti aparatul cand mancarea ajunge la textura
dorita.

- Detasati unitatea de pe capac si eliberati adap-
torul. (Fig. 2.5)

Accesoriu Tel (Fig. 4):

- Acest accesoriu se foloseste pentru a bate
frisca, albusuri...

- Introduceti telul in elementul reductor (Fig.
4.1). Atagati elementul reductor la blocul motor



rasucindu-l in sensul indicat de sageata. (Fig.
4.1).

- En un recipiente, colocar el alimento y poner en
marcha el aparato. Pentru un rezultat optim telul
trebuie miscat in sens orar (Fig. 4.2).

- Detasati telul si eliberati elementul reductor (Fig.
4.3).

- Nota 1: Cand acest accesoriu este atasat,
aparatul nu trebuie folosit la vitezele superioare
deoarece ar deteriora telul (centrifugare a
sarmelor).

- Nota 2: Pentru eliberarea telului din elementul
reductor, trageti de inelul telului.

Protector termic de siguranta:

- Aparatul dispune de un dispozitiv termic de
siguranta care protejeaza aparatul de orice
supraincalzire.

- Daca aparatul se opreste singur si nu porneste
din nou, scoateti-I din priza si asteptati 15 minu-
te Tnainte de a-l conecta din nou. Daca in conti-
nuare nu functioneaza, apelati la un serviciu de
asistenta tehnica autorizat.

Curatirea

- Scoateti aparatul din priza si lasati-I sa se

raceasca fnainte de a initia orice operatiune de

curatare.

Curatati aparatul cu un prosop umed impregnat

cu cateva picaturi de detergent si apoi stergeti-I.

Nu utilizati dizolvanti, produse cu un factor ph

acid sau bazic precum lesia, sau produse abra-

zive pentru a curata aparatul.

Nu cufundati aparatul in apa sau alt lichid si nu-I

puneti sub jet de apa.

- In timpul procesului de curétare trebuie avutd
multa grija cu cutitele pentru ca sunt foarte
ascutite.

- Se recomanda curatarea periodica a aparatului
si eliminarea tuturor resturilor de alimente.

- Daca acest aparat nu se mentine in bune conditii

de curatenie, suprafata acestuia se poate degra-

da si poate afecta durata de viata a aparatului

intr-un mod iexorabil precum conduce la o

situatie periculoasa.

Urmatoarele piese pot fi curatate in apa calda

cu sapun sau in spalatorul de vase (utilizand un

program usor de spalare):

- Picior

-Tel

- Cana

- Pahar dozator

- Poziia de scurgere/uscare a pieselor care pot fi

spalate in masina de spalat vase sau chiuveta
trebuie sa permita scurgerea facila a apei (Fig
5).

- In continuare, uscati toate piesele inainte de
montare si pastrati-le.

Anomalii si reparatii

- In caz de defectiune, duceti aparatul la un Servi-
ciu de Asistenta Tehnica autorizat. Nu incercati
sa-l demontati sau sa-|I reparati deoarece poate
fi periculos. Pentru produsele provenite din
Uniunea Europeana si/sau in cazul in care acest
lucru este solicitat de reglementarile din tara de
origine:

Caracterul ecologic si reciclabil al produsului

- Materialele care alcatuiesc ambalajul acestui
aparat sunt integrate intr-un sistem de colec-
tare, clasificare si reciclare. Daca doriti sa va
debarasati de ele, puteti utiliza containerele
publice prevazute pentru fiecare tip de material
in parte.

- Produsul nu contine concentratii de substante
care pot fi considerate daunatoare pentru mediul
inconjurator.

Acest simbol semnaleaza ca, daca doriti

sa va debarasati de acest produs odata

incheiata durata sa de viata, trebuie sa il
I predati, cu ajutorul mijloacelor adecvate,

unui colector de deseurile de echipamen-
te electrice si electronice (DEEE).

Acest aparat respecta Directiva 2006/95/CE
privind Joasa Tensiune, Directiva 2004/108/CE
privind Compatibilitatea Electromagnetica si Di-
rectiva 2011/65/CE privind restrictiile la utilizarea
anumitor substante periculoase pentru aparate
electrice si electronice.



Receta Viteza Cantitate | Preparare Timp
Sos de 5 250 ml Puneti oul in cana, sare, o picatura de otetsau | 35s
maioneza lamaie, umpleti cu ulei pana la partea indicata

si puneti aparatul in functiune fara sa-l miscati

pana ce uleiul se leaga

Mix de fructe 15 - Adaugati fructele si actionati asupra alimentelor | -
pana ce obtineti omogenitatea dorita

Sos bechamel | 10 600 ml Topiti 30 gr. de unt intr-o caserola la foc mic, 15s
adaugati 100 gr. de faina si 30 gr. de ceapa
usor prajita (tocata anterior cu tocatorul) si
continuati sa adaugati cele 500 ml de lapte

Spargere 20 4/6 cuburi | Introduceti cuburile in cana si spargeti presand | 15s

gheata gheata pe unul din ele (F)

Frigca 250 ml Trunati frisca racita bine (0 - a 5°C) intr-un 1,2 min
recipient si miscati blenderul in sensul acelor de
ceasornic. Se recomanda viteza minima si cand
ncepe sa capete consistenta sa treceti la viteza
2 Aveti grija deoarece cu timpul frisca poate sa
se transforme in unt.

Albus batut 2 5 albusuri | Turnati albusurile intr-un recipient si bateti cu 1.5 min
telul miscand vertical pana se leaga

Piure de cartofi | 20 400 g Se poate coji actionand direct asupra alimentu- | 30s
lui aflat in aceeasi caserola

Piure copii 20 300g Cojiti si puneti in recipient 100 gr. de mar, 100 25s
gr. de banana, 50 gr. de biscuite si zeama unei
portocale

Pesmet 20 509 Rupeti painea uscata inainte de a o pune in vas | 50 s
si striviti pana obtineti textura dorita

Branza 20 200 g Taiati in cubulete de 1 cm si striviti pana 30-40s

maruntita obtineti textura dorita

Morcov 20 300g Taiati in cubulete de 1 cm si striviti pana 20s

maruntit obtineti textura dorita

Maruntire fruc- | 20 300g indepértati coaja si maruntiti pana obtineti 20s

te uscate textura dorita

Maruntire ou 20 5 oua Taiati in patru si maruntiti pana obtineti textura 10s

tare dorita

Carne tocata 20 300g Taiati mai intai in cuburi de 1 cm. Tocati pana 30s

(cruda sau obtineti textura dorita

gatita)

Maruntire 20 4049 Taiati mai intai in cuburi de 1 cm. Tocati pana 3s

carne obtineti textura dorita

Suc de rosii 20 400 g Taiatj rosiile in patru si puneti-le in vasul de 20s
presare si actionati asupra lor, in cana va curge
sucul

Maruntire 20 60 g Taiati mai intai in cuburi de 1 cm. Tocati pana 3s

sunca obtineti textura dorita

taraneasca

Maruntire pier- | TURBO 30¢g Taiati mai intai in cuburi de 1 cm. Tocati pana 3s

sici uscate

obtineti textura dorita




Bbnrapcku

Mukcep-6bneHpep
Bapi 1000 Inox

Bapi 1000 Plus Inox

Bapi Unic 1000 Inox

Bapi Unic 1000 Plus Inox
Bapi 1000 Luxe Plus Inox

YBaxaemu KIMeHTu:

Bnarogapvm Bu, ye 3akynuxTe enektpoypes c
mapkata TAURUS.

HerosaTa TexHonorusi, gu3anH n

(pyHKLUMOHANHOCT, Hapes ¢ akTa, Ye HafBuLLaBa

W Hal-CTPUKTHUTE HOPMU 3a Ka4eCTBO, Le Bu
[OCTaBAT MbIIHO YAOBIETBOPeHUE 3a AbIro
Bpeme.

OCHOBHM YacTu

A ByToH 3a perynupaHe Ha ckopocTTa
B Mync 6yToH

C IMync 6yToH ¢ yHKUMst Typ6o

D Taino Ha moTopa

E Bbpkanka

F MepuTenHa valika

G PepyxTop (*)

H lMpucTaBka 3a pasbueaHe Ha naHa (*)
| Kana(*)

(*) Camo npu mogena Bapi Unic 1000 Plus Inox /
Bapi 1000 Plus Inox / Bapi 1000 Luxe Plus Inox.

Ako BalwumsT Mogen ypea HsiMa Hskom oT
ropeonvcaHuTe NpUCTaBkU, MOXeE da M
3aKkynuTe oTaenHo B CepBuanTe 3a TEXHUYECKO
obcnyxBaHe.

CbBeTv U NpeaynpexaeHns 3a

GesonacHocT

- NpoyeTeTe BHMMaTENHO
Tasn 6polwypa npeau ga
nycHeTe ypena B AeUCTBUE U
51 3anaseTte 3a No-HaTaTbLUHN
cnpasku. Hecna3saHeTo Ha
WMHCTPYKUUUTE MOXe fa goseae
0o 3nonornyka. HecnassaHeTo
Ha WHCTPYKUUUTE MOXe Oa

[aoBefe 00 3romnornyka.

- MNpean ga nanonsearte en.
ypeaa 3a NbpBu NbT, NOYNCTETE
BCUYKM YaCTU, KOUTO ca B
KOHTaKT C XpaHUTENHuTe
NPOAYKTU, CrieaBanku
ynbTBaHUATA OT pasgen
“NouynctBaHe”.

- YpenobT He TpsibBa fa ce
nanonsea ot geua. [pbxTe
ypeaa n HeroBuaT kaben ganey
OT JocTbNa Ha geua.

- Toan anapat moxe ga
ce 1M3nonaea oT nmua C
dun3nyeckn, CETUBHN 1
YMCTBEHM YBPEXOAEHNSA UMK
OT Nnnua, KOUTO HAMAaT OnuT
C ynpasneHneTo my, npu
yCroBue, Y€ ca KOHTPOonupaHu
UNKN ca Nosny4Ynnm MHCTPYKLUMK
3a 6esonacHara ynotpeba
Ha anapaTa u pasbupar
Bb3MOXHUTE PUCKOBE.

- Toau ypepq He e urpaudka.
Habniopasante geuara, 3a aa
CTe CUTYPHWU, Ye He CU Urpasit ¢
ypeaa.

- Pesyute ca HaTto4yeHu u morat
Aa NpUYNHAT HapaHaBaHe.
MNooxonete BHUMATENHO U
n3bareamTe Npsik KOHTaKT C
ocTpueTarta Ha pesuuTe.

- O6bpHeTe cneumanHo
BHMMaHWe Npu MaHunynaumsTa
Ha pe3uuTe, Nno Bpeme Ha
onepauuuTe 3a crnobsisaHe u
pasrnobsisaHe, Npu nanpassaHe



Ha KynaTa 1 no BpemMe Ha
NOYMCTBAHETO.

- Bunaru nskniousanTe ypega
OT 3axpaHBaLLata Mpexa,
ako ro ocraesaTe 6e3 Haa3op,
KakTo 1 npeau ga crnobute,
pasrnoduTte nnn noYncTuTe
ypena.

- CnnpanTte ypega n ro
N3KoYBanTe OT 3axpaHBaLlaTta
MpeXxa npeau aa cCMeHdaTe
npucTaBKMTE UM BrM3KN OO TAX
YyacTu, KOUTO ce ABMXKaT npu
ynotpeba.

- BHUMAHWE: C uen ga
n3berHeTe onacHu cutyaumm
nopaan HexxenaHo BpbLlaHe
B U3XOQHO MONOXeHNe Ha
TepMMYHaTa 3awmTa, He
TpsbBa Aa 3axpaHBaTe ypeaa
C BbHLUHW NPEBKIHOYBaTENMN,
KaTo Hanpumep nporpamaTopwu,
HUTO [a ro CBbp3BaTe BbB
Bepura, KOSiTO Ce BKN4YBa 1
N3KNoYBa PEAoBHO C NoMoLTa
Ha KOMNaHuaTa 3a cHabasiBaHe
C eNneKTPOoeHeprus.

- AKko 3axpaHBaLLUAT Kaben
€ noepeneH, Tpsibsa ga ce
nogmMmeHu. 3aHeceTe ypeaa
B OTOpM3MpaH cepBu3 3a
TexHu4ecko obcnyxeaHe. He
ce onuTBanTe ga ro pasrnobure
NN peMoHTUpaTe, Tb KaTo
TOBa MOXE [a Ce OKaxe
onacHo.

- BHMmaBanTte npu HanueaHe

Ha ropeLy TEYHOCTH
B NpepaboTBartens Ha
XPaHUTESHU NPOAYKTU UMK

B MUKCepa, Tbi KaTo npu
BHE3arnHo n3rnyckaHe Ha napa
Te3n TeYHOCTU morat ga 6baar
N3XBBbPIIEHN HAaBLH.

Mpean fa cBbpxeTe ypeda KbM Mpexarta,
npoBepeTe Janun Noco4eHoTo Ha TabenkaTta ¢
TEXHUYECKUTE XapaKTePUCTUKN HanpexeHne
cbBnaja c HanpexeHWeTo Ha enekTpuyeckaTa
Mpexa.

BknioyeTe ypena B 3a3eMeH U3TOYHUK Ha

enekTpUYECKN TOK, KOUTO Aa n3abpxa Ham-

marnko 10 amnepa.

LLlencenbT Ha ypena TpsibBa Aa cbBNaga

C eneKkTpuU4ecknsi KoHTakT. He ro

MoauduumpanTe. He nsnonasante agantopu

MopabpxanTe paboTHOTO MSICTO YMCTO U Jobpe

OCBETEHO. Pa3xBbpnsHUTE U TbMHU MecTa

MoraT fia JoBefaTt [0 3r0MnonyKu.

PaboTeTe ¢ mawmHaTa ganed ot geua u

nbdoNnUTHN xopa.

He n3nonseaviTe ypeaa npu noBpeneH kaben

Unu wencen.

- AKO HsIKOS1 BbHLLIHa YacT Ha ypefa ce cyynu,

He3abaBHO ro U3KIYeETe OT 3axpaHBallaTa

Mpexa 3a ja NpefoTBpaTuTe onacHocTTa ot

enekTpoyaap. He nsnonssante ypega ¢ MOKpu

pbLe 1 Kpaka, HUTo 6ocwu.

He nsnonseante ypega ako e nagari, ako uvma

BMOVMM MOBPEeaU UMK Teu.

He n3nonseaiite ypeaa B 6rmM3ocT 4o BaHW,

ayuioBe un 6aceHn.

He HacunBaiTe enekTpuyeckus kaben. Hukora

He ro u3nons3eanTe 3a NoBAMraHe, NpeHacsiHe

U1 U3KMYBaHe Ha ypeaa.

- He HaBuBaliTe enekTpuyeckms kaben okono
ypena.

- MNpoBepsiBaiiTe CbCTOSIHNETO Ha 3axpaHBaLLus
kaben. MNoBpegeHnTe UNK onneTeHn kabenu
noBuLLaBaT pucka OT TOKOB yAap.

- He nsnonseaiTe 1 He cbxpaHaBanTe ypeaa Ha
OTKPUTO.

- He nunanTe wencena 3a BkNoYBaHe B MpexaTta
C BMNaXHW pbLie.

- Baemete HeobxoammMuTe Mepku 3a aa n3berHete
HeXenaHo BKIYBaHe Ha enekTpoypeaa.

- He nunante gemxelumTe ce YacTv Ha ypeaa



KoraTto paboTu.

M3nonsBaHe n noaapbxKKa:

- He nsnonaeaiiTe ypena ako HerouTe
npucTaBkv 1 UNTPU He ca NPaBUITHO
crnobeHu.

- He n3nonassaiite ypena npaseH, 1.e. 6e3 na e
3apefeH.

- He nsnonseanTte ypega npu nospeaeH 6yToH 3a
BKI./U3K1.

- He HagBuwaBanTe makcumanHoto HuBo MAX
(Fig. 3)

- He HanuBaliTe TONnM TEYHOCTU, ako Te
HaJBULLABAT NOMoBMHATa OT BMECTMMOCTTA
Ha kaHaTa. BuHaru korato Hanuearte Tonnm
TEYHOCTU BbTPE B KaHaTa, U3non3sanTe camo u
€OUHCTBEHHO Han-6aBHaTa CKOPOCT.

- UskntouBariTe ypeaa ot mpexara, KoraTo He € B

ynotpeba, KakTo 1 Npean No4YMCTBaHe, MOHTaX,

3apexgaHe unm CMsiHa Ha NpUHaANEeXHOCTUTE.

To3u ypen e npegHa3HayeH equHCTBEHO 3a

BUTOBM HYXaM, He 3a NpodeCcroHanHa HUTo

npomMuLLneHa ynotpeba.

- CbxpaHsiBanTe ypeaa ganed ot geua n/vnm
MHBanNuau.

- NMopabpxaiiTe MalwmHaTa B JOOPO CbCTOSIHUE.
MpoBepeTe pganu NOABUXHUTE YacTu He
ca pasLeHTpoBaHM Unu 6riokMpanu, ganm
HsiMa CYYNEeHW YacTu 1 Apyrv NofobHM
Hen3npaBHOCTU, KOUTO MoOraT Aa NOBMUSIAT Ha
NPaBUIHOTO PYHKLMOHMPAHE Ha MaluMHaTa.

- Hukora He ocTaBsiiiTe ypena 6e3 HabnogeHve,
KoraTo e BkItodeH. o To3n HaumH e cnectute
eHeprus 1 LWe yabimkuTe X1BoTa Ha en.ypeaa.

- He n3nonaseaiiTe ypena nocrnegoBatenHo B
npoabimKeHNe Ha noseye oT 1 MUHyTa, HUTO
MbK B Nepuog oT 5 MUHYTH, B TO3W Cryyan
BMHaru novmekaTa mexzay Luknute Tpsibea aa
€ MUHUMYM 1 MUHYTa. B HMKaKbB criyyam He e
npenopbynTENHO ypeaa Aa 6bae B ynotpeba
noeeye oT HeO0bXOANMOTO BpeMme.

- B npunoxenara Tabnuua Bu npegoctassimve
nopegmua oT peLenTy, B KOUTO Ca NOCOYEHM
KONMYEeCTBOTO HEOBXOAMMMU NPOAYKTU U
BPEMETO Ha NPUroTOBIIEHNE C ypeaa.

- He nsnonseainTte ypena Bbpxy KakBato 1 fa e
YacT OT TASIOTO Ha YOBEK UIN KUBOTHO.

- He nsnonseanTe ypega, ako npogykTuTe He ca
pasMpaseHu Unm CbabpXKaT KOCTUIKN.

CepBua3:

- HenpasunHoTto n3nonssaHe Ha ypega unu
HecnasBaHeTO Ha MHCTPyKUuKTe 3a paboTta e
onacHo, aHynupa rapaHumsita u oceoboxaasa

nponssogunTensa oT OTFTOBOPHOCT.

HaumH Ha ynoTpeba

Mpeau ynotpeba Ha ypeaa:

- YBeperTe ce, Ye CTe OTCTpaHUNN LsnaTa
ornakoBka OT ypeaa.

- Mpenwn fa n3nonaeate en. ypega 3a Mbpsu
MbT, NOYNCTETE BCUYKM HaCTH, KOUTO Ca B
KOHTaKT C XpaHUTENHUTE NPOAYKTYW, CrieaBanku
ynbTBaHusATa OT pasgen “lMoyncTteaHe”.

- MoaroTeeTe ypena B 3aBMCMMOCT OT OYHKLUATA
KOSITO XenaeTe Aa u3nonaeare:

Ynotpeb6a:

- MNpeamn ynotpeba pa3suiiTe HambIHO
3axpaHBalyms kaben Ha ypena.

- BknioueTe ypena B enekTpuyeckata Mpexa.

- BkrtoueTe ypena, ot npekbcBay 3a BkMoYBaHe/
N3KITOYBaHe.

- N3bepeTe xenaHarta ot Bac MoLLHOCT.

- Pabotete ¢ npogykTuTe, KOUTO Xenaerte Aa
obpabotuTte.

EneKkTpoHHO perynupaHe Ha CKOpocTTa:

- Moxe fa perynupate ckopocTTa Ha ypefa
CaMO C HaTUCKaHe Ha CbOTBETHUS BYTOH.
Ta3n dyHKUMSE € MHOrO nornesHa, Tbi Kato
Bu nossonsiBa na nsbepete ckopocTTa B
3aBUCKUMOCT OT BuAa paboTa, KOsiTo xenaete
[a n3BbpLUNTE.

®DyHKUUA Typ6O:

- YpensT pasnonara ¢ dpyHkuums Typbo. YUpes
3afericTBaHe Ha nysc 6yToHa ¢ yHKUMs Typ6o
pasnonaraTte ¢ usnata MOLWHOCT Ha ABuraTensi.
Mo T031 Ha4VWH e nocTurHeTe no-uHa
KOHCWCTEHUMS Ha KpaHWUs NpoayKT.

Cnep ynoTtpeba Ha ypepaa:
- CnipeTe ypefa HaTuckaiikm 6yToHa 3a
BKIIOYBaHe/U3KNoYBaHe.

- N3kntoyeTe ro oT 3axpaHBaLlaTa Mpexa.
- Mouncrerte ypena.

MpucraBku:

MpucrtaBka npbumua (Fig.: 1):

- Tasn npucTaBka CMyxu 3a NPUroTBsHe Ha
cocoBe, OynbOoHM, ManoHe3a, LLEeNKoBe, XpaHa
3a 6ebeTa, TpyLleHe Ha Nnea...

- MNocTaBeTe Gbpkankara kbM ypeaa u si
3aBbpTeTe B Nocoka Ha ctpenkarta (Fig. 1.1).

- MocTaBeTe nNpopykTUTE B KaHaTa 1 BKIoveTe
ypena.



- OTcTpaHeTe Gbpkarkarta 3a Ja st o4YMcTuTe,
KaTo 3aBbpTUTE B NOCOKa obpatHa Ha
cTperkara,.

MpucraBka 3a kbnuaHe (Fig. 2):

- Ta3u npucTaBka crnyxw 3a KbfuaHe Ha
3ereHYyLn, SOKU, MeCco U T.H.

- CbeanHeTe pefyKTopHaTa rpyna KbM MOTOpa,
KaTo ro 3aBbPTUTE B yKasaHaTa OT cTpenkara
nocoka (Fig. 2.1)

- MpucbeauHeTe kOMNMEKTa KbM Kanaka, A4oKaTo
yyete m3wpaksaHe (Fig. 2.2)

- MocTaBeTe xpaHUTENHUTE NPOAYKTU, KOUTO
XenaeTe Aa ckbnuaTte B Yallata 3a KbnuaHe
1 nocTaBeTe kanaka, fokaTo ce HanacHe (Fig.
2.3)

- Bkniouete ypena. BHUIMAHUE! Mons He
BKIIOYBalTe ypeaa, ako BCUYKM YacTy OT ypeda
He ca fobpe cbeavHenn n HanacHatu! (Fig.
24).

- CnipeTe ypena korato NnpoaykTbT AOCTUTHE
XenaHata ot Bac TekcTypa.

- Otgenere komnnekTa OT Kanaka u ocsobogete
penykTopHarta rpyna (Fig. 2.5).

MpucraBka 3a pa36buBaHe Ha nsiHa (Fig. 4):

- Ta3u npucTaBka e npegHa3HaveHa 3a
pa3buBaHe Ha cMeTaHa, 6enTbum 1 ap.

- MNocTaBeTe npucTtaBkaTta B peayktopa (Fig.
4.1). Bakpenete pegykTopa KbM Kopryca C efl.
MOTOp, 3aBbpTalku1 ro B Mocokara, ykasaHa oT
ctpenkarta (Fig. 4.1).

- En un recipiente, colocar el alimento y poner
en marcha el aparato. 3a ga nocturHeTe
onTMmanHu peayntat Bu npenopbysame ga
ABMXWTE NpucTaBkaTa 3a pa3buBaHe B Nocoka
Ha YacoBHukoBuTe ctpenku (Fig. 4.2).

- OTcTpaHeTe npuctaekaTta n oceobogete

penyktopa (Fig. 4.3).

3abenexka 1: He paboTteTe Ha BUCOKa CKOPOCT

KoraTo Tasu nNpucTaBka e NocTaBeHa, 3aLloTo

TOBa MOXe Aa A noBpeau (LeHTpodyrvpaHe Ha

Ten4yetara 1).

- BHumanue 2: 3a ga ocBoboguTe npuctaBkata
3a pa3bviBaHe OT pefyKTopa, APbMNHETE A 3a
xankara .

MexaHu3bLM 32 aBTOMaTU4YHO U3KITIOYBaHe

npu nperpsisaHe:

- YpenbT e cHabaeH CbC 3anTeH MexaHU3bM,
KOWTO ro npennasBa OT BCAKaKbB BUA
nperpsiaHe.

- Ako ypeaobT ce U3KIHYM aBTOMaTtuyHO U He ce

BKIHOYM MOBTOPHO, M3BafETe Luencena ot efn.
KOHTaKT, n34yakanTte okorno 15 MUHYTU 1 OTHOBO
ro BkntoyeTe. AKo nak He paboTn, oobpHeTe

Cce KbM OTOpPM3NpaH CepBr3 3a TEXHNYECKO
obcnyxBaHe.

MouncrBaHe

- M3knioveTe ypeaa oT 3axpaHBallaTta Mpexa u
ro ocTaBeTe [ja ce OXnaauv Npeau Aa 3anoyHeTe
[a ro noyvcreare.

- MouwncTeTe ypeaa ¢ BnaxHa kbpna, HanoeHa
C HAKOMKO Kanku MueLl, npenapat 1 nocrne ro
noacyLuere.

- 3a NOYNCTBAHETO My He U3nonasanTe

pa3TBoOpUTENM 1 NpenapaTyt C KUCENUHEH Unn

ocHoBeH pH dakTop, kaTo 6enuHa n abpasvBHU
npoaykTu.

He notansiite ypeaa BbB BoAga unu apyra

TEYHOCT, HUTO ro NOCTaBsINTE NOZ KpaHa Ha

Yelumara.

Mo Bpeme Ha no4ncTeaHeTo Ha ypeda, obaeTe

0cobeHO BHUMATENHWU C HoX4YeTaTa, 3aLloTo ca

MHOrO OCTpM.

- MpenopbyunTenHo e Aa nouncteare en. ypeaa
pefoBHO 1 Aa OTCTpaHsiBaTe ocTaTbLUuTe OT
XpaHa.

- AKO He nopabpXaTe ypena YMCT, NOBbPXHOCTTa
My MOXe Aia ce NnoBpeaun 1 ToBa Aa CbKpaTtu
6e3BBb3BPaTHO eKCnnoaTaLMoHHUA My XMBOT 1
fAa cb3gaje puckosa cuTyauus.

- CnepHuTe Yactu Morat a ce MUST B Tonna
carnyHeHa Bofa Uy B MUsinHa MalumHa
(v3nonsBaiiTe HMCKa NporpaMa 3a MUeHe):

- Bbpkanka

- MpuctaBka 3a pasbuBaHe Ha NsiHa
- Kana

MepuTtenHa vaLuka

- Mo3nuusTa Ha nsuexaaHe/cylleHe Ha yacTuTe,
KOWTO MoraT a ce MUSIT B MUsinHaTa MalumHa
Unu B Muiikata TpsibBa Aa ocurypsisa necHoTo
n3tuyaHe Ha Bogata (Fig. 5).

- Mopcywete BCUYky “acTv Npeam aa crinobute
1 CbXpaHuTe ypeaa.

Heusn PaBHOCTU U PEMOHT

- B cnyvaii Ha HensnpaBHOCT, 3aHeceTe
ypea B OTOpU3MpaH CepBu3 3a TEXHNYECKO
obcnyxBaHe. He ce onuTBalite aa ro
pasrnobuTe nnu pemoHTVpaTe, TbiA KaTo ToBa
MOXe [la Ce OKaXe OMnacHo.

3a npoayktun ot EBponeiickusa Cbio3 n/vnu B

crnyyan, 4ye Taka ro usaucksa HopmaTvBaTta BbB



Bawarta ctpaHa:

Ona3BaHe Ha OKOmHaTa cpefa U Bb3MOXHOCT

3a peuuknupaHe Ha ypeaa

- MaTtepuanuTe, OT KOUTO Ce CbCTOM OnakoBKaTa
Ha TO3M enekTpoypen, ca BKIYEHN B cuctema
3a TAXHOTO CbOMpaHe, Knacuduumpaxe n
peuuknupaHe. Ako xenaete aa ce oceoboauTe
OT TSIX, MOXeETe Aa 13rnos3eate obLLecTBeHUTe
KOHTENHEepW, NpeaHas3Ha4YeHn 3a pasaenHo
cbbupaHe Ha oTnagbuuTe.

- B npogykTa HIMa KOHLEHTpaLumn Ha BeLLlecTBa,
KOWTO MoOraT fja ce CMsiTaT BpefHuW 3a OKonHaTa
cpega.

To3aun cumBON 03Ha4aBa, Ye ako xenaeTte

fa ce ocBoboauTe oT ypeaa, crnej kato

€KCMnnoaTaLMOHHUAT My XMBOT € U3TEKbII,

Tpsi6Ba da ro npegageTe No NoAxoasiy,

HayuH Ha chupma 3a npepaboTka Ha
oTnagbLu, OTopM3npaHa 3a pasaernto
cbbupaHe Ha OTHOCHO OTMaabLy OT
€eneKTPUYeCcKo 1 enekTPoHHO obopyaBaHe
(OEEO).

Tosn anapart e B CbOTBETCTBME C [JupekTvBa
2006/95/EC 3a HWUCKO HamnpexeHue,

Oupextuea 2004/108/EC 3a enekTpomarHutHa
cbBmecTuMocT u [iupektusa 2011/65/EU 3a
orpaHuydeHusaTa npu ynotpebara Ha onpefenexmn
OnacHW BeLLeCTBa B €NeKTpUYeckuTe un
€MNeKTPOHHK anapaTtu.



PeuenTta Ckopoct | KonuyectBo | MpurotoBneHue Bpeme
MaioHe3eH coc 5 250 mn MNocTaBeTe 1 Alle B kaHaTa, CoM, HAKOMKO Karnku 35 cek
oueT unu NMMoH, fobaseTe onno A0 0603HAa4YEHOTO
MSICTO M BKNtounTe ypeaa 6e3 aa ro AwmxuTe,
[0KaTo ONM1OTO NOEME.
MnopoBsu 15 - MocTtaBeTe nnogoseTe v M cMeneTe, JokaTo -
wenKoBe pobuete xomoreHHa maca.
Coc Gewamen 10 600 mn PasToneTe Ha cnab orbH 30 rp. macno B 15 cek
TeHmxepa, gobasete 100 rp. 6pawHo n 30
rp. 3ambpXKeH Nyk (MpeABapuUTENHO Hapsi3aH ¢
6neHagepa) n nobasete no manko 500 mn. Mnsiko.
CmunaHe Ha nep, | 20 4/6 kybyetata | MocTaBete kKy6yeTaTa Nnea B kaHaTa u cmeneTe 15 cek
KaTo OKaxeTe HaTUCK BbpXY BCAKO €AHO OT TsX. (F)
Pa3buBaHe Ha 250 mn M3cuneTe TeyHaTa cmeTaHa focTta CTyaeHa (oT 1,2 MyH
cMmeTaHa 0 po 5°C) B noaxodsLy cba v pa3bbpkainTte ¢
MUVKCepa C ABUXEHUS B MOCOKa Ha YacoBHMKOBATa
cTpernka. lNpenopbunTenHo e Aa usnonssare
MVHUMarnHaTa CKopoCT W KoraTo 3anoyHe Aa
ce CrbCTsBa Aa NPEMUHETE Ha 2-a CKOPOCT.
BHymaBaiiTe 3aLloTo ako HafaBULLIUTE BPeMeTo,
cMeTaHarta Lie ce NpeBbpHe B Macro.
Pa36uBaHe Ha 2 5 6enTbuuTe M3neiiTe 6enTbunTe B CbA U pasbuiite ¢ MUKcep, 1,1.5 MuH
6enTbumn KaTo M3ron3saTe BepTUKaIHN OBWKXEHUS.
KapTodeHo 20 400 rp KapTodbute Morar aa ce HaTpyLar kato paboTtute 30 cek
niope [VMPEKTHO BbPXY MPOAYKTa HAMMPaLL, Ce B TEHDKepara.
Kawa 20 300 rp Hatpouwete n noctasete B cbaa 100 rp. s6bnku, 25 cek
100 rp. 6aHaHwu, 50 rp. BUCKBUTK 1 coKa OT eaunH
ropTokar.
Faneta 20 50 rp Hatpouete cyxusi xns6 npeam aa ro crioxurte B 50 cek
KaHaTa 1 cmerneTe, OKaTO MOMy4YnTe XenaHaTa
KOHCUCTEHLMS.
CtbpraHe Ha 20 200 rp Hapexete Ha kyb4eTa oT 1 cm. u cmenete, fokato | 30 — 40 cek
Kawkasan Nony4mnTe enaHarta KOHCUCTEHLWSI.
CmunaHe Ha 20 300 rp Hapexete Ha kyb4eTta oT 1 cM. u cmeneTe, gokato | 20 cek
MOpPKOB nony4uTe enaHarta KOHCUCTEHLWS.
CmunaHe 20 300 rp MpemaxHeTe yepynkaTa u cMeneTe, okaTo 20 cek
Ha CyLIeHu nony4mTe XenaHarta KOHCUCTEHLS.
nnopose
CmunaHe Ha 20 5 anue Hapexete Ha 4 yacTu 1 cmeneTte, 4oKaTo 10 cek
BapeHo anue nony4uTe enaHarta KOHCUCTEHLUS.
CmunaHe Ha 20 300 rp MpenBapuTenHo HapexeTe Ha napyeHua oT 30 cek
meco (cypoBo 1cm. Cmenete gokato gobuete xenaHaTta
WIW NPUroTBEHO) KOHCUCTEHLWS.
MeneHe Ha meco | 20 40 p MpenBapuTenHo HapexeTe Ha napyeHua oT 3s
1cm. CmeneTte gokaTo gobuerte xenaHarta
KOHCUCTEHLUS.
[NomaTteH cok 20 400 g CpexeTe JomaTuTe Ha YeTUPK U M NOCTaBEeTE B 20 cek
YawlaTta 3a npecsisaHe. MNputucHerte ru. B kaHata
LLie ocTaHe coka.
CmunaHe Ha 20 60 rp MpenBapuTenHo HapexeTe Ha napyeHua oT 3 cek
XaMOH CepaHo 1cm. Cmenete gokato gobuete xenaHaTta
KOHCUCTEHLUS.
CmunaHe Ha TYPBEO 309 [MpenBapuTenHo HapexeTe Ha napyeHua ot 1cm. 3 cek

CyLleHu Kancum

Cwmenete fokaTo JobueTte xenaHara KOHCUCTEHLWS.
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